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1 ) SISSEJUHATUS

Hea klient, aitéh, et valisite AGU Baby toote. Kotgikombain AGU FP7 on
kvaliteetne ja praktiline seade, mis téidab mitmesuguseid funktsioone.
See on funktsionaalse ja kompaktse disainiga, mis v6tab kodgis vahe
ruumi.
Kdogikombaini AGU FP7 funktsioonid:

« Pudelipiima ja valmis imikutoidu Uhtlane ja kiire kuumutamine;;

< Lutipudeli tarvikute steriliseerimine;

« Aurutamine 2 reziimiga, soltuvalt toiduaine tlubist, et sailitada

toitaineid,;

* Soojendamine;

» 2 kiirusega mikser erineva tekstuuridega toitude jaoks;

« Toidu soojas hoidmine 1 kuni 8 tundi;

» Isepuhastuv reziim ja katlakivi eemaldamine veepaagis.

Kodogikombaini AGU FP7 omadused:
« Palju lisatarvikuid;
* Mugav puutetundlik paneel;
« Reguleeritav taustavalgusega ekraan;
* Madal miratase;

« Kahekordne lUliti toote ohutuks kasutamiseks (seade ei lUlitu sisse
ilma veepaagita voi kui seade on valesti kokku pandud);

« Kann, korvid ja I6iketerad on ndudemasinas pestavad;

« Kannu maht on900 ml, mida saab suurendada vastavate lisakorvide
kasutamisega;

« Automaatne valjalilitus, kui veetase on mafal ja kui masin to6tab
nn tuhikaigul;

= Visuaalne vdi heliga kuvamine;

« Spetsiaalne kaabli hoiustamiseks moeldud koht seadme sees.




2 ) SUMBOLITE LOETELU

Sumbol

Ce -

Tahendus

Seade vastab nduetele:

Direktiiv2014/30/EU EMC elektromagnetilise Ghilduvuse kohta;
Direktiiv 2014/35/EU LVD madalpingeseadmete kohta;

Direktiiv 2011/65/EU RoHS kasutamise piiramise kohta teatavad

ohtlikud ained elektri- ja elektrooniseadmetes.

WEEE (elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete direktiiv). See
margistus tootel naitab, et selle seadme kasutusea I0ppedes ei
tohi seda koos majapidamispriigiga ara visata. Vdimalike
keskkonnakahjude valtimiseks vdi inimeste tervise kontrollimatu
kdrvaldamise eest kaitsmiseks eraldage need jaatmed muud liikiu
jaatmetest ja toddelge need vastavalt vastuvoetud standarditele.

See seade vastab direktiivile 2011/65/EL (teatavate ohtlike
ainete kasutamise piiramise kohta elektri- ja
elektroonikaseadmetes) p&hinduetele.

Seade vastab peamistele nduetele:

TR ZU 020/2011 «Seadmete elektromagnetiline thilduvus,
seadmete elektromagnetilise thilduvuse kohta»;

TR ZU 004/2011 «madalpingestiisteemise ohtuse
madalpingeseadmetes ».

Hoiatus/ettevaatus.

Enne kasutamist lugege kasutusjuhendit.

Tootja.



3 ) TOOPOHIMOTE

See seade on ette nahtud koduseks kasutamiseks. Arge kasutage seadet
muuks otstarbeks.
Seadet saab kasutada:

» Beebipudelite ja imikutoidupurkide soojendamine;

» Pudelite ja tarvikute steriliseerimine;

» Kodgiviljade aurutamine;

« Segamine ja tikeldamine;

» Toidu soovitud temperatuuri hoidmine/sailitamine

= Sulatamine.




4 ) OSADE NIMETUSED

1 Pohiseade 8 Filterséel — 1tk.
Ja veep“aak -1tk Aurutamise korv—1tk.
2 dekoratiivkaas 10 lsiketera— 1 tk.
veepaagi jaoks — 1 tk. .
. 11 tihend-1tk.
3 Kork veepaagi jaoks—1 tk. N
. 12 Lukustusrongas—1tk.
4 Peamine kaas — 1 tk.
. 13 spaatel- 1 tk.
5 Pritsmekate—1tk. )
6 Segamiskann—1 tk 14 tangid - 1tk.
}i ' 15 kasutusjuhend — 1 tk.
7 Mootetops — 1 tk.



5 ) TEHNILISED ANDMED

Tehnilised parameetrid

Tuup Kddgikombain

Toiteallikas Vahelduvvooluvérk 220-240V,50
Hz

Kutteseadme max véimsus, W 700

Mootori vBimsus, W 120

Md&tmed, mm 288x132x212

Kaal, kg 2,1

Kannu mahutavus, ml 900

Veepaagi maht, ml 280




6 | SEADME KIRJELDUS
KONTROLLPANEEL JA EKRAAN
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Start/Stop

Aurutamise reziim
Blender/tukeldamise
reziim

Kuttereziim
Steriliseerimise reziim
Aja suurendamine

Aja vahendamine
Soojuse hoidmise reziim

10 Isepuhastuv reziim

Olekunéidikud
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13
14
15
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Toide SEES

Blender SEES
Aurutamine (2toitereziimi)
Aeg (Minutid ja tunnid)
Madala veetaseme néitaja
Steriliseerija SEES
Soojendamine SEES



OHUTUSJUHISED

HOIATUS
Elektriseadmete kasutamisel tuleb jargida pdhilisi
ettevaatusabindusid.

Enne kasutamist lugege kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks
kasutamiseks alles.

Enne seadme uhendamist elektrivdrguga veenduge, et seadmel
méaaratud parameetrid vastavad teie elektrivrgu parameetritele ja
tingimustele.

See seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks. Arge
kasutage seadet valesti. Kasutage seadet ainult kasutusjuhendis
kirjeldatud eesmarkidel. Seadme kasutamine muul otstarbel on
kasutuseeskirjade rikkumine.

Seadet tohib hendada ainult maandatud pistikupesadega. Vastasel
juhul ei kaitse seade elektril6ogi kaitmise nduetele.

Arge eemaldage toitejuhet soojusallikate, gaasi- voi elektripliitide
l&hedale. Veenduge, et kaabel ei oleks vaandunud, paindunud, ega
puutuks kokku teravate esemetega. Kaabli kahjustamine voib
pohjustada rikkeid, mis ei vasta garantiitingimustele.

Kontrollige toitejuhet regulaarselt kahjustuste suhtes.

Arge mitte kunagi kasutage seadet kahjustatud juhtme voi pistikuga.

Lilitage seade pistikupesast vélja kuivade katega ja tdmmake
toitejuhet pistikust, mitte kaablist. Selle ettevaatusabindu eiramine vaib
pbhjustada kaabli kahjustusi ja elektrilooki. Péarast iga kasutamist
lulitage seade vélja.

Arge kasutage seadet, kui veepaagis ei ole vett.

Enne komponentide paigaldamist v6i eemaldamist ihendage seade
toiteallikast lahti.

Enne puhastamist lahutage seade alati toiteallikast.
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Arge iiletage jaotises 9 «T66pBhimote» tabelis véljatoodud koguseid ja
kiipsetusaega. Laske seadmel kahe jarjestikuse kasutamise vahel
umbes 15 minutit jahtuda.

Asetage seade kuivale ja tasasele pinnale lastele katte-
saamatusse kohta.

Arge avage veemahuti (3) kaant t66 ajal. Parast seadme
véljalUlitamist ei tohi kaant avada varem kui 5 minuti péarast.
Késitsege |0iketerasid eriti ettevaatlikult, eriti kausi tihendamisel
vOi puhastamisel. L&ikeservad on teravad. Seade muutub
aurutamisel vaga kuumaks, olge ettevaatlik.

Kasutage kannu tdstmiseks ké&epidet. Hoiduge kuumast aurust, mis
toiduvalmistamise ajal kannust ja veepaagist tduseb.

Enne seadme hoiustamist tiihjendage veepaak.

Arge kallutage ega raputage seadet, drge proovige seadet t66 ajal
tihjendada ega taita.

Arge monteerige seadet ise lahti.

Arge kastke pohiseadet vette
Arge taitke anumat toiduainetega ule margituse
«MAX».

Arge jatke seadet jarelvalveta.

See seade ei ole m@eldud fuusilise, vaimse puuetega inimestele
ega lastele. Piisavate oskuste vGi kogemuste puudumise korral
tuleb seadet kasutada ettevaatlikult vGi jarelvalve all. Arge andke
lastele seadme tarvikuid ega pakendeid mangimiseks. Lapsed ei
tohi seadet puhastada ega hooldada ilma taiskasvanute
jarelvalveta. Arge jatke lapsi seadme lahedusse ilma jarelvalveta.

Hoidke seadet lastele kattesaamatus kohas. Arge laske lastel seadet
méanguasjana kasutada.
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Rikke korral IGpetage seadme kasutamine ja p&orduge
spetsialiseeritud hoolduskeskuse poole. Arge proovige seadet ise
parandada. K&k remonditddd tuleb labi viia volitatud
teeninduskeskuses. Asjatundmatu remont vdib pdhjustada seadme
kahjustamist, vigastusi ja kahju.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis on pd&hjustatud ohutusnduete
eiramisest v8i nende juhiste ebadigest kasutamisest.

ETTEVALMISTUS

Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutujuhendit. Hoidke kasutujuhend
alles.

Votke seade ja tarvikud karbist vélja, eemaldage kdik pakkematerjalid,
reklaamkleebised ja sildid.

HOIATUS

Pakkematerjal (kile, vahtplastik jne.) vdib olla lastele ohtlik.
Lambumisoht! Hoidke pakendid lastele kattesaamatus kohas.

Enne seadme esmakordset kasutamist piihkige see niiske lapiga.
Loputage eemldatavad osad, anum, terad, kiiptsetuskorv, kaaned
seebivees vdi ndudepesumasinas vdi pehm epesuvahendiga sooja
veejoa all.

& Lbikeservade kéasitsemisel olge ettevaatlik: need on teravad! Laske

sadmel jaselle osadel kuivada.

VEEPAAGI TAITMINE
1
2
3

Eemaldage veemahuti kaas (2), tommates ettevaatlikult kaant.
Avage veepaak keerates korki (3) vastupaeva.

Taitke anum veega mitte Uletades margistust
«MAX» (280 ml), asub seadme vasakul kuljel.

Sulgege veepaak, keerates korki (3) paripaeva.
Pange kaas (2) tagasi peale.
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KANNU KAANE PAIGALDAMINE

Pange kaas segamiskannu peale ja keerake vastupéeva nii, et kostuks

kldpsatus.
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TERADE PAIGALDAMINE JA EEMALDAMINE
1 Asetage tihend (11) Idikespindli kiilge. Hoidke segamiskaussi (6)
tagurpidi ja sisestage ldiketera spindel segamiskausi sees olevasse auku.
2 Asetage lukustusrdngas (12) I8ikevolli kiilge ja hoidke IGiketera kannu
(6) sees.
3 rIfe_(eéirake lukustusrdngast (12) veerand pdoret vastupéeva, et tera paigal
oida.

A TAHTIS
Tommake lukustusrdngast, et kontrollida, kas tera on korralikult sisse
keeratud.

SHARP
BLADES

9 ) TOOPOHIMOTE

REZIIM «<AURUTAMINE»

1 Taitke anum veega véahemalt «100 ml» mitte Uletades seadme vasakul
kiljel olevat tahist «MAX» (280 ml).

2 Ldigake juurviljad tikkideks ja asetage need aurutamiseks mdeldud
korvi (9).

3 Asetage korv kannu, katke kauss kaanega ja keerake seda
vastupaeva.

4 Asetage kann pdhiseadmele ja pdérake seda vastupaeva kuni [6puni.

13




A HOIATUS
Koiki tooreziimide |6iketetrasid ei eemaldata ja need jaévad segisti
kannu.

Kui valmistate kahte asja korraga, siis:
1 Taitke anum veega véahemalt «100 ml» mitte Uletades seadme vasakul
kiljel olevat tahist «sMAX» (280 ml).

2 Ldigake juurviljad ja asetage aurutamiseks méeldud korvi (9).
3 Asetage korv (9) kannu(6).

Asetage kauss pohiseadmele ja poorake seda vastupéeva, kuni
16puni.

14 o0



5 Seejarel pange veel Uks toode m&dtetops (7) ja kinnitage filtrisel (8)
(selleks asetage filtrisbel mdotetopsile ja keerake filtriklaant
vastupaeva).

6 Seejarel pange mddtetops korvile.

15




A HOIATUS

Mobtetops pole korvi killjes jaigalt fikseeritud. Olge ettevaatlik selle
seadme késistemisel antud konfiguratsioonis.

Vajutage reZiimi «Aurutamine» nupule (23). Vaikimisi té6aeg on 20
minutit. Aurutamisaja pikendamiseks 1 minutist kuni 30 minutini saate
vajutada nuppe é—) Kui seadistamine on tehtud, vajutage
kipsetusprotsessi alustamiseks nuppu @ Toiduvalmistusprotsessi
peatamiseks vajutage uuesti seda sama nuppu.

nupule vajutadies saab valida kahe toitereziimi vahel (vaikinmisi on seatud suurem vaimsus).

Kui kiipsetusprotsess on I6ppenud, annab seade piiksu. Kdik
visuaalsed naitajad lilituvad automaatselt valja 10 minuti parast.
8 Kui toit on valmis saanud, avage kannu kaas ja eemaldage
spaatliga korv.

Erinevate toiduainete soovitatav kiipsetusaeg*

16

Toiduaine tllp Toiduaine Valmistamisaeg, min
Oun 5

Apelsin 10

Virsik 10
Puuvili

Pirn 5

Ananass 15

Ploom 10

AGU



Spargel 10
Brokoli 20
Porgand 15
Lillkapsas 15
Seller 15
Suvikdrvits 15
Fenkol 15
Prantsuse oad 20
Porrulauk 15

Koogiviljad
Sibul 15
Herned 20
Paprika 15
Kartul 20
Korvits 15
Spinat 15
Kaalikas 15
Maguskartul 15
Tomat 15
Kana, veiseliha,

Liha lambaliha, sealiha jne. | 20

Kala Lohe forell, tursk jne 15

*Tabeli andmed on soovituslikud ja on antud maksimaalse auruenergia reziimi
kohta.

A VARKUS

Koik toiduained tuleb Idigata vaikesteks umbes 2-3 cm
kuubikuteks.

17




Vee kogus, mis on vajalik anuma taitmiseks teatud aurutusaja
saavutamiseks, vdib varieeruda. Kogu veekogus anumas sobib 20
minutiliseks aurutamiseks.
Kui vajate pikemat aurutamisperioodi kui on vett ette nahtud, siis:

» Peatage kiipsetamine/aurutamine ja oodake 5 minutit;

= Avage veepaak;

« Taitke veeanum piisava koguse veega aga mitte rohkem tahisest
«MAX» (280 ml);

» Aurutamise kaivitamiseks vajutage nuppu @
Kui veepaak on tihi, kuvatakse ekraanil vee puudumise siimbol .

,;5\,' REZIIM «BLENDER EHK TUKELDAMINE»

1 Asetage eelnevalt aurutatud véi keedetud toiduained segamiskannu.

2 Asetage pritsmekate (5) ja sulgege kannu kaas (4). Pritsmekatte kiiljes
olev véaljaulatuv osake tuleks sisestada kannu kiiljes olevasse avasse.

18 ARY



3 Asetage kann alusele nii, et kostuks kldpsatus.
4 Valige I6ikereziim, vajutades nuppu .

A MARKUS
Kui vajutate seda nuppu uuesti, saate valida Idiketerade
podrlemiskiiruse.

5 Vajutage nuppe @@ et valide tstklite arv vahemikus 1 kuni 5.
6 Ldikereziimi alustamiseks vajutage klahvi @ Kui soovite protsessi
|6petada, vajutage uuesti seda nuppu.
A VvARrkUS
Segamiskannu kdigi koostiosade maht ei tohi tletada 300ml.
HOIATUS
Tukeldamisreziimi kasutamine tuhjalt (ilma toiduaineteta) pole

lubatud. Veenduge, et kannus on enne masina kaivitamist
toiduaineid*.

REZIIM «STERILISEERIMINE»

Taitke veeanum veega mitte uletades ettenahtud tahist
«MAX>» (280 ml).

80
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Asetage kann alusele ja aurutamise-korv (9) kannu sisse.
Asetage piimapudel aurutamisekorvi ja katke pealt mddtetopsiga (7).

Kaivitage steriliseerimisreziim vajutades nuppu . Standartne
todaeg selles reziimis on 8 minutit. Steriliseerimisaja pikendamiseks voi
lihendamiseks vajutage nuppe

T66 peatamiseks vajutage nuppu @ .
Kui steriliseerimine on l6ppenud, piiksub seade 6 korda.

Eemaldage mddtetops ja tdstke piimapudel tangide (14) v8i méne muu
eseme abil vélja.

REZIIM «<SOOJENDAMINE»
Taitke veepaak.
*Markus: umbes 100 ml vett.

Asetage kann (6) alusele ja seejérel asetage aurutamisekorv (9)
kausi sisse.

Asetage piimapudel aurutamisekorvi (9) ja katke pealt
mobtetopsiga.(7).
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4 Soojendamisreziimi kaivitamiseks vajutage nuppu . Standartne
todaeg selles reZiimis on iutit. Soojendamisaja pikendamiseks
vajutage nuppe vastavalt r@ 1 kuni 30 minutile.

Kui seadistamine on valmis, vajutage nupp @ .T66 peatamiseks
vajutage samuti seda sama nuppu.

Kui soojendamine on I8pule jdudnud, piiksub seade 6 korda.
5 Eemaldage mddtetops (7) ja pudel tangide (14) abil.

Soovitatav soojendamise aeg

100 ml veendus
(25°C) Kiilmiku temperatuur
Umbritsev temperatuur (10°C)
(toa) Soojendusaeg, min
(22°C)
Eelsoojendus aeg, min
30 ml 5 6
60 ml 5 6
90 ml 6 6
120 ml 6 7
150 ml 7 7
PP-
plastikpudel 180 ml 7 8
210 ml 7 8
240 ml 7 8
270 ml 7 8
300 ml 8 9
100 ml 5 5
Klaaspudel 130 mi 5 6
200 ml 6 6
250 ml 6 7
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A MARKUS
Pudeli sisu 16plik temperatuur s6ltub toatemperatuurist, pudeli
suurusest, kujust ja materjalist. Kui pudelis olev vedelik on peale
soojendamist liga  madal, pikendage soojendamisaega.
NB! Enne toitmist kontrollige alati pudelis oleva piima temperatuuri, et
see poleks lapse jaoks liiga kuum.

REZIIM «TEMPERATUURI SAILITAMINE»

1 Valage veeanumasse 150 ml vett.

2 Vajutage nupule , et kaivitada temperatuuri sailitamise reziim.
Standartne tddaegsetresTezZiimis on 60 minutit. Seda saab muuta 1 tunnist
kuni 8 tunnini.

Kui reziimi seadistamine on valmis, kéivitub seade 5 sekundi parast.
Kogu soovitud aja valtel hoitakse imikutoitu anumas soojana.

A HoaTus
Poorake alati tahelepanu sellele, et toiduained, mida
masinas kasutate, oleksid alati puhtad ja varsked.

KATLAKIVI EEMALDAMINE VEEPAAGIST

e
Seadme pikaajalisel kasutamisel vdivad veepaagi pohja sisse koguneda
lubjakivist sademed. Seetdttu tuleb veemahutit puhastada regulaarselt 1 kuni
4 néadala tagant.

Juhised katlakivi eemaldamiseks veepaagist:
1 Lisage anumasse 15 g sidrunhapet ja 150 ml vett.
2 Sulgege veepaagi kaas.
3 Asetage kann seadmele.

4 Vajutage puhastamisreziimi nuppu .

150 ml vett + 15 g sidrunhapet




250-280

Valige puhastusprotsessi ajaks 2 kuni 8 tundi @ . Aja
suurendamiseks vOi vahendamiseks voite nuppe vajutada. Alustage
puhastusprotsessi vajutades nuppu (»1).

5 Kui puhastusprotsess on I6ppenud, valage kogu vedelik anumast
vélja.

6 Loputage veeanumat ja kannu mitu korda veega.

7 Valage kogu vesi anumast vélja.

Enne seadme uuesti kasutamist toiduvalmistamiseks valage
anumasse 250-300 ml vett ja puhastusaine jaékide

I6hna eemaldamiseks lilitage seade aurutamisreziimile 20 minutiks.
Hoidke veepaak kuivana.

LCD EKRAAN
1 Ekraani saate mugavalt ligutada Ulespoole.
2 Vajutage nupp alla ja ligutage ekraani nagu joonisel naidatud.

23




TOITEKAABLI HOIUSTAMINE

Hoiustage kaablit
joonisel naidatud viisil
seadme all.

VALJALULITUS-KAITSE VEE PUUDUMISE KORRAL

Niipea, kui veepaagis on
kuumutamise/aurutamise/steriliseerimise/temperatuuri séilitamise ajal
vesi otsa saanud, hakkab juhtpaneelil vilkuma veeindikaatori mark
Sellisel juhul lisage veemahutisse vett ja niipea kui indikaator kustub, siis
saate seadme uuesti kdima lilitada ja t66d jatkata.

HOIATUS
Veeanuma kaane avamisel olege ettevaatlik- aur on kuum ja vib

nahka pdletada.

10 SEADME PUHASTAMINE

P
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« Puhastage seadet pérast iga kasutamist.
 Arge kunagi kastke pohiseadet vette.
 Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

- Arge kunagi valage seadmesse pleegituslahuseid ega keemilise
steriliseerimise lahuseid/ tablette.

SEADME PUHASTUSPROTSESS

A Enne puhatamist eemaldage toidejuhe pistikupesast lahti ja votke
kann ara.

1 Eemaldage kannu pealt kaas.
2 Eemaldage I6iketerad (ettevaatlikult) alloleval joonisel néidatud viisil.

SHARP
BLADES

ﬁ Loputage kdik kannu osad sooja veejoa all.

A HOIATUS
Parast iga kasutamist puhastage kdik toiduga puutuvad osad kuumas
vees koos puhastusvahendiga (seebiga). Kdik osad, vélja arvatud
pdhiseade on ndudepesumasinas pestavad.

» Vajadusel kasutage pdhiseadme korpuse puhastamiseks kuiva lappi.

» Kontrollige veepaaki ja vajadusel puhastage see katlakivist
«Veepaagi puhastamise juhised»).

» Kontrollige auruava ja puhastage seda vajadusel.

» Hoidke veepaaki alati kuivana.
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VOIMALIKUD TORKED JA
NENDE EEMALDAMINE

Vea kirjeldus V6imalik pdhjus Kd&rvaldamine

Aurutamisreziim ei Veepaagis pole piisavalt Taitke veepaak veega

kaivitu vett

Steriliseerimisreziim ei

kaivitu

Temperatuuri

sailitamise reziim ei

kaivitu

Loikereziim ei kaivitu Mixerkann pole Asetage kann pShiseadmele ja

Steriliseerimisreziim ei Oigesti paigaldatud keerake vastu paripaeva kuni

Kaivitu see peatub. Kannu ava ja

Temperatuuri séilitamise auruvaljumise auk peavad

reziim ei kaivitu olema Uhendatud. :

Aurutamise reziimi ei Asetagekannu kaas peale ja

Kaivitu keerake vastupéeva kuni kostub
klopsatus,

12
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SEADME HOIUSTAMINE JA TRANSPORT

Seadet tuleb transportida temperatuuril =10 ° C kuni + 40 ° C
maksimaalse suhtelise 8huniiskusega kuni 75%.

Seadet saab kasutada temperatuuril + 10 ° C kuni + 40 ° C ja
suhtelise 6huniiskusega kuni 65%.

Seadet tuleb hoida temperatuuril + 10 ° C kuni + 30 ° C maksimaalse
suhtelise 6huniiskusega kuni 65%.

Arge jatke seadet kiirete temperatuurikéikumiste kétte.
HOIATUS

Parast transportimist vdi madalal temperatuuril hoidmist tuleb seadet
enne sisselulitamist hoida toatemperatuuril véhemalt 2 tundi.



13) KORVALDAMINE

Seadmel voi pakendil olev siimbol naitab, et see seade ei kuulu
olmejaatmete hulka.

mm== Selle seadme nduetekohase ultiliseerimisega valdite
negatiivseid keskkonnam@jusid ja tervisekahjustusi.

» Keskkonna kaitsmiseks ei tohi seda seadet koos majapidamisprigiga
ara visata. Korvaldamine peab toimuma vastavalt seadusandlikele
eeskirjadele.

« Seade tuleb utiliseerida vastavalt EL 2012/19/EU (elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmeid kasitlev direktiiv).

Kisimuste korral podrduge jaatmete ringlussevdtu eest vastutava
olmejaéatmete kaitlemise ettevotte poole.

14 SERTIFIKAAT

Koéogikombain AGU RP7 vastab:

» Elektromagnetilise thilduvuse direktiiv 2014/30/EL
madalpingesiisteeme  kasitlev  direktiv.  2014/35/EL;  Direktiiv
2011/65/EL teatavate ohtlike ainete kasutamise piiramise kohta elektri-
ja elektroonikaseadmetes;

e Saksamaa toit, igapdevased tooted ja 1. septembri 2005. aasta
toidukoodeks (LFGB), 30. ja 31. jagu muudatustega, Euroopa Komisjoni
(EL) maarus nr 10/2011 koos muudatuste ja soovitustega BfR - globaalne
ranne;

* Prantsusmaa dekreet 2007-766 koos muudatustega, DGCCRF-i
meetodileht ,Vii orgaanilised materjalid - slinteetilised ained” ja Euroopa
Komisjoni (EL) m&arus nr 10/2011 koos muudatustega - Glemaailmne
ranne;

= tollilidu tehniliste eeskirjade 020/2011 "Seadmete elektromagnetiline
tihilduvus seadmete elektromagnetilise Ghilduvuse kohta" pohinduded;

« tollilidu tehniliste eeskirjade 004/2011 ,Madalpingesiisteemide ohutusest,
madalpingeseadmete ohutusest* pohinduded.
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15 GARANTII

28

Seadme garantiiaeg on 24 kuud alates ostukuup&evast tingimusel, et
on jargitud vastavas kasutusjuhendis olevaid reegleid ja t66tingimusi.

Seadme ohutu ja pikaajalise t60 tagamiseks jargige juhiseid. Kui seade
ei toota korralikult, pdérduge klienditeeninduse poole.

Tootja jatab endale diguse seadme kujunduses muudatusi teha.

HOIATUS

Arge proovige seadet ise parandada, vastasel juhul kaotab garantii
kehtivuse. lima tootja ndusolekuta tehtud muudatused rikuvad
garantiitingimusi. Hoolduse ja remondi osas pdorduge spetsialiseeritud
klienditeeninduse poole (agu-baby.ee).
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1

INTRODUCTION

Chers amis, nous vous remercions d’avoir choisi notre produit!

Le robot de cuisine AGU FP7 est un appareil de haute qualité qui effectue
plusieurs taches. Il a un design attractif et ne prend pas beaucoup de place.

Fonctions du robot de cuisine AGU FP7:

.

chauffe réguliére des biberons et des petits pots de bébé;
stérilisation des bouteilles et accessoires;

cuissonalavapeurendeux modesenfonctiondutype delanourriture,
conserve des matiéresnutritives;

décongélation;

blenderavec deux modesde vitesse pouraliments de texture différente;
garde latempérature delanourriture pendantlapériode de 1 a8 heures;
mode d’auto nettoyage et de détartrage du réservoir d’eau.

Particularités du robot de cuisine AGU FP7:

.

gamme d’accessoires;

tableau de commande tactile commode;
écran d’information angulaire réglable éclairé;
niveau de bruitbas;

interrupteur de protection double pour assurer une utilisation sécurisée
('appareil ne s’allume pas sans réservoir d’eau ou quand le couvercle est
mal fermé);

cruche, paniersvapeuretlamespeuventétrelavésdanslelave-vaisselle;

volume du bol estde 900 ml, volume utilisable, qui peut étre augmenté
en utilisant des paniers supplémentaires;

arrétautomatique quand le niveau d’eau est bas ou quand le robot de
cuisine fonctionne avide;

indication visuelle etsonore;

espace commode de rangement du cable, des accessoires de cuisson a
I'intérieur de I'appareil.
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2 | LEGENDE DES SYMBOLES

Symbole Signification

c € L’appareil est conforme aux exigences principales de:
L]

D|rect|ve 2014/30/EU EMC concernant la compatibilité
ectromagne ique;

{a D||rgr(]:t|ve 2014/35/EU LVD concernant les équipements a basse

daDlrectlve 2011/65/EU RoHS relative 3 |a||[n|ta1|0n del ut|||sat{
certaines substances dangereuses ans es Equipements Elec-

triques et Electroniques.

DEEE (Directive surles déchets d’équipements électriques et élec-
troniques). Ce marquage sur I'appareil indique qu'’il ne peut pas étre

[ mise alapoubelleavecdes déchets ménagers. Afind’éviter des nui-
sances potentielles aI’environnement et la santé humaine, veuillez
séparer ces déchets des autres déchets et recyclez-les conformé-
ment aux normesadoptées.

S L’appareil est conforme aux exigences de la Directive 2011/65/EU
surlalimitationdel'utilisationde certainessubstances dangereuses
dansles équipements électriques et électroniques.

COMPLIAN

L’appareil est conforme aux exigences principales de:

[H [ e TP TC 020/2011 «ComRa]tlblllte élec ?ma,qnetl ue des é mgements
techn ues» concerna acompatl ilité electr magnetla desap-
parei s technique

e TPTC004/2011«Surlasécurité deséquipementsabassetension».

A Avertissement/Attention.

[E Veuillez consulter le mode d’emploi avant utilisation.

d Producteur.
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3 | DOMAINE D’UTILISATION

L’appareil estcongu aunusage a domicile. Toute utilisationinappropriée de I'ap-
pareil estinterdite.
L’appareil peut étre utilisé pour:

« chauffer des biberons et des petits pots de bébé;

« stériliser des bouteilles et accessoires;

= cuire a lavapeur;

- fragmenter;

» conserver la températured’eau;

= décongeler.
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4 ) EQUIPEMENT

[N

Bloc principal
et réservoir d’eau — 1 pc.

Couvercle décoratif
du réservoir d'eau — 1 pc.

Couvercle du réservoir
d’eau—1pc.
Couvercle principal —1pc.

N

w

Bol du blender—1 pc.
Verre doseur—1pc.

~N o o

Couverclecontregiclée—1pc.

Filtre en treillis— 1 pc.
Panier vapeur—1 pc.
Lames — 1pc.
Cale-1pc.

Support de lames—1 pc.
Spatule — 1pc.

Pince — 1pc.

Mode d’emploi — 1 pc.



5 | CARACTERISTIQUES TECHNIQUES GENERALES

Caractéristiques techniques

Type

Robot de cuisine

Source d’alimentation

Réseau alternatif 220-240 V, 50 Hz

Puissance max. de I'élément

chauffant, W 700
Puissance du moteur, W 120
Dimensions (LxLxH), mm 288x132x212
Poids, kg 2,1
Volume du bol, ml 900
Volume du réservoir d’eau, ml 280
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6 | DESCRIPTION DE L’APPAREIL

TABLEAU DU CONTROLE ET ECRAN

9 1112 13

E{EH )
Keep warm o %

Boutons de controle

Bouton d’alimentation
Départ/Pause

Mode de cuissonalavapeur
Mode de blender/uamenbuntens
Mode de chauffe

Mode de stérilisation
Augmenter I'heure
Diminuer I'heure

Mode de maintien au chaud
10 Mode d’autonettoyage

© 00 N o O s wWwN
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Indicateurs d’état
11
12
13

14
15
16
17

Allumer
Blender/Fragmentation

Cuiseur vapeur
(2 modes de puissance)

Heure (minutes et heures)
Indicateur de niveau d’eau bas
Stérilisateur

Elément chauffant



CONSIGNES DE SECURITE

A ATTENTION
Enutilisanttoutinstrument électrique il faut respecter des mesures de
précaution principales.

I:EI Veuillez lire attentivement le mode d’emploi avant utilisation et conser-
vez-le afin de pouvoir le consulter ultérieurement.

» Avantde mettre enmarche I'appareil il faut vérifier que les parametres
affichés sur I'appareil correspondent aux parametres de votre réseau
électrique.

» Cet appareil est congu pour un usage a domicile. Toute utilisation inap-
propriée de I'appareil estinterdite. L’utilisation de I'appareil dans des buts
quine correspondent pas aux ceux qui sontindiqués dans le présent
mode d’emploi estconsidérée comme violation des reglesd’exploitation.

» BranchezI'appareil uniquement sur une prise secteur reliée alaterre.
Sinon I'appareil ne correspond pas aux exigences de protection contre
I'électrocution.

» Nepaslaisserle cable acoté des sources de chaleur, d’'une cuisiniére
agazouélectrique, pendre de latable ou dulieu de sonemplacement.
Assurez-vous que le cable n’est pas plié ou enroulé et ne touche pas aux
objets aiguisés. L ‘endommagementdu cable amene auxincidents quine
seront pas couverts par la garantie.

» Vérifiez régulierement sile cable n’est pas endommagé.

» Nutilisezjamaisl'appareilavecuncable ouune prise male endommagés.

» Vousdevez toujours avoir les mains secheslorsque vous éteignez ou
débranchez votre appareil. Ne retirez pas la prise entirantle cable de
réseau. Le non-respect de ce regle peut provoquer 'endommagement

du cable et un accident d’électrisation. Débranchez I'appareil aprés
chaque utilisation.

= Nejamais mettre en marche I'appareil sile réservoir d’eau estvide.

» Avantl'assemblage ou le désassemblage il faut obligatoirement débran-
cher l'appareil.

 llfauttoujours débrancherI'appareil avant le nettoyage.

* Nedépassez pas la quantité ni le temps de cuisson indiqués dans le
tableau du chapitre 9 «Principe et mode de fonctionnement». Laissez
I'appareil se refroidir pendant environ 15 minutes entre deux exploita-
tions consécutives.

~N
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Placez I'appareil sur une surface plane, stable et sec et loinde la portée
des enfants.

Ne retirez pas le couvercle du réservoir d’eau (3) pendant le fonctionne-
ment de I'appareil, vous pouvez enlever le couvercle au moins 5 minutes
aprées l'arrét del'appareil.
Soyezprudentavecleslames,surtoutquandvousvidez ounettoyezlebol.
Les lames sont trés aiguisées.

Pendantlacuissonalavapeurl’appareil se chauffe extrémement, soyez
prudent.

Ne touchez pas au bol autrement que par la poignée.

Faites attention a la vapeur sortant du bol et du réservoir d’eau pendant
la cuisson.

Videz le réservoir d’eau avant de stocker I'appareil.

N’inclinez pasI'appareil etne le renversez pas, n'essayez pas de le vider
ou remplir pendant son fonctionnement.

N’ouvrez pas 'appareil.

N’immergezpas|’appareildansl’eau.
Ne dépassez jamais le repere «MAX».

Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans surveillance.

Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’'une
personne responsable de leur sécurité, d’'une surveillance oud’ins-
tructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil. Il convient de
surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil,
ses composantes etI’emballage d’origine. Le nettoyage et la mainte-
nance ne doiventpas étre effectués par desenfantssans surveillance des
adultes. Surveillez les enfants pendant le fonctionnement de I'appareil.
Ne les laissez pas jouer avec I'appareil.

Gardez I'appareil dans un endroit hors de la portée des enfants. Ne
permettez pas aux enfants de jouer avec I'appareil.

Sivotre appareil est endommagé, il faut arréter d'utiliser I'appareil et
s’adresser au centre agréé. Il estinterdit de réparer I'appareil soi-méme.
Toute réparation doit étre effectuée parle centre agréé. Laréparation
non professionnelle peut amener a un accident de I'appareil , blessures,
endommagement des biens.



» Le producteur n’est pas responsable des dommages causés par le
non-respect des consignes de sécurité et des regles d’utilisation de I'ap-
pareil décrites dans le présent mode d’emploi.

8 | INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION

Veuillez lire attentivement le présent mode d’emploi avant!'utilisation de
I'appareil. Conservez-le afin de pouvoir le consulter ultérieurement.
Retirez I'appareil ainsi que ses composantes de laboite, supprimez 'em-
ballage, les étiquettes publicitaires, les autocollants.

A ATTENTION
L’emballage (film d’emballage, plastique cellulaire, etc.) présente un
risque pour enfants. Risque d’asphyxie! Conservez I'emballage hors de
la portée desenfants.

=~ Avantlapremiére utilisation il faut essuyerle bloc de I'appareil al'aide

n d’untissu humide. Lavez les piéces amovibles, le réservoir, leslames, le
panier vapeur, le couvercle a I'eau avec du savon, dans le lave-vaisselle ou
sous un jetd’eau tiede avec quelque produit lavant neutre.

& Soyez prudent avec les lames. Les lames sont trés aiguisées!
Laissez I'appareil et ses piéces se sécher.

REMPLIR LE RESERVOIR D’EAU
1 Retirezle couvercleduréservoird’eau (2), entirantavec précaution.




4

5

Ouvrez le réservoir d’eau en tournant le bouchon (3) dans le sens
contraire aux aiguilles d’'une montre.

Versez de I'eau sans dépasser le repere «MAX» (280 ml), qui se trouve
sur le coté latéral a gauche.

Fermez le réservoir d’eau en tournant le bouchon (3) dans le sens
horlogique.

Placez le couvercle (2) Ha mecTO.

FERMER LE COUVERCLE DU BLENDER

Placezle couvercle dublenderettournez-le dansle sens contraire aux aiguilles
d’'une montre afin de le fixer.

FIXER ET RETIRER LES LAMES

1
2

3

40

Placez le joint (11) sur la broche de la lame.

Tenezle bol (6) dublenderal’envers etinsérez labroche de lalame dans
I'ceil dans lebol.

Placez la bague de fixation (12) sur la broche de la lame en tenant la
lame & l'intérieur du bol (6).

Tournez la bague de fixation (12) d’'un quart de tour dans le sens
contraire aux aiguilles d’'une montre pour fixer la lame.

IMPORTANT
Tirezsurlabague defixation pourvérifier silalame s’enfonce entournant
correctement.



@

SHARP
BLADES

9 ) PRINCIPE ET MODE DE FONCTIONNEMENT
MODE «CUISSON A LA VAPEUR»
1

Remplissez le réservoir d’eau au minimum de «100 ml» d’eau sans
dépasser le repére «cMAX» (280 ml), qui se trouve sur le coté latéral &
gauche.

2 Coupez des produits et placez-les dans le panier vapeur (9).

3 Placezle paniervapeur (9) dans le bol (6), fermez le couvercle du bol (4)
ettournez dans le sens contraire aux aiguilles d’'une montre.
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4

Placezleboldanslebloc principal de I'appareil ettournez dansle sens
contraire aux aiguilles d’'une montre a fond.

A\ ATTENTION

Les lames restent dans le bol en tous modes.

Si vous voulez préparer deux plats en méme temps:

42

1

Remplissez le réservoir d’eau au minimum de «100 ml» d’eau sans
dépasserle repéere «MAX» (280 ml), qui se trouve sur le coté latéral a
gauche.

Coupez des produits et placez-les dans le panier vapeur (9).
Placez le panier vapeur (9) dans le bol (6).

Placezle bol danslebloc principal de 'appareil ettournez dansle sens
contraire aux aiguilles d’'une montre a fond.
Ensuite il faut mettre encore un produit dans le verre doseur (7) et fixer le
filtreentreillis (8) (ilfautle poser dans le verre doseur ettournerdansle
sens contraire aux aiguilles d’'une montre).

Placez ensuite le verre doseur au-dessous du panier vapeur.
ATTENTION

Le verre doseur ne se fixe pas sur le panier vapeur. Soyez vigilent quand
vous utilisez I'appareil de cette configuration.



Appuyez surle bouton du mode de cuisson alavapeur . Le temps
de fonctionnement par défaut est de 20 minutes. Vous pouvez appuyer
sur les boutons pouraugmenteroudiminuer cetemps de cuis-
sonde 1 a 30 minutes. Quand la configuration est effectuée, appuyez
sur pour que la cuisson commence. Sivous voulez suspendre la
cuisson, appuyez ce bouton encore une fois.

43



Enappuyantsurle bouton vous pouvez également choisir un des deux
modes de puissance (le mode de la puissance maximale est configuré par défaut).

Quand la cuisson est terminée, I'appareil donne un signal sonore. Tous
lesindicateursvisuelss’éteignentautomatiquement10 minutes plustard.

8 Ouvrezlecouvercle etretirez le paniervapeur enutilisantune spatule.
Lerepasestpréparéouvouspouvezcontinueralecuireselonvosbesoins.

Temps de cuisson recommandé pour certains ingrédients*

Type d’aliment Aliment Temps de cuisson, min
Pomme 5
Orange 10
Péche 10
Fruits
Prune 5
Ananas 15
Prune 10
AGU
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Asperge 10
Brocoli 20
Carotte 15
Chou-fleur 15
Céleri 15
Courgette 15
Fenouil 15
Haricots verts 20
Poireau 15
Légumes
Oignon 15
Petits pois 20
Poivre 15
Pomme de terre 20
Citrouille 15
Epinard 15
Chou-navet 15
Patate 15
Tomate 15
Viande ;glr”fté?f_em’ mouton, 20
Poisson tsrﬁiltjgjoer:(’:'ﬂet’ morue, 15

*Les données dans le tableau sont approximatives et sontindiquées pour la
cuisson en mode de puissance maximale.

A REMARQUE
Tous les produits doivent étre coupés en cubes de 2—3 cmau maximum.

La quantité d’eau nécessaire pour remplir le réservoir afin d’atteindre le
temps de cuisson déterminé peut varier.
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Tout le volume d’eau du réservoir correspond a la cuisson pendant
20 minutes.
Pour des périodes de cuisson plus prolongées quand il n’y a plus d’eau dans le
réservoir il faut:
= arréterla cuisson et attendre 5 minutes;
» ouvrir le réservoird’eau;
* verserlaquantité nécessaire d'eau pour terminer lacuisson sans dépas-
serlerepere «MAX» (280 ml),quisetrouvesurlecotélatéralagauche;
« appuyersurlebouton @ pourcontinuer lacuissonalavapeur.
Quandleréservoird’eauestvide, l'icone ‘ s’affiche sur'écran.

):i” MODE «DECOUPE»
1 Transférezlerepaspréparéoucrudupaniervapeurdansleboldublender.

2 Fixez le couvercle contre giclée (5) et fermez le couvercle principal (4).
La partie élancée du couvercle contre giclée doit entrer dans I'ceil sur le
c6té du bol.

3 Placez le bol sur le socle et fixez bien.
4 Choisissezlemode dedécoupeenappuyantsurlebouton .

A REMARQUE
Appuyez sur ce bouton encore une fois pour choisirla vitesse de rotation

des lames.
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5  Appuyez sur les boutons @@ choisissezlaquantit¢ decyclesde 1a5.

6  Pourlancer le mode de découpe, appuyez sur le bouton @.Sivous voulez
suspendre le processus, il fautappuyer sur ce bouton encore une fois.
REMARQUE
Levolumedetouslesingrédientsdansle bolnedoitpasdépasser300 ml.

A ATTENTION
Ilestinterdit d’utiliser le blender sans charge. Veuillez vous assurer qu'il
y ades produits dans le bol.
Avantd'utiliserleblenderassurez-vousquelebolestplacé correctement*.
*Remarque: I'ouie d’aspiration sur le coté du blender doit correspondre ala
sortie de vapeur du robot de cuisine.

@ MODE «STERILISATION»

1 Remplirle réservoir d’eau sans dépasser le repere «MAX» (280 ml), qui
se trouve sur le coté latéral a gauche.

2 Placezleboldublenderetensuite posezle paniervapeur (9) danslebol.
3 Placezlebiberondansle paniervapeuretcouvrezavecleverredoseur(7).

Activez le mode de stérilisation al’aide du bouton . Letempsdefonc-

tionnement pay défaut estde 8 minutes. Vous pouvez appuyer surles
boutons@@ pour augmenter ou diminuer ce temps de cuisson de 1

a 30 minutes.

Appuyez ensuite pour mettre en marche I'appareil. Sivous voulez
suspendre le travailde I'appareil, appuyez surle bouton encore une fois.

47




Quand la stérilisation est terminée, I'appareil donne un signal sonore 6 fois.
Retirezle verre doseur, le biberon et autres en utilisantla pince (14).

MODE «CHAUFFE»

Remplir le réservoird’eau*.
*Remarque: environ 100 ml d’eau.

Posez le bol du blender (6) sur le bloc, tournez-le et placez le panier
vapeur (9) dans le verre doseur.

Placez le biberon dans le panier vapeur (9) et couvrez avec le verre
doseur (7).

4

5
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Appuyezsurle bouton pour activer le mode de chauffe. Le temps de
fonctionnement par défaut est de 3 minutes. Vous pouvez appuyer sur
les boutons pour augmenter ou diminuer ce temps de cuisson
de 1 a 30 minutes.

Appuyez ensuite pour mettre en marche I'appareil. Sivous voulez
suspendre le travailde I'appareil, appuyez surle bouton encore une fois.

Quand la stérilisation est terminée, I'appareil donne un signal sonore 6 fois.
Retirez le verre doseur (7), le biberon en utilisant la pince (14).



Temps recommandé de préparation

100 ml dans le réservoir
d’eau (25°C) Températuredefrigidaire
Température ambiante (10°C)
(22°C) Temps de préchauffe,
Attention/Temps min
de préchauffe, min
30 ml 5 6
60 ml 5 6
90 ml 6 6
120 ml 6 7
Bouteille en 150 mi 7 7
polypropyléne 180 ml 7 8
210 ml 7 8
240 ml 7 8
270 ml 7 8
300 ml 8 9
100 ml 5 5
Bouteille en 130 ml 5 6
verre
200 ml 6 6
250 ml 6 7

A REMARQUE
Latempérature finale dubiberonpeutvarierenfonctiondelatempérature
dansla piéce, de lataille de labouteille et de sa forme. Silatempérature
dubiberon est trés basse vous pouvez augmenter le temps de chauffe la
fois prochaine.
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MODE «MAINTIEN AU CHAUD»
1 Versez 150 mld’eau dans le réservoir d’eau.

2 Activezlemode de maintien au chaud . Le temps de fonctionne-
ment par défaut est de 60 minutes. Vous pouvez augmenter ou diminuer
ce temps de cuisson de 1 a 8 heures.

Quand le paramétrage du mode estterminé, I'appareil commence a fonc-
tionner dans 5secondes.

Pendant tout le temps indiqué la nourriture sera chaude.

A ATTENTION
Faites attention a la fraicheur des repas.

Descaling
coo

5, DETARTRER LE RESERVOIR D’EAU

Letartre peuts’accumuleraufond du réservoird’eau pendantune longue exploi-
tationde I'appareil. Il faut détartrer régulierement le réservoir, une fois toutes les
1-4 semaines.

Pour détartrer le réservoir d’eau:
1 Versez150mld’'eau et 15grd’acide citriqgue dansle réservoird’eau.
2 Fermezlecouvercleduréservoird’eau.
3 Placezleboldublenderdans|’appareil.
4

Appuyezsurleboutondumodedenettoyage \_&5 /.
Choisissez la période du nettoyage de 2 a8 heures. Yous pouvez augmenter
oudiminuerI’heure en appuyantsurles boutonsé Ins yBENMYEHs
Unn ymeHbLLEeHYs BpemeHu. Pour que le nettoyage commence, appuyez
sur le bouto

5 Apresle nettoyage videz le réservoir.

o

150 ml d’eau + 15 g d’acide citrique
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6 Lavezleréservoir etle bol al’eau plusieurs fois.

7 Videz leréservoir.

8 Avant d'utiliser I'appareil pour préparer un repas il faut verser 250—
280 ml d’eau dans le réservoir et activer le mode de cuisson a la

vapeur pour 20 minutes afin de supprimer 'odeur rémanente.
Il faut garder sec le réservoir d’eau quand vous ne l'utilisez pas.

250-280

SER

20 min

LCD ECRAN
1 TirezI'écran vers soi et vers le haut pour le soulever.

2 Pourle poser appuyez sur le bouton et appuyez sur I'écran comme c’est
indiqué ci-dessous.

0OO0O00
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CONSERVATION DU CABLE

Lecabledoitétreconservé
comme c’est montré sur
'image.

PROTECTION CONTRE LE FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL
EN ABSENCE D’EAU

Quandiln’yaplus d’eaudans le réservoir d’eau, mais le mode de chauffe/stérili-
sation/maintien au chaud estactivé, I'indicateur d’absence d’ea‘ surle tableau
du contr6le clignotera.

Dans ce cas-lail faut verser de I'eau dans le réservoir et quand I'indicateur d’ab-
sence d’eau s’éteint, vous pouvez mettre en marche I'appareil.
ATTENTION

Soyezprudentquandvousenlevezle couvercleduréservoird’eau, parce
qu’ilyaunrisque de se bruler avec de la vapeur.

10 NETTOYAGE DE L’APPAREIL
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» Apres chaque utilisation nettoyez I'appareil.
» N’immergez jamais le bloc principal dans I'eau ou autres liquides.
« Ne pas utiliser de substances abrasives.
» Ne pas ajouter des solutions/comprimés de décoloration chimiques
stérilisantes.
PROCESSUS DE NETTOYAGE DE L’APPAREIL

A Débranchez toujours I'appareil et retirez le bol du blender.
1 Soulevez le couvercle du bol.

2 Supprimez les lames comme c’est montré surl'image ci-dessous.

SHARP
BLADES

ﬁ Lavez toutes les piéces sous un jet d’eau tiede et assemblez I'appareil.

A ATTENTION

Apres chaque exploitation de I'appareil, nettoyez toutes les pieces qui
étaientencontactavecdes produits alimentairesavecdel’eauchaudeen
ajoutant du produit de lavage.
Vouspouvez lavertouteslespiecesdanslelave-vaisselleexceptélebloc
principal.

= Sinécessaire, utilisez un morceau de tissu sec pour nettoyer le bloc prin-
cipal.

« Vérifiez le réservoir d’eau et nettoyez-le si nécessaire (voir chapitre
«Instruction de nettoyage de I'appareil»).

« Vérifiez la sortie de vapeur et nettoyez-la si nécessaire.

» Gardez le réservoir d’eau toujours sec.
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11

INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT
ET DEPANNAGE

Probleme

Cause

Solution

Le mode de cuisson a la|
vapeur ne s’active pas

Le mode de stérilisation
a la vapeur ne s’active
pas

Le mode de maintien au
chaud ne s’active pas

lIn'yapasd’eaudansle
réservoir d’eau

Versez de 'eaudansle réservoir

Le mode de découpe ne
s’active pas

Le mode de stérilisation
a la vapeur ne s’active
pas

Le mode de maintien au
chaud ne s’active pas

Le mode de cuisson a la|
vapeur ne s’active pas

Le bol du blender n’est
placé correctement
Le couvercle du bol

du blender n’est placé
correctement

Placez le bol dans le bloc
principaldel'appareil ettournez
dans le sens contraire aux
aiguillesd’'une montre afond.
L’ouie d’aspiration du bol du
blenderdoitcorrespondre ala
sortie de vapeur

Placez le couvercle du blendeur
et tournez-le dans le sens
contraire aux aiguilles d’'une
montre afin de le fixer

12

REGLES DE STOCKAGE, DE TRANSPORT
ET D’UTILISATION

« llestnécessaire de transporter’appareil dans une plage de température
ambiante de —10°C a +40°C aune humidité relative maximum de 75%.

» UtilisezI'appareildansune plage de températureentre +10°C et+40°Ca
une humidité relative maximum de 65%.

» Conservez I'appareil dans une plage de température entre +10°C et

+30°C a une humidité relative maximum de 65%.
- Evitez tout changement brusque de températures.

A\ ATTENTION

Apresletransportoule stockage ades températures bassesil fautlaissez
I'appareil a température ambiante pendant 2 heures au minimum avant
de le mettre en marche.
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13 MISE AU REBUT

Le symbole sur I'appareil ou son emballage indique qu’il est classé
comme un déchetménager.
—

» Parlamise au rebut appropriée de I'appareil vous allez aider a prévenir
les effets négatifs potentiels de I'appareil sur I'environnement etla santé
humaine.

» Envue delaprotection de I'environnement, I'appareil ne doit pas étre

jeté avec les déchets domestiques (ménagers). La mise au rebut doit

étre conforme a la réglementation locale.

» L’appareil doit étre mis au rebut conformément ala Directive de 'UE
2012/19/EUWEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) pourles
appareils électriques et électroniques usageés.

Sivous avez des questions, contactez le service public locale responsable du
recyclage desdéchets.

14 CERTIFICATION

Le robot de cuisine AGU FP7 est conforme:

» alaDirective 2014/30/EU concernantlacompatibilité électromagnétique,
ala Directive 2014/35/EU concernant les équipements a basse tension
et a la Directive 2011/65/EU relative a la limitation de I'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les Equipements Electriques et
Electroniques;

« German food, articles d’'un usage quotidien et code alimentaire du
1 septembre 2005 (LFGB), chapitre 30 n 31 amendés, Arrété de la
Commission europeenne (CE) Ne10/2011 amendé avec
recommandations BfR — Migration totale; (German food, articles of daily
use andfeed code of September 1, 2005 (LFGB), Section 30 & 31 with
amendments, European Commission Regulation (EU) Ne10/2011 with
amendments and BfR recommendation — Overall migration).

» auDécret francais 2007-766 amendé, DGCCREF Liste méthodologique
«Fichier Produits organiques — substances synthétiques» et Reglement
de la Commission Européenne (CE) Ne10/2011 du 14 janvier 2011
amendé — Migration totale; (French Decret 2007-766 with amendments,
DGCCRF Methodological Sheet «File Organic materials — synthetic
matter» and European Commission Regulation (EU) Ne10/2011 of 14
January 2011 with amendments — Overal migration);
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» auxexigences principales du Réglementtechnique de I'Union douaniere

15

TP TC 020/2011 «Compatibilité électromagnétique des équipements
techniques» concernant la compatibilité électromagnétique des appareils
techniques;

aux exigences principales du Réglementtechnique de I'Union douaniére
TP TC004/2011 relatifalasécurité des équipements abasse tension».

GARANTIE DU PRODUCTEUR

La période de garantie est de 12 mois a compter de la date d’achat et
couvre lesappareils ot on détecte un défautd’assemblage etdumatériel.
Veuillez suivre les instructions pour assurer un fonctionnement stable de
longue durée.

Sil'appareil ne fonctionne pas normalement, veuillez vous adresser au
vendeur.

Le vendeur se réserve le droit d’'apporter des modifications dans la
construction de 'appareil.

A ATTENTION

56

N’essayez pas de réparer I'appareil vous-méme, cela entraine I'annula-
tion de lagarantie.

Lagarantie seraannulée sion constate des modifications nonautorisées
de l'appareil.

Pour toute réparation ou maintenance, adressez-vous au service de
maintenance spécialisé (consultez le site agu-baby.com).
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1 ) INTRODUCTION

Dear friends, thank you for choosing our products!

Food processor AGU FP7 is a high-quality device that performs a variety of func-
tions. It has an attractive design and takes up little space inthe kitchen.
Functions of Food processor AGU FP7:

< uniform and rapid heating of baby bottles and jars with baby food;

- sterilization of bottles and accessories;

» steamingusing 2 modesdepending on the type offood, preserving nutrients;

< defrosting;

* blender with 2 speed modes for different food textures;

= maintain food in a warm state from 1 to 8 hours;

« self-cleaning and descaling in the water tank.

Features of Food processor AGU FP7:
< anextended set of accessories;
< convenient touch-screen control panel;
« adjustable angle information display with backlight;
* low noise level;

« adouble safety switch for safe use (the device does not turn on without a
water tank and with an improperly installed lid);

* jug, baskets and blades are suitable for washing in a dishwasher;

« bowl capacity 900 ml, useful volume, which can be increased by using
additional baskets;

» automatic shutdown atlow water level and whenthe processorisidling;
« visual and audibleindication;

= convenient storage space for the cable, cooking accessories can be
stored inside thedevice.
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2 ) LIST OF SYMBOLS

Symbol  Meaning

of Directive 2014/30/EU EMC on electromagnetic compatibility;
of Directive 2014/35/EU LVD concerning low-voltage equipment;

?]f Directive 2011/65/EU RoHS on the restriction of the use of certain
azardoussubstancesinelectricalandelectronicequipment.

c € The product meets the basic requirements:
L]
L]

WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment Directive). The
Ei symbol on the product or on its packaging indicates that this pro-
[ ductis not classified as household waste. To avoid possible harm to

the environmentand human health, separate such waste from other

types of waste and dispose ofitinaccordance with accepted norms.

H Theproductcomplieswiththe requirements of Directive 2011/65/EU
n MQL 19  ontherestriction of the use of certain hazardous substances in elec-
trical and electronic equipment.

[H[ The product meets the basic requirements:

e TP TC 020/2011 «Electromagnetic compatibility of technical e(;uig-
ment» concerning electromagnetic compatibility of technical means;

e TPTC004/2011 «Onthe safety of low-voltage equipment, concerning
the safety of low-voltage equipment».

Warning/Caution.

I::[i:l Read the instruction manual before use.

Manufacturer.
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3 ) SCOPE OF APPLICATION

Thedeviceisintendedforhomeuse. Donotusethe applianceforotherpurposes.

The device can be used for:

heating baby bottles and jars with baby food;
sterilization of bottles and accessories;
steaming;

blending and grinding;

maintaining food temperature;

defrosting.
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4 ) COMPLETENESS

[N

Main unitand water container—1 pc.

Decorative lid
for water container — 1 pc.

Water tank screw cap—1 pc.
Bowl cover—1 pc.
Splashcover—1pc.
Blenderbowl—1pc.
Measuring cup—1pc.
Strainer — 1pc.

Steaming basket—1 pc.

N
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Blade — 1pc.

Gasket — 1pc.

Blade locking ring — 1 pc.
Spatula - 1pc.

Tweezers —1pc.
Instruction manual — 1 pc.



5 ) SPECIFICATIONS

Specifications

Type

Food processor

Power source

Alternating current system AC
220-240V, 50 Hz

Maximum heater power, W 700
Motor power, W 120
Dimensions (LxXWxH), mm 288x132x212
Weight, kg 21
Bowl volume, ml 900
Water container volume, ml 280
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6 ) DEVICE DESCRIPTION

CONTROL PANEL

9

o

Keep warm

Control buttons

Power button
Start/Pause
Steamer mode
Blender/chopper mode
Heating mode
Sterilization mode
Increase time
Reduce time
Keepwarmmode

10 Self-cleaning mode

© 00 N O g B W N
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Status indicators

11
12
13
14
15
16
17

Power ON

Blender ON/ChopperON
Steamer ON (2 power modes)
Time (minutes and hours)
Low water indicator

Sterilizer ON

Heater ON



SAFE OPERATION INSTRUCTIONS

ATTENTION

Basic precautions must always be followed when using any electrical
device.

Before use, read the instruction manual carefully and save it for future
reference.

Before connecting the device to the mains, make sure that the
parametersindicated on the device match the parameters ofyourmains.

This device isintended only for household use. Do notuse the device
inappropriately. Use the device only for the purposes described in the
instruction manual. The use of the device for purposes other than those
specified in this manual is a violation of the operating rules.

The device must be connected only to grounded sockets. Otherwise, the
device willnotmeet the requirements of protection against electric shock.

Do not stretch the power cord near sources of heat, gas or electric
cookers. Make sure that the cord does not twist or bend, does not
come in contact with sharp objects. Damage to the cord can lead to
malfunctions that do not correspond to the warranty conditions.
Periodically check the electrical cord for possible damage.

Never use the device with a damaged cord or plug.

Unplugthe device fromthe wall outletwith dry hands, pulling the power
cord by the plug, not by the wire. Failure in observing this precaution
could result in damage to the cord and electric shock. Switch off the
device after eachuse.

Never switch on the device without water in the water container.
Before installing or removing components, be sure to disconnect the
device from themains.

Always unplug the device before cleaning.

Do not exceed the amount and cooking time indicated in the table in
section 9 «Operating principles and procedures». Leave the device to cool
forabout 15 minutes between two consecutive uses.

Always placethe device onadry, flat surface, out ofthe reach of children.

Do not open the water tank screw cap (3) during operation. After
switching off the device, the water tank screw cap can be opened not
earlier than after 5 minutes.
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Handle the blades with extreme caution, especially when you empty or
clean the bowl. The blades are very sharp.

The device becomes very hot when cooking on steam, be careful.
Always use the handle for a bowl raising.

Beware of hot steam that rises from the bowl and the water container
during cooking.

Empty the water container before storing the device.

Do notincline or overturn the device, do not attempt to empty it or fill it
during operation.

Do not disassemble the device.

Neverimmerse the device in water.

Do not fill the container with food products above the maximum mark
«MAX».

Do not leave the device unattended during operation.

This deviceis notintended for use by people (including children) who
have physical, nervous or mental disabilities or lack of experience and
knowledge unless such peoples are supervised or instructed on the use
ofthis device by the personin charge of their safety. Itis necessary to
look after children in order to prevent their playing with the device, its
accessories, and also factory packaging. Cleaning and maintenance must
not be carried out by children without adult supervision. Do notleave
children unattended near the device.

Keep the device out of the reach of children. Do not allow children to use
the device as a toy.

If any malfunctions are detected, stop using the device and contact
a specialized service center. Do not attempt to repair the device by
yourself. All repairs must be carried out by an authorized service center.
Unprofessional repairs can lead to damage to the device, injury, and
property damage.

The manufacturer is not liable for damage and damage caused by
non-observance of safety regulations, as well as a result of the improper
or unintended use of this instructions manual.



8 ) PREPARATION FOR WORK

EE Read this manual carefully before use. Keep it for future reference.

Getthe device anditsaccessories outofthe box, remove all packing mate-
rials, promotional stickers and labels.

A ATTENTION

Packagingmaterial (film, foam, etc.) canbe dangerous for children. The
danger of suffocation! Keep the packaging outof the reach of children.

= Before using for the firsttime, wipe the case with a damp cloth. Rinse the
n removable parts, container, blades, cooking basket, lidsin soapywater or
inadishwasherorunderastream of warmwaterwithamild detergent.
A Be careful when handling blades: they are very sharp!
Dry the device and its parts.

FILLING THE WATER CONTAINER
1 Remove the decorative lid for water container (2) by gently pulling it.

2 Openthewatertank screw cap by turning the plug (3) counterclockwise.

3 Fillthe container with water, not exceeding the mark «MAX» (280 ml) on
the left side of the device.

4 Closethe water tank screw cap by turning the plug (3) clockwise.
5 Placethe decorative lid (2) back.
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INSTALLING THE COVER OF THE BLENDER BOWL

Attachthe covertothe blenderbowlandturnitcounterclockwise sothatthe cover
locks into place.

INSTALLATION AND REMOVAL OF THE BLADES

1
2

3

68

Insert the gasket (11) onto the blade spindle.

Hold the blender bowl (6) upside down and insert the blade spindle into
the hole inside the blender bowl.

Placethe blade locking ring (12) onthe blade spindle, holding the blade in
position inside the bowl (6).

Turn the blade locking ring a quarter of a turn counterclockwise to secure
the blade inplace.

IMPORTANT
Pullthe blade locking ringto checkthatthe bladeis correctly screwedin.



SHARP
BLADES

9 | OPERATING PRINCIPLES AND PROCEDURES

STEAMER MODE
1

Fill the container with water, not less than the mark «100 ml» and not
exceeding the mark «MAX» (280 ml) onthe left side of the device.

2 Cutthefoods and place itinto the steaming basket (9).

3 Placethe steaming basket (9) into the bowl (6), cover the bowl with bow!
cover (4) and turn it counterclockwise.
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4 Installthe bowlinthe main unitand turnitcounterclockwise until it stops.

A ATTENTION
Blade is always kept in the blender bowl for all operation modes.

If you need to cook two products at a time:

1 Fillthe container with water, not less than the mark «100 ml» and not
exceeding the mark «MAX» (280 ml) onthe left side ofthe device.

Cutthe foods and place itinto the steaming basket (9).
Place the steaming basket (9) into the bowl (6).
Install the bowlin the main unitand turnitcounterclockwise until it stops.

Then place anotherfoods inthe measuring cup (7) and secure the strain-
er(8) (placeitinthe measuring cup andturn it counterclockwise).

6 Afterthat, place the measuring cup over the basket.

A ATTENTION
The measuring cupis notfixed rigidly inthe basket. Be careful with the
device in thisconfiguration,

7  Pressthe steamer butto he default working period is 20 minutes.
You can press the buttons, toincrease and decrease the steaming
timefrom 1 minuteto 30 minutes. Whenthe settingiscompleted, press

to start the cooking process. If you want to pause cooking, press this
button again.

Bypressingthe button two power modes can be selected (high power of the
mode is set by default):

g b~ wN
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Whenthe cooking processis completed, the device beeps. All visual indi-
cators turn off after 10 minutes automatically.

8 Openthebowlcoverand remove the basketby using the spatula.
The food is ready for use or for further cooking.
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Recommended cooking time for various ingredients*

Food type Food Cooking time, min
Apple 5
Orange 10

) Peach 10

Fruits
Pear 5
Pineapple 15
Plum 10
Asparagus 10
Broccoli 20
Carrot 15
Cauliflower 15
Celery 15
Courgette 15
Fennel 15
French beans 20
Leek 15

Vegetables
Onion 15
Peas 20
Pepper 15
Potato 20
Pumkin 15
Spinach 15
Swede 15
Sweet potato 15
Tomato 15
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Chicken, beef, lamb,
Meat pork etc. 20
. Salmon, sole, cod,
Fish trout etc. 15

*The datain the table are indicative and are given for the maximum steam power
mode.

A\ NOTE

All products should be cutinto small cubes and be no larger than 2-3 cm.

Theamountofwaterneededtofillthe containertoreachacertain steaming
time may vary according to the room temperature or the nature of foods.

The entire volume of water in the container is suitable for cooking on
steam for 20 minutes.

Forlongerperiods of steaming, whenthewaterinthe containerends, youshould:
= suspendcookingbypressingthe button @ and wait for 5 minutes;
= open the watercontainer;

« fill it with enough water to finish steaming, not exceeding the mark
«MAX» (280 ml) on the left side of the device;

= pressthebutton @ to resume the steaming process.
If the water container is empty, the display shows the lack of‘ater .
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BLENDER MODE

1
2

3
4

A

5
6
A
A
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Place the cooked or fresh food directly into the blender bowl.

Install the splash cover (5) and close the bowl cover (4). the protruding
element of the splash cover should be inserted into the round hole in the
bowl side.

Place the bowl on the base and secure itin place.

Selectthe blendermode by pressing the button .

NOTE

By pressing this button again, you can select the blade rotation speed.
Pressthebuttons @@ to selectthe number of cycles from 1to 5.

To start the blender mode, press @ Ifyouwantto pause the process,
you need to press this button again.

NOTE

The volume of all ingredients inside the blender bowl should not exceed
300 ml.

ATTENTION

Theuse ofablenderwithoutload is notallowed. make sure thatthere are
foods in the bowl.

Before using the mixing function, make sure that the blender bowl is
installed correctly*.

*Note: the inlet on the side of the blender bowl must match exactly with the
steam output on the Food processor.

(=]c]H}
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STERILIZATION MODE

Fillthe container with water, not exceeding the mark «MAX» (280 ml) on
the left side of the device.

Install the blender bowl, and then insert the steaming basket (9) into the
bowl.

Putthe bottleinthe steamingbasket, andthencoveritwiththemeasur-
ing cup (7).
Activate the sterilizer mode by pressing the butt The default time

forthis modeis 8 minutes. YoucanpressthebuttongH (&) to increase
ordecrease the sterilization time from 1 minute to 30 minutes.

Thenpress @ tostartthe device. Ifyouwantto suspend the device during
operation, press this button again.

After completing the sterilization, the device will beep 6 times.

Remove the measuring cup and take out the bottle or other objects using
the tweezers (14).

HEATING MODE
Fill the watercontainer*.
*Note: approximately 100 ml of water.

Place the blender bowl (6) on the device base, turnit, and then put the
steaming basket (9) into the bowl.
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Put the bottle in the steaming basket (9) and cover it with the measuring
cup (7).

Pressthe button Q to activate the heating mode. The default operating
is 3 minutes. You can press the buttons @ toincrease or decrease
the warm-up time from 1 minute to 30 minutes.

Whenthe settingis complete, pressthe button @ to startthe device.
If you want to pause the device, click this button again.

After completing the heating, the device will beep 6 times.

Remove the measuring cup (7) and take out the bottle by using the
tweezers (14).



Recommended heating time

100 ml in the water tank
(25°C) Fridgetemperature (10°C)
Ambient temperature (22°C) 9 . p )
. — Warming time, min

Warming/reheating time,
min

30 ml 5 6

60 ml 5 6

90 ml 6 6

120 ml 6 7

150 ml 7 7

PP bottle

180 ml 7 8

210 ml 7 8

240 ml 7 8

270 ml 7 8

300 ml 8 9

100 ml 5 5

Glass bottle 130 ml 5 6
200 ml 6 6
250 ml 6 7

A NOTE

The final temperature of the productin the bottle may vary depending on
the temperature inthe room, the size of the bottle and its shape. Ifthe
temperature of the foods in the bottle is too low, you can increase the
heating time while next heating.
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KEEP WARM MODE
1 Pour 150 mlwater into the water container.
2 Startthekeepwarm mode. The defaulttime is 60 minutes. You
can change the time periodfrom I hour to 8 hours.

When the mode setting is completed, the device will start working after
5 seconds.

During the whole time, the container will maintain the temperature.

A ATTENTION
Always care about the freshness of dishes.

WATER CONTAINER DESCALING
Lime can accumulate on the bottom of the water container during prolonged use
of the device. Therefore, the container should be cleaned regularly, once every
1-4 weeks.
Instruction on water container descaling:
1 Add15 g ofcitric acid and 150 ml of water to the container.
2 Close the cover of water container.
3 Placethe blender bowlinthe device and cover it with a bowl cover.
4 Pressthedescalingmodebutton T .
Selectthe cleaning process time from 2 to 8 hours. You can press the
buttons toincrease or decrease the time. Startthe process by
clickingthe button (»1).
5 Aftercompletion of the process, pour all liquid from the container.
6 Rinsethe containerandthe blender bowl with water several times.

7  Pour all water from the container.
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8 Before reusing the device for cooking, itis necessary to pour 250-280 ml
ofwaterintothe containerandturnonthe steamer mode for 20 minutes
to remove residualodor.

Store the water container dry.

LCD DISPLAY
1 Pullthe display towards you and raise it upward.

2 Pressthe button and push the display downward as shown below to
closeiit.

(CHORCRORON®)]
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CABLE STORAGE

The cable should be stored
as shown in the figure.

PROTECTION AGAINST TURNING ON THE DEVICE
WHEN THERE IS NO WATERIN IT

Assoonasthe water containerisempty during heating/sterilizing/keeping warm,
the waterindicator ‘ on the control panel will flash.

In this case, add water to the water container and as soon as the lack of water
indicator turns off, the device can be restarted.

ATTENTION

Be careful when opening the lid of the water container —you can burn
yourself with steam.

10 DEVICE CLEANING
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Clean the device after each use.
Never immerse the main unitin water.
Do not use abrasive cleaners.

Never pour bleach or chemical sterilizing solutions/tablets into the
device.

DEVICE CLEANING PROCESS

A

1
2

Always remove the plug from the mains and remove the blender bowl.
Remove the bowl cover of the blender bowl.
Remove the blades as shown in the figure below.

SHARP
BLADES

-~
n Rinseallparts underastream of warmwaterandinstall allthe parts back.

A

ATTENTION

Cleanall parts that come into contact with food in hot water with the addi-
tion of detergent after each use.

All parts except the main unit can be washed in a dishwasher.

If necessary, use a dry cloth to clean the main unit.

Check the water container and clean it if necessary (see the section
«Instruction for cleaning the water container»).

Checkthe steam outlet and clean itif necessary.
Always keep the water container dry.
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11 TROUBLESHOOTING

Sterilization mode does
not start

Keepwarm mode does
not start

Description Possible reasons Solutions
Steamermode does Thereislackofwaterin | Fill the container with water
not start the water container

Blendermode does
not start

Sterilization mode does
not start

Keepwarm mode does
not start

Steamermode does
not start

Theblenderbowlis
installed incorrectly
The bowl cover is
installed incorrectly

Installtheblenderbowl

tothe mainunitand turn
counterclockwise until it stops.
The openingofthe blender bowl
and the steam outlethave to be
aligned

Install the bowl cover on the
blender bowl again and turn it
counterclockwise so that the
cover locks into place

12

STORAGE, TRANSPORTATION
AND OPERATION TERMS

» Thedevice should be transported at—10°C to +40°C with a maximum
relative humidity of 75% or less.

» Thedevice can be operated at temperatures from +10°C to +40°C witha
maximum relative humidity of not more than 65%.

» Storethe device atatemperature of +10°C to +30°C with a maximum

relative humidity of not more than 65%.

» Do notsubject the Unit to sudden temperature fluctuations.

A ATTENTION

Aftertransportor storage atlow temperatures, itis necessary tokeep the
device at room temperature for at least 2 hours before switching on.
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13 DISPOSAL

The symbol onthe product or onits packaging indicates that this product
is not classified as household waste.

* Properdisposal ofthe product, you will help to prevent possible negative
effects of the device on the environment and human health.

» Forthe protection of the environment, the device should notbe disposed
ofwithdomestic (household) debris. The disposal should be carried outin
accordance with local regulations.

» The device should be disposed of in accordance with the EU Directive
2012/19/EU WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) forwaste
electrical and electronic equipment.

If you have any questions, please contact the local utility responsible for waste
disposal.

14) CERTIFICATION

Food processor AGU FP7 corresponds to the requirements of:

« the basic requirements of the Directive 2014/30/EU on electromagnetic
compatibility, the Directive 2014/35/EU concerning the low-voltage
equipment, and the Directive 2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substancesin electrical and electronic equipment;

» German food, everyday products and the Food Code of 1 September
2005 (LFGB), sections 30 and 31 as amended, European Commission
Regulation (EC) N210/2011, as amended and recommendations BfR —
General migration; (German food, articles of the daily use and feed code
of September 1, 2005 (LFGB), Section 30 & 31 with amended, European
Commission Regulation (EU) Ne10/2011 with amendments and BfR
recommendation — Overall migration).

» French Decree 2007-766 as amended, DGCCRF Methodological sheet
«File Organic Materials — Synthetic Substances» and Commission
Regulation (EC) Ne10/2011 of 14 January 2011, as amended — General
migration; (French Decret 2007-766 with amendments, DGCCRF
Methodological Sheet «File Organic Materials — synthetic matter» and
European Commission Regulation (EU) Ne10/2011 of 14 January 2011
with amendments — Overall migration);
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e the main requirements of TP TC 020/2011 «Electromagnetic
compatibility of technical equipment», concerning electromagnetic
compatibility of technical means;

« the main requirements of TP TC 004/2011 «On the safety of low-voltage
equipment, concerning the safety of low-voltage equipment».

15 MANUFACTURER’S WARRANTY

The warranty period for this productis 12 months from the date of sale
with strict observance of the operating conditions in accordance with this
instruction. Precisely follow the instructions to ensure reliable and long-
term operation of the device.

If the device does not work as expected, contact the service center.

The manufacturer reserves the right to make changes in the design of
the device.

A ATTENTION
Donottrytorepairthe device yourself, itthiswill lead to loss of warranty.

Changes made to this device without the manufacturer's permission will
void the warranty.

For repair and maintenance, please contact a specialized after-sales
service (see agu-baby.com).
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1

BBEOEHUE

Hoporue apysbs, bnarogapum Bac 3a BelI6op Haluen npogykuum!
KyxoHHbI1 kombaiiH AGU FP7 — 310 npnbop BbICOKOrO KayeCTBa, BbIMOMHAOLLNIA
pasnuyHble pyHKUMK. OH MMeeT NpuBeKaTenbHbIN AM3aiH 1 3aHUMaeT Marno
MecTa Ha KyxHe.

PyHKLMMN KyXOHHOTO kombanHa AGU FP7:

.

paBHOMEpHOE 1 BbICTPOe HarpeBaHue AeTCKMX ByTbinoyek n 6aHouek
C EeTCKUM NMUTaHueMm;

cTepunusauus Gy TbINIOYeK 1 aKCeccyapos;

MPUrOTOBIIEHME MWLM Ha Napy, UCTONb3ys 2 peXUMa B 3aBUCUMOCTH OT
TUNA NULLY, COXPaHsis NUTaTesbHble BELLECTBa;

pa3moposka;

GrneHaep ¢ 2 pexxMmamu CKOpOCTY st PasHbIX TEKCTYP MULLY;
nopAep>kaHue nuLLyM B TEMNOM COCTOSIHUM OT 1 10 8 4acoB;

PEX1M CaMOOYMCTKU U yAarneHne Hakvnm B pe3epByape Ansi BoAbl.

OcobeHHOCTM KyxOHHOro kombariHa AGU FP7:

.

.

pacLUMPEeHHbIN KOMMNEKT akceccyapos;

yAobHasi ceHcopHas naHesb ynpasneHus;

perynupyembliii yrnoBon MHMOpMaTUBHbLIN AUCTNEN CNOACBETKOW;
HW3KWI YPOBEHb LLIYMa;

[IBOVIHON NpeoXpaHuTesbHbINA BbikNoYaTesb Ans obecneyeHuns 6esonac-
HOro ncnosb3oBaHnA (I'lpl/l60p He BKIMHYnTCst 6€3 EMKOCTM C BOAOW 1 npu
HenpaBuiibHO ycTaHOBJ’IeHHOVI KprLIJKe);

KYBLUWH, KOP3UHbI 1 NE3BUSA NOAXOAST AMNS MblTbsl B MOCYA0MOEYHOM
MallVHe;

emMkocTbYaLn 900 M1, None3HbIn 06bEM KOTOPO MOXHO YBEMUYNTL MPK
MCMonb30BaHUM OOMOMHUTENbHbIX KOP3WH;

aBTOMaTU4eCKoe BbIKITKo4YeHne npu HU3KOM ypoBHE BOAbI 1 NpU pa60Te
KOMOanHa Ha XOroCTOM XOAY;

BU3yalnbHaaA 1 3ByKoBasd MHOWKaLNA]

ynoGHoe NPOCTPaHCTBO ANS XpaHeHWs kabens, akceccyapbl Ans Npuro-
TOBMEHMS MWLM MOTYT XPaHUTLCS BHYTpM Nprubopa.
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2 | CMIUCOK OBO3HAYEHUNA

Cumson

C€ -2

88

3HayeHne

Wapenve COOTBETCTBYET OCHOBHbIM TpeﬁOBaH nAam:

ﬂl/lgeKTVIBbl 2014/30/EU EMC, kacatoLeiicsi aneKTpoMarHUTHON
OBMECTMMOCTY,

Hglggmvggu 2014/35/EU LVD, kacatoLeincs HU3koBObTHOro 06opy-

[unpekTuebl 2011/65/EU RoHS 06 orpaHuyeHun Ucnosb3oBaHus
onpefeneHHbIX ONacHbIX BELLECTB B 3fIEKTPUYECKOM W 3NIEKTPOHHOM

obopynoBaHuu.

WEEE (OQupekTuBa 06 oTX04ax 3neKTPOHHOTO W 3NeKTPU4EeCKOro
o0bopynoBaHust). CUMBOHa M3[enuMy UnHa eroynakoBke ykasblBa-
€THaTOo,4YTOAaHHOE U3[enne He OTHOCUTCS KKaTeropum JoMaLLHuX
0TX0f0B. Bo n3bexaHue HaHeCeHNst BO3MOXHOIO Bpea OKpy»ato-
e cpeae v 300poBbloYerioBeka, 0TAENANTE Takue 0OTXOAbI OT ApY-
TUX U YTUNIM3UPYITE NX B COOTBETCTBUM C NPUHATHIMU HOPMaMU.

Wapnenve cootBeTcTBYyeT TpeboBaHusaM Odupektusbl 2011/65/EU
06 orpaHuM4eHnn Ncnonb3oBaHUs ONpeaeneHHbIX ONacHbIX BELLECTB
B 9/1EKTPUYECKOM U 3N1IEKTPOHHOM 060pya0BaHUN.

WN3penve COOTBETCTBYET OCHOBHbIM Tpe6OBaHI/IﬂMZ

TP TC 020/2011 «3neKTpoOMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHNYECKMX
CPeACTBY, KACAIOLLEroCs aNIEKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTI TEXHM-
YecKuX CpeacTB;

TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCTY HA3KOBOMLTHOLO 060PYAOBaAHMS,
KacatoLLerocsi 6e3onacHOCTW HU3KOBOSIbTHOrO 000PYAOBAHMUS».

MpepynpexaeHne/BHnmaHue.

Mepep ncnonb3oBaHNEM 03HAKOMbTECH C PYKOBOACTBOM MO JKC-
nnyarauuu.

MponssoaunTens.



3 ) OBNACTb MPUMEHEHUA

Mpvbop npeaHasHayeH Ans AoMallHero Ucnonb3oBaHus. He gonyckaeTcs
npyMeHeHve nNpubopa He No HasHaYeHuIo.
MprBop MOXHO Ucnonb3oBaTh AMs:

* nopgorpesaAeTckux By ThinoYek v GaHoueK C AeTCKUM NUTaHNEM;

e cTepunusaumm ByTbINIOYEK 1 akceccyapos;

* MPUroTOBNEHUS NULLIM Hanapy;

* BneHaMpoBaHVs UN3MesbYeHNS;

* nopAaepXaHus TemnepaTypbl NALLK;

*  pasMopo3KM.
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4 ) KOMMJNEKTHOCTb

[N

OcHoBHow 6ok
W KOHTENHEp Ansi Bogbl— 1 LT,

[lekopaTvBHas KpbilLka
KOHTENHepa ans Boabl—1 Wwr.

Kpbillka KOHTeHepa
anasoabl —1 wr.

OcHoBHasAKpbILWKa—11uT.
KpbliLka oT 6pbI3r—1 L.
YawabneHgepa—1wr.
MepHbIncTakaH—1wT.

N

w

~N o o A~

Cetyatbln punbTp — 1 WT.

KopauHa ansnpurotoBneHuns
Hanapy —1 wr.

Hox — 1wr.

Mpoknagka — 1 wr.
CTtonopHoe konbLo — 1 LWT.
JlonaTtka — 1.

Wnnysl — 1w,

PykoBoacteo
no akcnnyaTtaumm — 1 wr.



SOCHOBHbIE TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHN

TexHuyeckne xapakTepucTukn

Tun

KyXOHHbI kombBainH

MICTOYHUK NuTaHua

CeTb NepemeHHoro Toka
220-240B, 50 'y

Makc. mowHocTb HarpeBaTens, Bt| 700
MowHocTe moTOpa, BT 120
[abapwutbl nsgenus (OxWxB), mm | 288x132x212
Bec, kr 2,1
Obbem yawm, mn 900
Obbem oTceka AN BOAbI, MI 280
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6 ) ONMUCAHUE YCTPOWCTBA
KOHTPOINbHASA NMAHENL UAUCMNEN

9 1112 13 14
Keep warm O % //Il"lx\ ' l—'

KHonku ynpasneHus NHavkaTopbl COCTOSIHUS

1 Kxonka nutaHus 11 TwTaHue BKMYEHO

2 Crapt/MNay3a 12 bneHpep/VIamenbuntens

3 Pexwvm naposapku 13 TMapoBapka (2 pexxvma MOLLHOCTI)
4 Pexwvm 6neHgepa/usmensuutens 14 Bpems (MUHYTbI Y 4achbl)

5 Pexum nogorpesa 15 WHAMKaTop HU3KOro YPOBHS BOARI
6 Pexum ctepunusaunm 16 Crepunusatop

7 YBenunuutb BpeMms 17 ToporpeBaTtenb

8 YMeHbLUUTL Bpemst

9 PexumnogaepxaHua Tenna

10 Pexum camMoo4ncTKm
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YKA3AHUSA NO BE3OMNACHOW 3KCMNYATALMU

BHVMAHWE
IMpw ncnonb3oBaHuK NMGOro anekTponpubopa HeoGXoANMO BCerga
co6nofaTh OCHOBHbIE Mepbl MPEAOCTOPOXKHOCTU.

lMepen ucnonb30BaHeM BHUMATEMBHO NPOUTUTE PYKOBOACTBO MO 3KCMNy -
aTauuv 1 CoxXpaHuTe ero Ans UCNonb30BaHvs B OyayLiem.

Mepea nogknoyeHnem an60pa K 3rieKTpoceTn y6e,D,VITer B TOM, 4TO
napameTpbl, yKa3aHHble Ha npwﬁope, COOTBETCTBYIOT NapameTpam BaLlen
3r1IeKTpoceTu.

[aHHbIn Npubop nNpegHasHaveH WUCKMIoYMTENbHO AN ObITOBOro
npumMmeHeHusi. He gonyckaeTcsa ncnonb3oBaHue npubopa He No HasHa-
YeHuto. VicnonbayiiTe npubop TONbKO ANs Lienei, ONMMCaHHbIX B UHCTPYK-
LM no akcnnyaTaumu. Vicnonb3oBaHue npubopa B Lensix, OTin4aoLwyx-
€51 0T yKa3aHHbIX B ;JAHHOW MHCTPYKLUK, ABNSETCSA HapyLLEHNeM NpaBui
aKcnnyaTauun.

MogkntoyeHne npubopa AOMKHO NMPOU3BOANTLCS TOSBKO K 3a3eMIEHHbIM
poseTkam. B npoTusHOM criyyae npubop He GyaeT oTBeyats TpeGoBaHuAM
3aLUNTLI OT MOPAXKEHNS ANEKTPUYECKNM TOKOM.

He npotarusaiite WHyp 3neKTponuTaHus BO6IIM3M UCTOYHMKOB Tenna,
rasoBbIX v dnekTpuyecknx Nnut. CneauTe 3a Tem, 4Tobbl LUHYP He nepe-
KpyumBarscs un He nepermbarncs, He conpukacarncs ¢ oCTpbIMu npeameTa-
mu. [oBpexaeHve LHypa MOXeT NPUBECTU K HeNonaakam, He CooTBeT-
CTBYIOLLMM YCMOBUSIM rapaHTun.

Meproanyecku NpoBepsainTe 3NEKTPUYECKNIA LIHYP HA NPeaMET BO3MOX-
HbIX MOBPEXAEHWIA.

Hwvkoraa He ncrnonbayiite Npubop € NOBPEXAEHHbLIM LLHYPOM WK LUTen-
cenem.

Bblkntovante an60p N3 PO3ETKM CYyXUMU pyKaMU, U3BJieKas LHYpP anek-
TpONUTaHNA 3a BUIKY, a He 3a NPOBOA. HecobntopeHue atoro Tpe60BaHVI9|
MOXET NPMUBECTU K NOBPEXOEHUIO NPOBOAA U NMOPaXKEHUD 3I1eKTpuye-
CKUM TOKOM. BbikntovanTe an6opnocne KaXX0oromncnosib30BaHuA.

Hwkoraa He Bkntoyaite npubop 6e3 BoAb! B pe3epByape Ans BoAb!.

lMepen yCTaHOBKOW WM CHATUEM KOMMOHEHTOB 06513aTENbHO OTKIIOUNTE
npubop oT ceTu.

Bcerpa otkntoyanTe npubop OT aneKTpoceT! Nepes OYNCTKOW.
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He npeBbilwanTe KONMYECTBO M BPEMS MPUrOTOBIIEHNS, YKa3aHHOE
B Tabnuue, npveeaeHHon B pasgene 9 «[MpuHumn n nopsaok paboTbi».
OcTaBbTe NpUBOP OCTbITh B TEYEHWE NPUMEPHO 15 MUHYT Mexay ABYMS
nocnegoBaTenbHbIMU NPUMEHEHUSIMU.

Bcerpa pasmeLLaiite npuGop Ha Cyxoii, NOCKOM NOBEPXHOCTH, B HEZO-
CTYMHOM ANs feTerimecTe.

KpblLwKy KOHTenHepa Ans Bogbl (3) BO Bpems paboTbl He OTKPbIBaTb.
lMocne oTkno4eHNs Npubopa KpbILLKY MOXHO OTKpbIBaTh He paHee, YeM
yepes 5 MUHYT.

O6paLuanTech ¢ nessrsiMm ¢ 0cobon 0CTOPOXKHOCTLI0, 0COBEHHO Koraa Bl
onycToLlaeTe UNnYnCTUTE YaLlly. Jle3Bursi O4eHb OCTphble.

[pnnpuroToBneHun Hanapy npubop cunbHO HarpeeaeTcs, byAbTe 0CTo-
POXHbI.

Bcerpa VICI'IOJ'Ib3yl7ITe PY4KY ONA NOAHATUA HaLuw.

OCTePeFaVITer ropsayero napa, KOTOprIZ nogHMMaeTCa U3 Halln n pesep-
Byapa Ana BOAbl BO BpeMA NPUroToBrieHUA.

OnycTowmnTe pesepByap ANl BoAbl Nepes XxpaHeHnem npuéopa.

He HaknoHsiTe 1 He ONpPoKMAabIBaTE YCTPONCTBO, HE MblTaNTECh
OMOPOXHUTL UM 3aMOSTHUTL €ro BO BpeMsi paboTbl.

He BckpbiBaviTe npnbop.

Hukoraa He norpyainTte npubop B BOAY.
He HanonHsnTe eMkoCcTb NPOAYKTaM CBbILLE MaKCUManbHOW 0TMeTKN « MAX».

He octaBnsiiTe yctpoiictBo paboTaTh 6€3 npucmoTpa.

[aHHbIn Npnbop He npefHasHaveH AN WCMONb30BaHWUS NIOABMU
(BKMtOYas geTent), y KOTOpbIX €CTb (U3NYECKUE, HEPBHBIE MU NCUXUYe-
CKMe OTKIMOHEHWS, UM HeJOCTaTOK OMbITa W 3HAHWIA, 3@ UCKIOYEHNEM
cryyaeB, Korga 3a TakMMu nuuamm oCyLLeCcTBAEeTCS Haa3op unm
NPOBOANTCH WX WHCTPYKTUPOBAHWE OTHOCWUTESIbHO WCMOSIb30BaHWS
[AaHHoro npubopa nMuoM, oTBevatLwym 3a ux GesonacHocTb. Heob-
XOAMMO OCYLLEeCTBNATb HAA30p 3a AeTbMM C LEMbio HeJONyLWeHNs nx
nrp c npnbopom, ero KOMMNAEKTYOLLMMU, @ Takxke 3aBOACKOM yMaKoB-
kov. OumcTka n o6cnyxmBaHue yCTpOICTBA He AOMMKHbI MPOU3BOANTLCS
feTbMun 6e3 npucMoTpa B3pocrbix. He octaBnsiite feteit 6e3 npucmoTpa
PSIOOM C BKIOYEHHBIM NPrGopom.

XpaHuTte npubop B HeAOCTYNHbIX ANS AeTe MecTax. He paspeluaiite
OeTsIM UCnomnb30BaTh NPUGOP B KAYECTBE UMPYLLIKM.



« B cnyyae o6HapyxeHus nobbix HemcnpaBHOCTEN HEOOXOAUMO MpeKpa-
TUTb UCMOMb30BaHUe npubopa n 06paTUTLCS B CeumanM3npoBaHHbI
CEpBVCHBIV LiIeHTp. Hu B Koem crnyyae He nbiTanTecb PEMOHTMPOBATbL
npubop camocTosTensbHo. Bce peMoHTHbIE paboTbl AOHKEH BLIMOMHATD
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHBIN LeHTPp. HenpodeccnoHanbHbIn PEMOHT
MOXeETMPUBECTM K NOIoMKe Npubopa, TpaBMam U NOBPEXAEHN IO UMyLLe-
cTBa.

 [lpon3BoauTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHNS 1 yLLepb,
BbI3BaHHble HecobnoaeHneM TeXHUKN Be30nacHoCTH, a Takke B pesyrb-
TaTe HeNpPaBUNbHOIO MU HENPeAYCMOTPEHHOTO HACTOSALLEN UHCTPYKLM-

el UICNOoNb30BaHKS.

8 | NOAroTOBKA K PABOTE

BHumaTensHo npounTanTe AaHHyK MHCTPYKLMIO MEpeq aKChiyaTtaumen.
CoxpaHuTe ee Ans ganbHeENLWero cnosib30BaHus.

[loctaHbTe nsgenue n ero KOMNNeKTyLwme n3 K0p06KVI, yaanute Bce
YNakoBOYHblE MaTepuarsbl, peKkramMmHbie HaKNewnkn n Aprbikn.

A BHUMAHVE
YnakoBoYHbIN MaTepuan (nnexka, neHonnacT v T.4.) MOXeT NpeacTaBnsATh
onacHocTb Ans geteit. OnacHocTb yayLwba! XpaHuTe ynakoBKy B HegocTyn-
HOM Ans AeTenMecTe.

= [lepes NepBbIM UCMOMNbL30BAHWMEM NMPOTPUTE KOPMYC Nprubopa BNaxHO

n TKaHbto. MpOMONiTE CbeMHbIE YacTy, KOHTEHEP, Ne3BUsl, KOP3WHY ANs
MPUrOTOBMEHUSI MULLM, KPBILLKU B MbIIbHO BOZE WA B NOCY4OMOEYHO
maLuuHe 6o Mo CTPyer TENIoN BoAb! CMSATKMM MOKOLLMM CPELACTBOM.

& ByabTe 0cTOpOXHbI NPpY 06paLLEHMM C NTE3BUSIMU: OHW O4eHb OCTpbIE!
[arite npmGopy 1 ero YacTsM BbICOXHYTb.

HAMOJNIHEHUE KOHTEWHEPA ONns BOObI
1 CHUMUTEKPbILLKY KOHTENHEpPa Ans BoAbl (2), OCTOPOXKHO NOTSHYB €e.

2 OTkpoliTe KOHTENHep ANs BOAbI, MOBEPHYB 3aryLUKy (3) MpOT1B YacoBOM
CTPEernku.

3 3anonHuTe KOHTeliHep Bodow, He NpeBbillas oTMeTKy « MAX» (280 mn),
HaxopsLLytocs Ha bokoBo YacTu npubopa cnesa.

4 3akpoliTe KOHTeliHep ANs BOAbl, MOBEPHYB 3arnyLuky (3) no yacoson
cTperke.

5 YcTtaHoBuTe KpbILWKY (2) Ha MecTo.
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YCTAHOBKA KPbILLKN YALUU BNEHOEPA

YCTaHOBUTE KPLILLIKY Ha YaLLly GrieHaepa v MoBepHUTE MPOTUB YaCOBOW CTPEnKu
Tak, 4ToGbl KpbiLLka 3admKCpoBarnach.




YCTAHOBKA U YOANEHUE NE3BUN

1
2

3

4

A

9
1
2
3
4

BcraBbTe ynnoTtHeHve (11) Ha WnuHaens nes3susi.

[epxute GneHaepHyto Yaly (6) BBEpX AHOM M BCTaBbTe LUNVHAENb
1e3Bu1si B OTBEPCTME BHYTPU GrieHaepHOM yaLuu.

[MomecTnTe cTONOpHOE KoMnbLo (12) Ha WNnHAENb Ne3Bus, yaepxusas
ne3Bue B NOMOXEHWUWN BHY TP YaLum (6).

[NoBepHWTe cTONOpHOE KOnbLO (12) Ha YeTBEPTL 060pOTa NPOTUB HACO-
BOW CTperku, YTobbl 3aKpenuTb Ne3Bne Ha MecTe.

BAXKHO

MoTaHMTe 3a hUKCHpPYHoLLLee KOSbLO, YTOObI MPOBEPUTL, MPaBUILHO N
BBUHYMBAETCA Ne3BLe.

SHARP
BLADES

MPUHLUXN N NOPAAOK PABOTDI

PEXWUM «NMPUrOTOBJNIEHUE HAMAPY»
3anonHuTe KOHTENHeP BOOW He MeHee 0TMETKM «100 MMT» 1 He NpeBbILLas
oTmeTKy «MAX» (280 M), HaxoAsLLytocs Ha bokoBoryacTunpubopacnesa.

Pa3spexbTe NpoayKTbl ¥ MOMECTUTE UX B KOP3UHY A7t MPUrOTOBIIEHNS]
Ha napy (9).

MomecTuTe Kop3uHy (9) B YaLuy (6), HAKPOMTE YaLly KpbILLKON (4) 1
NOBEPHUTE e NPOTUB YacOBOW CTPESKU.

YcTaHoBWTE YaLly B OCHOBHOM 610K MpuGopa 1 noBepHUTE MPOTUB Yaco-
BOW CTperku goynopa.
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A BHUMAHUE
Jle3Bws BO BCeX pexumax paboTbl HE CHAMAOTCS M OCTal0TCA B Yalle brieH-
aepa.

Ecnv Bam Heobxoaumo NpUroToBmUTb ABa NpoAyKTa O AHOBPEMEHHO!

1  3anonHuTe KOHTeWHep BOAOW HE MeHee 0TMeTKM «100 Mn» 1 He MpeBbiLLas
oTmeTKy «MAX» (280 M), HaxoAsLLytocs Ha bokoBoryacTunpubopacnesa.

2 PaspexbTenpoayKTbl M MOMECTUTE UX B KOP3UHY ANsi NPUrOTOBMNEHUS HA
napy (9).
3 TMomecTtute KOp3uHy (9) B yaLuy (6).

4 YcTaHoBWTE Yallly BOCHOBHOM 6ok npubopa 1 noBepHUTE NPOTMB Yaco-
BOW CTpenku goynopa.
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5 3aTem nomecTuTe elle 0AMH NPOAYKT B MEPHBIN CTakaH (7) n 3akpenu-
Te ceTyaThbivi punbTp (8), (AN 9TOro yCTaHOBUTE €ro B MEPHbIN CTakaH u
NOBEPHUTE MPOTVB YaCOBOW CTPENKM).

6 [locne atoronomectute MeprIVI CTakaH Haf KOp3VIHOl7I.
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A BHUMAHME
MepHbIii cTakaH He MKCUPYEeTCs XXECTKO Ha kopauHe. ByabTe BHUMATE b-
Hbl B 06paLLeHum ¢ NpMGOpPOM B 3TOM KOHUTypaLmu.

7 HaxmuTe KHOMKY pexuma npuroToBneHus Ha napy . Paboyee Bpems
ANs AaHHOTO pexuma no ymonyaHuto coctaenseT 20 MUHyT. Bbl Moxe-
Te HaXnMaTb KHOMKM [N yBENMYEHNA N YMEHbLUEHUS BpEMEHU
nponapmeaHns oT 1 MuHy Tl 40 30 M1HYT. Korga HacTponka 3aBepLueHa,
HaXxmuTe , 4T06bI Ha4aTb NPOLLECC NpUroToBneHus. Ecnu Bbl xotute
NPUOCTaHOBUTL MPUrOTOBIEHNE, HAXKMUTE 3TY KHOMKY MOBTOPHO.

Haxumas Ha KHOMKY , MOXXHO BbI6MpaTb OAVH N3 ABYX PEXMUMOB MOLLHOCTU
(I'IO YMO4aHuIo BbiCTaBJ1eHa BblCOKasA MOLIJ,HOCTb).

Korzia npouiecc NpuroToBnexusi 3aBepLueH, npubop nogaet 3BYKOBOW
curHan. Bce BU3yarnbHble MHAMKATOPbI NOracHyT Yepe3 10 MUHYT aBToMa-
TUYECKM.

8  CHMMWTE MepHbIN CTakaH 1 BbIHbTE KOP3WHY, UCMOMb3ys flonartky.
Muia rotosa K ynoTpe6neHnto unu K AanbHenLemy npuroToBEHMIO.

PeKomeH,u,yemoe BpeMaA NpUroToBrneHna Ana pasfindHblx MHFpe,EI,VIeHTOB*

Bug npoaykra MpoaykTt Bpemsi npurotoBneHus, MuH
Abnoko 5
AnenbcuH 10
Mepcuk 10
PpyKThI
Mpywa 5
AHaHac 15
Cnusa 10
AGU
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Cnapxa 10
Bpokkonu 20
MopkoBb 15
LiBeTHas kanycTa 15
Cenbaepen 15
LlykuHn 15
PeHnxenb 15
daconb 20
Jlyk-nopen 15
OsoLuun
Jyk 15
opox 20
Mepey 15
KapTtodenb 20
ToikBa 15
LWnuHat 15
BptokBa 15
Batat 15
Momnpop 15
e e | 2
Jossc v e, | 5

*[laHHble B TaBnuLie SBNSKOTCH OPUEHTUPOBOYHBIMI M NPUBELEHbI 415 pEXvMa
MakKc. MOLLHOCTYM Napa.

A NPYUMEYAHVE

Bce npoayKTbl 4OMKHBI ObITb Hape3aHbl HeGonbLLMMU KyGuKamu v BbiTe
pasmepoM He 6onee 2—3 cM.
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KonnuectBo Bogbl, He06X04MMOe ANs 3anofnHeHUs KOHTerHepa Ans
AOCTWXEHUS OnpeaerneHHoro BpeMeHN NponapuBaHns, MOXeT Bapbypo-
BaTbCH.
Becb0o6bemBOAbI BKOHTENHEPE MOAXOANT ANS MPUrOTOBIEHUS MULLM HA
napy B re4eHune 20 MUHyYT.
[ins 6onee anuTenbHLIX NEPUOLOB FOTOBKM Ha Napy, Koraa BoAa B KOHTENHepe
3aKaH4MBaeTCs, BaM HE0OXOAMMO:
* MPUOCTaHOBWTb NPUrOTOBMNEHWE NULLM M NOAOXKAATb 5 MUHYT;
* OTKPbITb KOHTEWHEpP ANABOAbI;
* 3anosHWTb ero J0CTaTO4HbIM KONMWYECTBOM BOAbI, YTODObI 3aKOHYUTb
nponapuBaHue, He npesbiwas oTMeTky «MAX» (280 mn), HaxoasLytocs
Ha 6okoBou YacTu npubopa cnesa;
* HaxaTb KHOMKY @ 4T106bI BO306HOBUTH MPOLIECC NPUrOTOBMIEHNS MULLM
Ha napy.
Ecnu koHTeiHep Ans BoAbl OMyCTeeT, Ha Avcnnee 0TobpasnTCcs KOHKa OTCyT-
CTBUS BOAbI ‘

<) PEXUM «HAPE3KA»
1 MomecTnte MPUroTOBJIEHHYO NN CBEXYHO MULLY NPAMO B Hally 6neH,qepa.

2 YcTtaHoBUTE KpbILLKY OT 6pbi3r (5) M 3aKPONTE OCHOBHYHO KPbILLKY (4).
BbICTynatoLmin anemMeHT KpbILLKK OT BpbI3r Ipy 3TOM AOMKEH BCTaBUTLCS
B Kpyrnoe oTBepcTue cOoky B vaLle.




3
4

A

5
6
A
A

- B0

MomecTuTe Yally Ha OCHOBaHMe 1 3adpUKCHUPYIiTE Ha MecTe.
BbiGepuTe pexvm Hapesku, Haxas KHOMKY .

NMPUMEYAHUVE

Haxmmas aTy KHOMKy NOBTOPHO, Bbl MOXeETe BblOpaTh CKOPOCTb BpaLLe-
HUS Ne3BUNA.

Haxxumas kHomkum @@ BblbepuTe KONMYeCTBO LUMKNOBOT1 40 5.
YT06bI 3aNyCcTUTL pexuM Hapesku, HaxmuTe (™). Ecnn Bbl XoTUTE Npwio-
CTaHOBUTL NPOLLECC, BaM HEOOXOAVMMO NOBTOPHO HaXaTb 3Ty KHOMKY.
NMPUMEYAHUE

O6beM BCex IHIPeAVEHTOB BHYTPY Yalum 6neHaepa He JOMmKeH NpeBbI-
watb 300 mn.

BHUMAHWE

Mcnonb3oBaHue 6neHpepa 6e3 Harpysku He JonyckaeTcs. YA0CToBepb-
TECb, YTO B YaLle eCTb NPOAYKThI.

Mepen ncnonb3oBaHUEM (hYHKLUM CMELUMBaHWS yoeamTech, YTo Yalla
OneHaepa ycTaHoOBMEHa NpaBUIIbHO®.

*MpuMeyaHue: BXogHOE OTBEpPCTUE CﬁOKy Yawum 6neHgepa AOMKHO TOYHO
coBnagaTtb C BbIBOAOM Mapa Ha KyXOHHOM kombaiHe.

PEXWUM «CTEPUNU3ALIUA»

3anosnHnTe KOHTENHep BOAOW, He NpeBbILLas oTMeTKY «MAX» (280 mn),
HaxopsLLytocs Ha bokoBo YacTu npubopa cnesa.
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YcTaHoBuTe yally 6neHaepa, a 3aTem B camy Yally BCTaBbTe KOP3UHY Ans
npuroToBreHusi Ha napy (9).

MonoxuTe GyTbINOYKY B KOP3UHY ANS MPUrOTOBIIEHUS Ha napy, 3aTtem
HaKpoWTe ee MepHbIM CTakaHoM (7).

AKTUBWMPYIATE PEXMM CTEPUN3ATOPA NPY MOMOLLM HAXATHS KHOMKY .

Paboyee Bpems 4aHHOTO peXMUMA[10 YMONYAHMIO COCTABMAET 8 MUHYT.
Bbl MOXeTeHaxaTb KHoané? ANS YBENMYEHUS! UM YMEHbLLEHWS
BpPEMEHV cTepunmaaumm ot I MUHyTbI A0 30 MUHYT.

[lanee HaxmuTe Ana 3anycka ycT oncTtea. Ecnv Bbl XoTUTE npuocra-
HOBUTb pa60Ty npuoopa BO BpeMsA padoTbl, HAXMUTE 3TY KHOMNKY eLle pas.

Mocne 3aBepLleHua ctepunmsaumn I'Ipl/l60p I'IO,CI,aCT3ByKOBOI7I curHan 6 pas.

CHVMWTE MEpHbI CTakaH 1 BblHbTE BYTbINKY UNK Apyrie nNpeaMeTsl,
1cronb3ys npy aToM Wwunubl (14).

PEXWUM «MOOOIMPEB»
3anosnHuTe KoOHTENHep Ansi BOAbI™.

*MpumMeyanue: npumepHo 100 mn BoAbI.

MomecTtuTe yawy 6neHgepa (6) Ha kopryc, NOBEpHUTE ero, a 3aTEM B
camy Yallly BCTaBbTe KOP3VIHY ANt NPUroToBreHns Ha napy (9).

[MomecTtuTe ByThINKY B KOP3UHY ANS MPUroTOBNEHNUS Ha napy (9) n
HaKpoWiTe ee MepHbIM cTakaHoMm (7).




4 Haxmute KHOMKY NS akTMBaLumm pexuma nogorpesa. Paboyee
BPeMs JaHHQ[OPEXMMA MO YMOMYaHUIo CocTaBnAeT 3 MUHYThI. Bbl Moxe-
Te Hax(am@é AN YBENUYEHUS UMM YMEHbLLIEHWNS BPEMEHU Nnporpesa
OT 1 MUHYTbI A0 30 MUHYT.

Korpa HacTpoika 3aBeplLueHa, HaxMuTe @ Ons 3anycka ycTpoucTea.
Ecnm Bbl X0TUTE NPUOCTAHOBUTL paboTy YCTPOWCTBA, HaXXMUTE 3Ty KHOM-
Ky MOBTOPHO.

Mocne 3aBepLueHus HarpeBa NpMbop NoJacT 3BYKOBOW CUrHarn 6 pas.
5  CHUMWTE MepHbI cTakaH (7) v BbIHbTe Oy ThiNKy Npy noMoLum Wwmnuos (14).

PekomeHayemMoe Bpems nogorpesa

100 mMn B KOHTENHEPE
ans soabl (25°C) Temnepartypa
Temnepatypa okpyxalolein | X0noaunbHuka (10°C)
cpeabl (22°C) Bpewmsi nogorpesa, MUH
Bpewmsi nogorpesa, MuH
30 mn 5 6
60 mn 5 6
90 mn 6 6
120 mn 6 7
PP 150 mn 7 7
ByTbInoyka 180 mn 7 8
210 mn 7 8
240 mn 7 8
270 mn 7 8
300 mn 8 9
100 mn 5 5
CTeknsHHas 130 mn 5 6
6yTbinoyka
200 mn 6 6
250 mn 6 7
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A NMPUMEYAHNE
KoHeuHas TemnepaTtypa COAepXMUMOro ByTbiNKM MOXET BapbMpoBaThCs B
3aBMCUMOCTU OT TEMMEPATYPbl B MOMELLEHUM, pa3MepoB BYThINOYKY U ee
hopmbl. Ecriv Temnepatypa coaepKumoro Gy ThIiKM CAIULLKOM HU3Kast, Bbl
MOXeTe yBENM4UTb BpeMsi NoAorpeBa B creAyoLmin pas.

PEXWUM «MOOOEPXXAHUE TEMNA»
1 Hanente B kOHTeWHep Ans BoAbl 150 mn BoAs
2 3anyctute pexum nogaepxaHus Tenna . Pabouyee Bpemsi
[AaHHOro pexvma no ymonyaHuto coctasnset 60 MUHyT. Bbl moxeTe

M3MeHUTb Nepuog BpeMeHu oT 1 yaca fo 8 4acos.

Korpa yctaHoBka pexxvma 3aBeplueHa, npubop Ha4ynHaeT paboTaTtb no
ncTeveHnn S cekyHa.

B TeyeHunmn Bcero BpemeHu efa B KOHTeHepe ByaeT noaaepxuBaTbes B
TEnnoM COCTOAHUM.

A BHAMAHVE
Bcer,u,a cneaunTe 3a CBEXeCTbto 6J'||'O,D,.

; r.@,—e‘jl ; PEXXWUM «OYUCTKA KOHTEAHEPA ANA BOObI OT HAKUMU»

OTnoXeHWe N3BECTHSIKA MOXET HakanIMBaTbCA Ha AHE KOHTeHepa Ans Boabl
BO BPEMS ANMTENIbHOMO MUCMONb30BaHKs npubopa. MoaToMy KoHTelHep crieayeTt
perynsipHoO YUCTUTL, OAWH pas Kaxable 1-4 Heaenw.

MHCTpYKLMS MO O4UCTKE KOHTENHepa ANs BOAbl OT HAKUMK:
1 [Oo6aBbTe 151 NIMMOHHOW KMCNOTbI 1 150 M BOAbl B KOHTENHED.
2 3akpounTe KpbILLKY KOHTENHepa Ans BoAbl.
3 TNomecTtute valwwy 6neHgepa B npubop 1 3aKPOMTE €€ KPbILLKON.
4

Haxmute Ha KHOMKY peXXnmMa o4nCTKU

Bri6epute BpeMsi npoLecca 0unCTKN OT 2 [084acoB. BblMOXeTe HaxaTb
KHOMKM NS YBEUYEHUS U YMEHBLUEHNS! BPEMEHN. 3anycTute
npouecc HaXxaB KHoOM

Mocne3aBepLueHusinpoLiecca, BblNIENTe BCHO XXMAKOCTb U3KOHTEHEpa.
OnonocHWTe KOHTEHeP 1 YaLly 6rneHaepa BoA0N HECKOMNbKO pas.
BbinewnTe BClo BoAy U3 KOHTENHepa.

Mpexgae, 4em NOBTOPHO MCNonb30BaTh NPMOOP ANs NPUrOTOBNEHNS
My, HeobxoanMo 3anuTb 250—-280 M BOAbI B KOHTENHEP Y BKIHOYNTb
pexvm naposapku Ha 20 MUHYT ANst yaaneHusi OCTaTOYHOro 3anaxa.
XpaHuTe KOHTENHEP AN BOAbI CYyXUM.

0 N o O
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150 mn1 BoAbl + 15 I IMMOHHOM KMC/IOTbI

= g/
®
b

v
250-280
® @ mn

LCD AUCINEN
1 [MoTaHuTe aucnnen Ha cebs v BBEPX ANA TOr0, YTOBbI €ro NOAHATb.

2 HaxmuTe KHOMKY 1 HaXXMUTE Ha AWUCTNEN, KaK NokasaHo Huxe, YToGbl
CIOXMUTbEro.

00000
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XPAHEHUE KABENA

Kabenb xpaHuTtcs Takum o6pasom,
KakK Noka3aHO Ha pPUCyHkKe.

3ALLNUTA OT BKITIOYEHUATIPUBOPATIPUOTCYTCTBUMBHEMBOObI

Kak Tonbko KOHTeNHep Ans BoAbl ONyCcTeeT BO BPEMS HAarpeBaHus/cTepunmnaa-
umu/noanepxanus Tenna, MHAWKaTop OTCYTCTBUS BO,CI,I‘ Ha naHenu ynpasne-
HUa BygeTt muraTb.

B aToMm cryyae fo6aBbTe BOAY B KOHTEHEP AS BOAbI U Kak TOSbKO MHAMKATOP
OTCYTCTBUS BOAbI OTKITOYMTCS, yCTPOMNCTBO MOXKHO CHOBA 3amMyCTUTb.
BHVMAHWE

CobntofanTe 0OCTOPOXHOCTb NPY OTKPLITUM KPBILLKM KOHTENHEpa Ans
BOZbl — MOXHO 0BXeubCsi NapoMm.

10 OYUCTKA NPUBOPA

-
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 [locne kaxaoro NCnonb3oBaHUsA ouuLLanTe Nnpubop.
* Hwukorga He norpyxainTte OCHOBHOW 61Ok B BOAY .
* Heucnonb3yiTe abpasnBHbIe YUCTSLLNE CPEACTBA.

- Hukorga He 3anvBaiTe B NpuGop oT6enmMBatoLLmne U XMMudeckue
CTepUnuayHoLLIMe pacTeopbl/TabeTku.

MNPOLIECC OYUCTKM NMPUBOPA
A Bcerpaa BblHMMaiTe BUSIKY M3 PO3ETKM 1 CHUMWTE Yally 6reHaepa.

1 CHumUTE KpbILLKY Yalum 6reHaepa.
2 YpanwTe nesBusi, Kak MOKa3aHO Ha PUCYHKE HIDKE.

SHARP
BLADES

P < - .
l-\ IMpomoiiTe BCe YacTy Nof CTPyeil TENoii Bofbl M yCTaHOBUTE BCe AeTa-
& v o6paTtHo.

A\ BHUMAHVE
lMocre kaXaoro UCMob30BaHWs O4ULLANTE BCE YAaCTU, KOTOPbIE KOHTaK-
TVPYIOT C NULLEBLIMM NPOAYKTAMU B ropsiveli Boae ¢ JobaBneHnem
MOMOLLEro cpeacTBa.
Bce getanu, Kpome OCHOBHOrO 6r10Ka, MOXHO MbITb B MOCYA0MOEYHON
MaLlvHe.

* [pn HeobX0ANMOCTH UCMOMNb3YITE CyXYto TKaHb AJ151 O4YUCTKM OCHOBHOTO
6noka.

» [lpoBepbTe KOHTEHEpP AN BOAbI 0YMCTITE ET0, ECIU3TO HEOOXOANMO
(cMm. pasgen «MHCTpYKLUWMS MO O4NCTKE KOHTEHEPa ANS BOAbI» ).

» [lpoBepbTe OTBEPCTHE BbIXOAANApa v 04UCTUTE ET0, ECIIN 3TO HEOBXOANMO.

» Bcerga gepxute KOHTeHep A BOAbl CYXUM.
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BO3MOXHbIE HEUCITPABHOCTH
M CNocobbl UX YCTPAHEHUA

OnvcaHve

Bo3amoxHble MPUYUHBI

Pewenunsa

He BkntovaeTcs pexum
NPUrOTOBNEHUS HA Napy

He Bknioyaetcs pexum
cTepunusaumm

He BkntoYaeTcs pexum
noanepXxaHua tenna

OtcyTcTBYyeT Bofa B
KOHTElHepe ANns BoAbl

HanonHute koHTEHEP BOAOW

He BkntovaeTcs pexum
Hapes3kn

He Bkntoyaetcs pexum
cTepunusaumm

He BkntoyaeTcs pexum
nogaepxaHua tenna

He BkntovaeTcs pexum
NpUroTOBMEHNS Ha napy

Yawa 6neHaepaycra-
HOBIEHa HENPaBMIbHO

Kpbllwka yatumbneqae-
pa ycTaHoBMeHa Henpa-
BUIbHO

YcTaHosuTe yally Gnexpepa
B OCHOBHOW 610K M NOBEPHU-
Te NPOTVB YaCOBOW CTPENKN 10
ynopa. OTBepcTue B YaLe 6neH-
fiepa 1 0TBepcTHe BbixoAa napa
[OIDKHBI GbITb COBMELLIEHbI

YCTaHOBWTE KPBILLKY Ha Yally
6reHaepa v NoBepHUTE NPOTUB
4acoBOW CTpenku Tak, 4Tobbl
KpbilLKa 3achmkeupoBanach

12

NMPABUNA XPAHEHUA, TPAHCTIOPTUPOBKH
N SKCIMINYATALUU NMPUBOPA

 TpaHcnopTupoBka npubopa [O0IKHA OCYLUECTBNSTLCS NpU TemnepaType

110

o1 -10°C go +40°C ¢ MakcumarnbHON OTHOCUTENbHOW BNIaXHOCTLIO BO3AY-
xa He 6onee75%.

Mpunbop MoXxHO aKkcnyaTnpoBaTth Npu Temnepatype oT+10°C no +40°C
CMaKCUMMarnbHON OTHOCUTENBHOW BNAXXHOCTbIO BO3AyXxaHe bonee 65%.
XpaHuTb yCTPOICTBO HEobXxoaumo npu Temnepatype ot +10°C go +30°C
CMaKcMMarnbHON OTHOCUTENbHOW BIIaXKHOCTbIO BO3ayxaHe 6onee 65%.

He nopeepraiite npuGop pe3kum konebaHnsM TemnepaTyp.

BHMMAHWE

[Nocne TPaHCMOPTMPOBKM UM XPaHEHUS NPU HU3KUX TemnepaTtypax Heob-
XO[MMO BblepxaTb YCTPONCTBO NMpU KOMHATHOWM TemnepaTtype He MeHee
2 YacoB nepes BKMIOYEHNEM.
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YTUNTN3ALUA

CUMBOI Ha M34ennn UK Ha ero YyNakoBKe yKa3blBaeT Ha 7O, YTO JaHHOe
naaenve He OTHOCUTCA KKaTeropum oMmallHNX OTXO40B.

npl/l Ha,qne)l(au.leﬁ yTnnusauum nsaenma Bbl NOMoXeTe npegynpeautb
BO3MOXHOE OTpULATENbHOE BIUSHUE Npubopa Ha OKpyXatoLLyto cpeay 1
300pOBbE N0AEN.

B Liensix oxpaHbl Okpy»KatoLLeit cpeabl Npubop Hemnbas yTUNN3npoBaTh
BMECTE C AOMALUHUM (BbITOBbLIM) MyCOPOM. Y TUNN3aLMUs JOSTKHA NPOU3-
BOAWUTLCS BCOOTBETCTBUN CMECTHLIMI 3aKOHOAATENbHBIMU HOPMaMU.

Mpunbop cnepyeT yTunusnposats cornacHo Anpektuse EC 2012/19/EU
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) ans otpaboTtasLumx
3MEKTPUYECKUX U SNTEKTPOHHBIX MPUBOPOB.

Ipv BO3HUKHOBEHWM BONPOCOB, 0GpaLLaiiTeck B MECTHY0 KOMMYyHaTbHYH Criyx6y,
OTBETCTBEHHY!O 3@ YTUMNM3aLMI0 OTXO0B.

14

CEPTUPUKALIUA

KyxoHHbI kombanH AGU FP7 cooTBeTCTBYET:

ocHoBHbIM TpeboBaHusam [upektusbl 2014/30/EU, kacatowenics anek-
TpoMarHuTHomn coBmectumocT, dupektnebl 2014/35/EU, kacatowencs
HM3KOBOMbTHOrO 0b6opyaoBaHus, a Takke Oupektmebl 2011/65/EU 06
OrpaHN4YeHNN UCNOMNb30BaHNS ONPEAEneHHbIX OMacHbIX BELECTB B dreK-
TPUYECKOM 1 3rTEKTPOHHOM 060pYy0BaHMK;

German food, n3genusim NOBCEQHEBHOrO NOMb30BaHNSA U MULLEBOMY
kozekcy ot 1 ceHTa6ps 2005 r. (LFGB), pa3gen 30 1 31 c nonpaskamu,
MocTaHosnexuo Esponeiickort kommceun (EC) Ne10/2011 ¢ nonpaskamu
1 pekomeHaauuamu BfR - Obwas murpauus;

®paHuysckomy aekpety 2007-766 ¢ nonpaekamu, DGCCRF Metoponoru-
Yeckuii nucT «Paiin OpraHndeckme Matepuarbl — CUHTETUYECKVE BeLLe-
cTBa» u PernameHTy EBponetickoi komuccun (EC) Ne10/2011 ot 14 gHBa-
psi 2011 roga ¢ nonpaBkamu — O6LLas Murpaums;

OCHOBHbIM TpeboBaHuam TP TC 020/2011 «3nekTpoMarHuTHasi COBMECTU-
MOCTb TEXHUYECKUX CPEACTBY», KAcaloLLErocs aeKTpoMarHMTHON CoBMe-
CTUMOCTM TEXHUYECKNX CPEACTB;

0CHOBHbIM TpeboBaHusm TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCT HU3KOBOSbT-
Horo obopyaoBaHus, kacatollerocsi 6e30nacHOCTU HU3KOBOSIbTHOIO
obopynoBaHUs».
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15 FAPAHTUM NPOU3BOOUTENA

apaHTUiiHbI CPOK JaHHOrO U3aenns cocTasnseT 12 mecaues oT Aathl
npoAaxu npy CTporom coGnogeHn yCroBuii 3KCnyaTaLmum B COOT-
BETCTBUM C [AHHOI MHCTPYKLMEN. TOYHO CriedyiTe MHCTPYKLMAM, YTOBbI
obecneunTb HageXHY0 1 4ONTOBPeMeHHY paboTy ycTpoicTea.

Ecnm ycTpolicTBo He paboTtaeT AomKHEIM 06pa3omM, obpaTuTech B cepBuc-
HbIV LIEHTP.

Mpoun3ssoanTenb ocTaBnseT 3a Co60 NPaBo BHOCKUTL M3MEHEHUS B KOH-
CTpyKumio npudopa.

A BHUMAHVE
He nbiTantecb peMoHTUpOBaTL NPUBOP CaMOCTOSTENBHO — 3TO NpMBeaeT
K noTepe rapaHTum.
M3meHeHWs1, BHeCEHHbIe B AaHHbIiMprubop 6e3 paspeLueHns npon3Boau-
Tens, NpyMBeAyT K NoTepe rapaHTuu.
[insa pemoHTa v 06cnyxuBaHusa obpallanTech B CneLyanvanpoBaHHyo
cepBUCHYto crnyxby (cM. Ha caiTe agu-baby.com).



GARANTIESCHEIN
CARTE DE GARANTIE
WARRANTY CERTIFICATE
FAPAHTUWHDBIN TAJIOH

AGU FP7

Werknummer
Numéro de série
Serial number
3aBoacKom Ne

Datum desverkaufes
Date delavente
Date of purchase
Jatanpoaaxu

Name/vorname des verkaufers
Nom du vendeur

Name of salesperson

OUO npogasua

UnterschriE des verkaufers
Signature du vendeur
Signature of salesperson
Moanuck npogasua

Ausstattung und Funktionsweise des Gerats werden in Anwesenheit vom Kaufer gepriE.
Les composants et le fonctionnement de l'appareil sont testés en présence de l'acheteur.
The set completeness and operation of the device are tested in the presence of the buyer.
Komnnektaums n pabota npubopa nposepaeTca

B NPUCYTCTBMM NOKyNaTens. JPTETT T .
Name/vorname des kaufers ,-'— “~_
Nom de l'acheteur R N .
Name of purchaser s siegel des verkdufers
®HO nokynatens ¢/ tampon de lentreprise %
UnterschriE des kaufers : du vendeur H
Signature de l'acheteur H . '
Signature of purchaser B seal of retailer :
Moanucb nokynarens . nevarb hupMbl .
ACHTUNG! Dievorliegende Garantie ist nur npoAasla
beieinerkorrekten Belegausfertigung giiltig. T L
ATTENTION! Laprésentegarantieest RRRT -

valable si tous les documents sont

soigneusement remplis.

ATTENTION! Thiswarrantyisvalid only
ifthedocumentsarefilledinproperly.
BHUMAHMUE! HacToAwas rapaHtma
AeNCTBUTENbHA TONbKO NMPK NPaBMIbHOM
0pOpPMIEHNM [JOKYMEHTOB.




AnmeldungbeiService -undWartungszentrum

Appels au centre technique et d'entretien

Applications to service and repair center

O6palLeHns B LLEHTP TEXHUYECKOr0 06C/y>KMBAHUA M PEMOHTA

AGU FP7

1 DATUM/ DATE/ DATE/ JATA

GRUND / CAUSE DE L'APPEL /
REASON /TMPUYMHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHAALMN

2 DATUM/ DATE/ DATE/ JATA

GRUND / CAUSE DE L'APPEL /
REASON /TMPUYMHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHZALMA

3 DATUM/ DATE/ DATE/ IATA

GRUND / CAUSE DE L'APPEL /
REASON /TMPUYMHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHZALMA




Hersteller/Fabricant/Manufacturer/srotoButens:
Montex Swiss AG, Tramstrasse 16, CH-9442,
Berneck, Switzerland (factory in China/zaBoa B Kutae).

CE Il 2 [ &w

RoHS pPAHs ([ >

agu—baby.com



®ADVANCED
GROWING
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AGU®istheregisteredtrademarkbyMontex Swiss AG,
Tramstrasse 16, CH-9442, Berneck, Switzerland



