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1 ) SISSEJUHATUS

Hea klient, aitéh, et valisite AGU Baby toote. Kédgikombain AGU FP7 on
kvaliteetne ja praktiline seade, mis taidab mitmesuguseid funktsioone. See on
funktsionaalse ja kompaktse disainiga, mis votab kdogis vahe ruumi.
Kéogkombain AGU MFP6 funktsioonid:
» Pudelite ja tarvikute steriliseerimine
» Toidu kiipsetamine nii, et vaartuslikud toitained jaavad alles;
» Plreestab.

AGU MFP6 mini-k6dgikombaini omadused:
* 600-ml-kann;
= Topeltluliti turvalisuse tagamiseks;
» Kann ja terad on ndudepesumasinas pestavad
* BPA-vaba;
» Kompaktne uurus.

2 ) SUMBOLITE LOETELU

Sumbol  Tahendus

Seade vastab nduetele:

C € e Direktiiv2014/30/EU EMC elektromagnetilise tGhilduvuse kohta;
e Direktiiv 2014/35/EU LVD madalpingeseadmete kohta;

e Direktiiv2011/65/EU RoHS kasutamise piiramise kohta teatavad
ohtlikud ained elektri- ja elektrooniseadmetes.

WEEE (elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete direktiiv). See
margistus tootel naitab, et selle seadme kasutusea |6ppedes ei tohi
o seda koos  majapidamispriigiga ara  visata.  Vdimalike
keskkonnakahjude valtimiseks voi inimeste tervise kontrollimatu
kdrvaldamise eest kaitsmiseks eraldage need jadtmed muud liikiu
jaatmetest ja toddelge need vastavalt vastuvoetud standarditele.

R HS See seade vastab direktiivile 2011/65/EL (teatavate ohtlike ainete
Ewo kasutamise piiramise kohta elektri- ja elektroonikaseadmetes)
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pbhinduetele.

Seade vastab peamistele nduetele:

[H[ e TR ZU 020/2011 «Seadmete elektromagnetiline Uhilduvus, seadmete
elektromagnetilise thilduvuse kohta»;

e TR ZU 004/2011 «madalpingesiisteemise ohtuse
madalpingeseadmetes ».

A Hoiatus/ettevaatus.
I:E Enne kasutamist lugege kasutusjuhendit.

d Tootja.

3 ) ANWENDUNGSBEREICH

See seade on ette nahtud koduseks kasutamiseks. Arge kasutage seadet
muuks otstarbeks.
Seade on moeldud:

» Kodgiviljade aurutamiseks;

« Pudelite ja tarvikute steriliseerimine;

« Plreestamine.



4 ) OSADE NIMETUSED

1 Veepaagiga pohiseade 7 kann

2 Terade kate 8 tera

3 Veekonteineri kork 9 tihend

4 Veemahuti kaas. 10 kinnitusklamber
5 Korv aurutamiseks 11 spaatel

6 Kannu kaas 12 Toitekaaber.

13 Kasutusjuhend




5 | TEHNILISED ANDMED

Tuup Mini-k6dgikombain
Mudel MFP6

Toiteallikas 220-240V,50Hz
Kutteseadme max vdimsus, W 400

Mootori vBimsus, W 120

Md6tmed, mm 238x187x210
Kaal, kg 1.7

Kannu mahutavus, ml 600

Veepaag maht, ml 300

Sailitamistingimused

+10 °C kuni +30 °C;
Suhtelise dhuniiskusega max 65
%

Transpordi tingimused

—10 °C kuni +40 °C;
Suhtelise dhuniiskusega max 75
%

Too6tingimused

—10 °C kuni+40 °C;
Suhtelise dhuniiskusega 75 %




6 | SEADME KIRJELDUS

JUHTIMISNUPUD

——— Hakkija-pureestaja— sisse/vélja nupp

—— Veekitte nupp

7 ' OHUTUSJUHISED

AoIATUS
Elektriseadmete kasutamisel tuleb jargida pdhilisi ettevaatusabindusid.
Enne kasutamist lugege kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks
kasutamiseks alles.

» Enne seadme ihendamist elektrivdrguga veenduge, et seadmel méaaratud
parameetrid vastavad teie elektrivrgu parameetritele ja tingimustele.

+ See seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks. Arge kasutage
seadet valesti. Kasutage seadet ainult kasutusjuhendis kirjeldatud
eesmarkidel. Seadme kasutamine muul otstarbel on kasutuseeskirjade
rikkumine.

» Seadet tohib Uhendada ainult maandatud pistikupesadega. Vastasel juhul
ei kaitse seade elektrildogi kaitmise nduetele.

- Arge eemaldage toitejuhet soojusallikate, gaasi- voi elektripliitide lahedale.
Veenduge, et kaabel ei oleks védandunud, paindunud, ega puutuks kokku
teravate esemetega. Kaabli kahjustamine vdib pohjustada rikkeid, mis ei
vasta garantiitingimustele.

» Kontrollige toitejuhet regulaarselt kahjustuste suhtes.
- Arge mitte kunagi kasutage seadet kahjustatud juhtme vdi pistikuga.

« Lulitage seade pistikupesast vélja kuivade katega ja tbmmake toitejuhet
pistikust, mitte kaablist. Selle ettevaatusabindu eiramine v@ib pdhjustada
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kaabli kahjustusi ja elektrilooki. Parast iga kasutamist lulitage seade vélja.
« Arge kasutage seadet, kui veepaagis ei ole vett.

- Enne komponentide paigaldamist v6i eemaldamist Uhendage seade
toiteallikast lahti.

 Arge iletage jaotises 9 «To0pdhimbte» tabelis véljatoodud koguseid ja
kiipsetusaega. Laske seadmel kahe jarjestikuse kasutamise vahel umbes
15 minutit jahtuda.
Asetage seade kuivale ja tasasele pinnale lastele katte-
saamatusse kohta.

- Arge avage veemahuti (3) kaant to6 ajal. Parast seadme valjalilitamist
ei tohi kaant avada varem kui 5 minuti parast. Késitsege Iiketerasid
eriti  ettevaatlikult, eriti kausi tohendamisel v6i puhastamisel.
Loikeservad on teravad. Seade muutub aurutamisel vaga kuumaks,
olge ettevaatlik.

Kasutage kannu tdstmiseks kaepidet. Hoiduge kuumast aurust, mis
toiduvalmistamise ajal kannust ja veepaagist touseb.
Enne seadme hoiustamist tihjendage veepaak.

= Arge kallutage ega raputage seadet, drge proovige seadet t66 ajal
tihjendada ega taita.

- Arge monteerige seadet ise lahti.

@ Arge kastke pohiseadet vette
» Arge taitke anumat toiduainetega ule margituse
«MAX».

 Arge jatke seadet jarelvalveta.

* See seade ei ole mdeldud fuusilise, vaimse puuetega inimestele ega
lastele. Piisavate oskuste v&i kogemuste puudumise korral tuleb seadet
kasutada ettevaatlikult voi jarelvalve all. Arge andke lastele seadme
tarvikuid ega pakendeid mangimiseks. Lapsed ei tohi seadet puhastada
ega hooldada ilma taiskasvanute jarelvalveta. Arge jatke lapsi seadme
lahedusse ilma jarelvalveta.

« Hoidke seadet lastele kittesaamatus kohas. Arge laske lastel seadet
méanguasjana kasutada.

* Rikke korral Iopetage seadme kasutamine ja poorduge spetsialiseeritud
hoolduskeskuse poole. Arge proovige seadet ise parandada. Ko&ik
remonditddd tuleb labi viia volitatud teeninduskeskuses. Asjatundmatu
remont vdib pdhjustada seadme kahjustamist, vigastusi ja kahju.

» Tootja ei vastuta kahjude eest, mis on p&hjustatud ohutusnduete eiramisest
vOi nende juhiste ebadigest kasutamisest.

(=]c]H}
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8 ) ETTEVALMISTUS

I:B:I Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutujuhendit. Hoidke kasutujuhend alles.

Votke seade ja tarvikud karbist valja, eemaldage kdik pakkematerjalid,
reklaamkleebised ja sildid.

A HolATUS
Pakkematerjal (kile, vahtplastik jne.) vdib olla lastele ohtlik. LAmbumisoht!
Hoidke pakendid lastele kattesaamatus kohas.

= Enne seadme esmakordset kasutamist ptihkige see niiske lapiga. Loputage
n eemldatavad osad, anum, terad, kiiptsetuskorv, kaaned seebivees voi
ndudepesumasinas v8i pehm epesuvahendiga sooja veejoa all.

& Lbikeservade kéasitsemisel olge ettevaatlik: need on teravad! Laske
sadmel jaselle osadel kuivada

VEEPAAGI TAITMINE
1 Eemaldage veepaagi kaas (3), tommates ettevaatlikult seda eemale.
2 Avage paak kortki keerates (4).
3 Taitke anum veega.
4 Sulgege veepaak korgiga.




5 Pange kaas tagasi peale.

Wasser
100-300 ml

TERADE PAIGALDAMINE

1 Poorake tera nuga (8) nagu joonisel naidatud ja asetage peale tihend
(9).Asetage tihend I6ikevdlli kiilge.

Ta T
=

SHARP
BLADES
2 Hoidke kannu (7) tagurpidi ja sisestage tera avausse.
3 Asetage kinnitusrdngas (10) I8ikevdlli kiilge ja hoidke Idiketera kannu
sees.

4 Keerake kinnitusrongast veerand pdoret vastupéeva (10), et tera
paigale jagks.

AGU



A HoiaTus
Tommake lukusturiingast (10), et kontrolida, kas tera on digesti
paigaldatud.

KANNU PAIGALDAMINE

Enne kasutamist veenduge, et kaas oleks korralikult kannu kiiljes.
Asetag kannule kaas ja keerage vastupéeva nii, et kann fikseeruks oma
kohale.

KASUTAMINE

G REZIM «AURUTAMINE»
1 Taitke veemahuti veega.
2 Ldigake toiduained tukkideks ja asetage aurutamiseks méeldud korvi

5.

3 Asetage korv kannu sisse (7),katke kann kaanega (6)ja keerake
vastupéaeva.

4 Asetage kann pdhiseadmele (1)ja ptdrake vastupéeva kuni
fikseerub.

5 Vajutage reziimi nupule «Aurutamine» a3,

11




6 Kuli kiipsetamine on I6ppenud, I6petage aurutamine vajutades
nupule. A

7 Avage kaas ja eemaldage korv spaatli abil (11).Toit on valmis .

A roiatus
Kdigis reziimides ei saa terasid eemaldada ja need jaavad kannu.



Erinevate toiduainete soovitatav kiipsetusaeg*

Toiduaine Valmistusaeg, min
Oun 5
Apelsin 10
Virsik 10
Puuvljad — ;
Ananass 15
Ploom 10
Spargel 10
Brokkoli 20
Porgand 15
Lillkapsas 15
Seller 15
Suvikorvits 15
Fenkol 15
Oad 20
Koogiviliad Porrulauk 15
Sibul 15
Herned 20
Paprika 15
Kartul 20
Korvits 15
Spinat 15
Kaalikas 15
Bataat 15
Tomat 15
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Toidu thup Toiduaine Valmistamisaeg, min

Liha

Kana, veis, lambaliha,
sealiga jne 20

Kala

Lohe, merikeel,

tursk, forell jne 15

A

Tabeli andmed on soovituslikud ja séltuvad tukkide suurusest, kipsusastest jne.

MARKUS

Kdik toiduained tuleb Idigata vaikesteks umbes 2-3 cm kuubikuteks.
Vee kogus, mis on vajalik anuma taitmiseks teatud aurutusaja
saavutamiseks, vOib varieeruda. Kogu veekogus anumas sobib 20
minutiliseks aurutamiseks.

Kui vajate pikemat aurutamisperioodi kui on vett ette nahtud, siis:

Y

1
2
3
4
A

14

Peatage kiipsetamine/aurutamine ja oodake 5 minutit;
Avage veepaak;
Taitke veepaak veega.

REZIIM «TUKELDAMINE»

Asetage kannu aurutatud toiduained (7).

Sulgege kaas (6).

Kinnitage kann pdhiseadmele.

hY

Hoidke nuppu ~i soovitud aja jooksul. Protsessi peatamiseks
vabastage nupp

MARKUS

Tlkeldamise kasutamine ilma toiduaineteta pole lubatud. Veenduge, et
kannus on toiduained sees. Enne kasutamist veenduge, et kann oleks
korralikult paigaldatud.*.
*Markus:tiukeldaja kannu kiljel asuv ava peab langema kokku kombaini avaga.



w N e

[S2 N

REZIIM «STERILISEERIMINE»

Taitke paak veega.
Asetage steriliseeritavad esemed aurutuskorvi.

Asetage korv kannu, katke kaanega ja asetage seadmele digesse
asendisse.

Fikseerige kann.
Vajutage aurutamise nuppu “Gs.

Kui protsess on I6ppenud, deaktiveerige aurunupp vajutades érnalt
~3¥ nuppu.
Avage kaas ja eemaldage korv koos esemetega spaatli abil.

15



NB!
Niipea kui veepaak on tiihi, llitub veesoojendi valja. Sellisl juhul &rge lisage
veepaaki vett ja seade saab edasi tddtada.

A HOIATUS

Olge ettevaatlik kaane avamisel on sealt véljuv aur tulikuum ja on
p6letusoht.

16



10 PUHASTAMINE

« Puhastage seadet parast iga kasutamist.
« Arge kunagi kastke pdhiseadet vette.
- Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

- Arge kunagi valage seadmesse pleegituslahuseid ega keemilise
steriliseerimise lahuseid/ tablette.

PUHASTUSPROTSESS
Enne puhatamist eemaldage toidejuhe pistikupesast lahti ja vGtke kann
ara.

1 Eemaldage kannu pealt kaas.
2 Eemaldage IGiketerad (ettevaatlikult) alloleval joonisel naidatud viisil.

ﬁ Loputage kdik kannu osad sooja veejoa all.

& A

SHARP
ey &

17




HOIATUS

Parast iga kasutamist puhastage kdik toiduga puutuvad osad kuumas

vees koos puhastusvahendiga (seebiga). K&ik osad, vélja arvatud pdhiseade
on ndudepesumasinas pestavad.

Vajadusel kasutage pShiseadme korpuse puhastamiseks kuiva lappi.
Kontrollige veepaaki ja vajadusel puhastage see katlakivist «Veepaagi
puhastamise juhised»).

Kontrollige auruava ja puhastage seda vajadusel.

Hoidke veepaaki alati kuivana.

KATLAKIVI EEMALDAMINE VEEPAAGIST

Kui paagis on pikka aega vesi, voib paaki tekkida katlakivi. Anumat tuleks
seetOttu puhastada regulaarselt iga 1-4 nadala tagant.

Veepaagi puhastamise juhised:

1

~N o s WwN

8

Lisage paaki 15 g sidrunhapet ja 150 ml vett..
Sulgege kaas.

Sulgege kannu kaas asetage seadmele.

Vajutage nuppu 7G>,

Lulitage veesoojendi 15 minuti parast valja.

Kui protsess on I8ppenud, valage anumast vesi vélja.
Loputage kann puhta veega

Valage paagist vesi vélja

9 Enne seadme uuesti kasutamist toiduvalmistamiseks tuleks paaki valada 100-300 mél
vett ja puhastusaine jadkide eemaldamiseks aurutamise reziim 20 minutiks sisse lulitada.
Hoidke veepaak kuivana kui seadet ei kasuta.

18



Wasser 150 ml +
Zitronensaure 15 g

11

Wasser

100-300 ml

VOIMALIKUD TORKED JA
NENDE EEMALDAMINE

15 m1n

-->

Kirjeldus

Voimalik pdhjus

Kdrvaldamine

Reziim «Aurutamine» ei
toota

Veepaagis pole piisavalt]
vett

Taitke paak veega

Reziim
«PUlreestamine» ei
kaivitu

Reziim «Aurutamine»
ei kaivitu

Kann ei ole
korralikult
paigaldatud

Kann pole korralikult
paigaldatud

Paigaldage kann vastavalt
juhistele.

Paigaldage kann vastavalt
juhistele.
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12

SEADME HOIUSTAMINE JA TRANSPORT

Seadet tuleb transportida temperatuuril =10 ° C kuni +40 ° C
maksimaalse suhtelise 6huniiskusega kuni 75%.

Seadet saab kasutada temperatuuril + 10 ° C kuni + 40 ° C ja suhtelise
ohuniiskusega kuni 65%.

Seadet tuleb hoida temperatuuril + 10 ° C kuni + 30 ° C maksimaalse
suhtelise 6huniiskusega kuni 65%.

Arge jatke seadet kiirete temperatuurikdikumiste kétte.

HOIATUS

Pérast transportimist v8i madalal temperatuuril hoidmist tuleb seadet enne
sisselUlitamist hoida toatemperatuuril vahemalt 2 tundi.

KORVALDAMINE

Seadmel vOi pakendil olev simbol naitab, et see seade ei kuulu
olmejaatmete hulka.

Selle seadme nbuetekohase ultiliseerimisega valdite

negatiivseid keskkonnam@jusid ja tervisekahjustusi.

Keskkonna kaitsmiseks ei tohi seda seadet koos majapidamispriigiga ara

visata. Korvaldamine peab toimuma vastavalt seadusandlikele
eeskirjadele.

Seade tuleb utiliseerida vastavalt EL 2012/19/EU (elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmeid kasitlev direktiiv).

Kusimuste korral po6rduge jaatmete ringlussevotu eest vastutava olmejaatmete
kaitlemise ettevotte poole.

20



14

SERTIFIKAAT

Kodogikombain vastab:

Elektromagnetilise thilduvuse direktiiv 2014/30/EL
madalpingesiisteeme  kasitlev  direktiv.  2014/35/EL;  Direktiiv
2011/65/EL teatavate ohtlike ainete kasutamise piiramise kohta elektri-
ja elektroonikaseadmetes;

Saksamaa toit, igapéevased tooted ja 1. septembri 2005. aasta
toidukoodeks (LFGB), 30. ja 31. jagu muudatustega, Euroopa Komisjoni
(EL) maarus nr 10/2011 koos muudatuste ja soovitustega BfR - globaalne
ranne;

Prantsusmaa dekreet 2007-766 koos muudatustega, DGCCRF-i
meetodileht ,Vii orgaanilised materjalid - slinteetilised ained” ja Euroopa
Komisjoni (EL) maarus nr 10/2011 koos muudatustega - (lemaailmne
ranne;

tollilidu tehniliste eeskirjade 020/2011 "Seadmete elektromagnetiline
tihilduvus seadmete elektromagnetilise tGhilduvuse kohta" pdhinduded;

tolliliidu tehniliste eeskirjade 004/2011 ,Madalpingesiisteemide ohutusest,
madalpingeseadmete ohutusest” pdhinéuded.

21



15 HERSTELLERGARANTIE

Seadme garantiiaeg on 24 kuud alates ostukuupéevast tingimusel, et on
jargitud vastavas kasutusjuhendis olevaid reegleid ja to6tingimusi.

Seadme ohutu ja pikaajalise t66 tagamiseks jargige juhiseid. Kui seade ei
toota korralikult, poérduge klienditeeninduse poole.

Tootja jatab endale diguse seadme kujunduses muudatusi teha.
Garantii ei kehti jargmistel juhtudel:
» Kui seadet on kasutatud k&esoleva kasutusjuhendi ndudeid rikkudes;

» Kahju korral, mis on tekitatud tahtliku voi vale tegevuse tagajrjel
ebadige kaitlemise voi hooletusse jatmise tagajarjel;

« Seadme korpuse kahjustumise korral véliste mehaaniliste md&jude,
muljumiste, purunemiste jms tagajargede tottu, mis néitavad, et korpust
on avatud v8i demonteritud, juhul kui Uritatud ise parandada véljaspool
amelikke teeninduskeskusi, kui niiskus on tunginud korpusesse voi kui
see on koku puutunud agressiivsete mdjuritega, mis on mojutanud voi
muutnud seadme disaini, kui on rikutud hoiustamise, transpordi ja muid
kasutamise reegleid ja ndudeid;

« Kui seadmesse on tinginud &li, tolm, putukad, vedelikud (mis pole
mdeldud seadmega kasutamiseks) véi muud vdorkehad.

Seadme ohutu ja pikaajalise t60 tagamiseks jérgige selles kasutusjuhendis
toodud juhiseid. Kui seade ei toota korralikult, podrduge teeninduskeskuse
vOi maaletooja poole. Tootja jatab endale diguse seadme kujunduses
muudatusi teha.

A HoiaTus

Arge proovide seadet ise parandada, vsastasel juhul on garantii kehtetu. Hoolduse
ja remondi osas podrduge spetsialiseeritud klienditeeninduse poole (agu-
baby.ee).
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1 ) INTRODUCTION

Merci d’avoir choisi notre produit!
Le mini robot de cuisine AGU MFP6 est un appareil multifonction de haute quali-
té possédantde différentsaccessoires. Cetappareilaun designattractifetprend
peu de place dans la cuisine.
Leminirobot de cuisine AGU MFP6 permet de remplirles fonctions suivantes:
» stérilisation des bouteilles et des accessoires;
 cuisson alavapeur, ce qui conserve les nutriments;
* blender.

Caractéristiques du mini robot de cuisine AGU MFP6:
* bol de 600ml;
» doubleinterrupteur de sécurité sur le bloc moteur etle couvercle;
» lebol etleslames peuvent passer au lave vaisselle;
* sans bisphénol;
- taille compacte.

2 | SYMBOLES

Symbol  Signification

Le produit est conforme aux exigences suivantes:
c E e Directive (EEM 2014/30/EU concernant la compatibilité électroma-
gnetique (CEM);
e Directive 2014/35/EU LVD concernant la mise a disposition sur le

arché dumatériel électrique destinéa étreemployé danscertaines
imites de tension;

e Directive 2011/65/EU R%HS relative ala Iirr]itation de I’utilisatlon
e certaines supstances dangereuses dans les equipements élec-
triques et electronique;
e PReglement (UE) Ne10/2011 de laCommission du 14 janvier 2011
concernant les matériaHx et objets e .matiére@lastique destinés a
entrer en contact avec des denrees alimentaires;
e Réglement(CE)Ne1935/2004 du Parlementeuropéen etdu Consell
du 27 octobre 2004 concernant les matériaux et objets destinés a
entrer en contact avec des denrées alimentaires.
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niques). Le symbole surle produit ou sur son emballage indique que
ce produit n’est pas classé comme déchet ménager. Pour éviter de
nuire a I'environnement et a la santé humaine, séparez ces déchets
desautres etles triezconformément aux normes acceptées.

E DEEE (Directive des déchets d’équipements électriques et électro-
—

Le produit est conforme aux exigences de la Directive 2011/65/UE
S relative a la limitation de I'utilisation de certaines substances dange-
reuses dans les équipements électriques et électroniques.

Le produit est conforme aux exigences suivantes:
[H [ e F,i)éﬁlement techniqye de I'Union douaniére TP TC 020/2011 «Comgm—
P e nt
L]

COMPLIANT

electromagriétique des equipements technigues» concern
a compaﬂblﬁte é%ectr magngth%epcfes appareﬁ]s t%c niques;

Ré Iergenttechnicmede|’UBiondouaniéreTPTCOO4/201lsur|asé-
curité des equipements a basse tension.

A Avertissement/Attention.

I:E Lirelesinstructionsavant/ utilisation.

d Fabricant.

3 ) UTILISATION PREVUE

L’appareilestdestinéal’'usage domestique. N'utilisezpasl’appareilad’autresfins.
L’appareil peut étre utilisé pour:

* cuir alavapeur;

« stériliser des bouteilles et des accessoires;

* hacher.
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4 | PARTIES COMPOSANTES

5

Bloc moteur

avec réservoir d’'eau — 1 piece
Bouchondel’'entraineur— 1 piece
Couvercle décoratif

du réservoir d’'eau — 1 piece
Couvercle du réservoir
d’eau—1piéce

Panier vapeur—1 piéce
Couvercle dubol -1 piece

10
11
12
13

Bol du blender — 1 piece
Lames — 1piece
Jointd’étanchéité — 1 piece
Bague de verrouillage — 1 piece
Spatule — 1 piece

Céable d’alimentation — 1 piece
Mode d’emploi— 1 piece



5 ' DONNEES TECHNIQUES

Données techniques

Type

Mini robot de cuisine

Modeéle

AGU MFP6

Source d’'alimentation

Courant alternatif 220-240 V,
fréquence 50 Hz

Puissance maximale de I'élément

chauffant, W 400
Puissance du moteur, W 120
Dimensions du produit (LxLxH), mm| 238x187x210
Poids, kg 1.7
Volume du bol, ml 600
Volume du réservoir d’eau, ml 300

Conditions de stockage

de +10 °C a +30 °C a 'humidité
relative maximale de I'air
ne dépassant pas 65 %

Conditions de transport

de —10 °C a +40 °C a 'humidité
relative maximale de I'air
ne dépassant pas 75 %

Conditions d’emploi

de +10 °C a +40 °C a 'humidité
relative maximale de I'air
ne dépassant pas 65 %

Durée de vie

36 mois
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6

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

BOUTONS DE COMMANDE

7

——— Bouton pour mettre en marche le blender

Bouton pour mettre en marche
le chauffage de I'eau

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

ATTENTION

Lors de I'utilisation d’'un appareil électrique suivez toutes les instructions
de sécuritéimportantes.

Avant la premiére utilisation, lisez attentivement le mode d’emploi et
conservez-le pour une utilisation ultérieure.

Avant de brancher I'appareil au secteur, assurez-vous que les para-
metresindiquéssurl’appareil correspondentaceuxdevotre secteur.

Cet appareil a été congu pour un usage domestique seulement. N'utili-
sez pas I'appareil a d’autres fins. Utilisez I'appareil uniquement aux fins
décrites dans ce mode d’emploi. L'utilisation de I'appareil a des fins
autres que celles spécifiées dans ce manuel constitue une violation des
régles defonctionnement.

L’appareil doit étre branché sur une prise de courant électrique reliée a
la terre. Sinon, I'appareil ne répondra pas aux exigences de protection
contre les chocsélectriques.

Ne tirez pas le cable d’alimentation a proximité de sources de chaleur, de
cuisiniéres a gaz ou électriques. Assurez-vous que le cable ne se tord et
ne se plie pas, ainsi que n’entre pas en contact avec des objets pointus.
Des dommages au cable peuvent provoquer des dysfonctionnements non
conformes aux termes de la garantie.
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Vérifiez périodiqguement le cable d’alimentation pour vous assurer qu’il
n’est pas endommagé.

N’utilisez jamais I'appareil avec un cable ou une fiche endommagé.
N’oubliez pas d’éteindre I'appareil apres chaque utilisation.

Débranchez I'appareil de la prise élctrique par les mains seches en tirant
par la fiche et non par le cable. Sinon, vous risquez d’'endommager le fil
et de vousélectrocuter.

Ne jamais allumer I'appareil sans eau dans le réservoir d’eau.
Débranchez I'appareil lorsqu’il n’est pas utilisé.

Avantd’installer ou de retirer des composants, assurez-vous de débran-
cher I'appareil de I'alimentation électrique.

Débranchez I'appareil de I'alimentation avant de le nettoyer.

Laissez I'appareil refroidir environ 15 minutes entre deux applications
consécutives.

Placez toujours I'appareil sur une surface plane et séche, hors de la
portée des enfants.

Prenez des précautions avec les lames du couteau hachoir lorsque
vous les nettoyez etlorsque vousvidez le bol, elles sont extrémement
coupantes.

Soyez vigilantlorsdelacuisson alavapeur, carl'appareil devienttres
chaud.

Utilisez toujours la poignée pour soulever le bol.

Faitesattention alavapeurchaude quisortduboletduréservoird’eau
pendant la cuisson.

Videz le réservoir d’eau avant de stocker I'appareil.

N’inclinez pas I'appareil, n’essayez pas de le vider ou de le remplir
pendant le fonctionnement.

Ne désassemble pasl'appareil.

L’appareil ne doit pas étre immergé dans I'eau.
Ne laissez pas I'appareil en fonctionnement sans surveillance.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sontréduites
oudont'expérience ou les connaissances ne sont pas suffisantes, a
condition qu’ils bénéficient d’'une surveillance ou qu’ils aientregu des
instructions quant a I'utilisation de I'appareil par la personne respon-



sable de leur sécurité. Il est nécessaire de surveiller les enfants pour
éviterles jeux avec’appareil, ses accessoires, ainsi qu'avec 'emballage.
Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants
sans surveillance. Ne laissez pas les enfants sans surveillance a coté de
I'appareil enfonctionnement.

« Ne permettez pas aux enfants de jouer avec I'appareil.

» Encas de détection de dysfonctionnements, il est nécessaire de cesser
d'utiliser 'appareil et de contacter un centre de service spécialisé. N'es-
sayez jamais de réparer I'appareil vous-méme. Toutes les réparations
doivent étre effectuées par un centre de service agréé. Une réparation non
professionnellepeutentrainerdesdommagesal’appeiletdesblessures.

» Lefabricantdécline toute responsabilité pour les dommages causés par
le non-respect des consignes de sécurité, ainsi que par une utilisation
inadaptée ou non prévue par ce mode d’emploi.

MISE EN MARCHE

I:Ii:l Avant la premiére utilisation, lisez attentivement le mode d’emploi et
conservez-le pour une utilisation ultérieure.

Retirez 'appareil et ses composants de laboite, enlevez tout'emballage,
les étiquettes et les autocollants.

ATTENTION
Les matériaux d’emballage peuvent étre dangereux pour les enfants.
Risqued’étouffement! Conserverl’emballage horsde portée desenfants.

= Avantd'utiliser I'appareil pour la premiére fois, il est conseillé de nettoyer
I & leréservoir, les lames, le panier vapeur et les couvercles a'eau savon-
neuse ou au lave-vaisselle. Essuyez le bloc moteur avec un chiffon humide.

& Prenez des précautions avec des lames: elles sont extrémement
coupantes!
Laissez 'appareil et ses composants sécher.

REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU
1 Enlevezle couvercle duréservoird’eau (3), enle tirantdoucement.
2 Ouvrez le réservoir d’eau en tirant sur le couvercle du réservoir
d’eau (4).
3 Remplissez le réservoir avec de I'eau.
4 Fermezle réservoir d’eau en plagant le couvercle en place.
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5 Remettez le couvercle.

eau
100-300 ml

MISE EN PLACE DES LAMES

1 Tournez les lames (8) comme indiqué sur la figure et placez le joint
d’étanchéité (9). Placez le joint d’étanchéité (9) sur I'entraineur des
lames.

2 Tenezleboldublender(7)al’envers etinsérez I'entraineur des lames
dans le trou situé a I'intérieur du bol.

3 Placez labague de verrouillage (10) sur I'entraineur des lames, tout en
tenant les lames al'intérieur du bol.

SHARP
BLADES

AGU



4 Tournez la bague de verrouillage (10) d’'un quart de tour dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre pour fixer les lames en place.

A ATTENTION
Tirez labague de verrouillage (10) pour vérifier siles lames sont correc-
tement vissé.

MISE EN SERVICE DU BOL BLENDER
Avantutilisation, assurez-vous que le couvercle du bol blender estcorrectement
positionné.

Placez le couvercle sur le bol du blender et tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre pour le verrouiller.

PRINCIPE ET MODE DE FONCTIONNEMENT

Remplissez le réservoird’eau.
Coupez les aliments et placez-les dans le panier vapeur (5).

Placez le panier dansle bol (7), couvrez le bol avec le couvercle (6) et
tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.

Placez le bol sur le bloc moteur de I'appareil (1) et tournez-le dans le
sensinverse des aiguilles d’une montre jusqu’ace qu’il se bloque.

&3 MODE «CUISSON A LA VAPEUR»
1
2
3
4
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5  Appuyezsurle boutonvapeur ‘.

eau
100-300 ml

6 Lorsque la cuisson est terminée, arrétez le chauffage de I'eau en
cliquant sur le bouton vapeur. Pour ce faire, appuyez légérement sur le
bouton ).(.

7 Ouvrezle couvercle etretirez le panier al'aide d’'une spatule (11).
Les aliments sont préts a manger et a étre traités ultérieurement.

A ATTENTION

Dans tous les modes de fonctionnement les lames ne peuvent pas étre
retirées et restent dans le bol blender.
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Temps de cuisson recommandé pour divers ingrédients*

Type d’aliments Aliments Temps de cuisson, min
Pomme 5
Orange 10
Fruits Péche 10
Poire 5
Ananas 15
Prune 10
Asperges 10
Brocoli 20
Carotte 15
Choufleur 15
Céleri 15
Courgette 15
Fenouil 15
Haricots verts 20
Poireau 15
Légumes Oignon 15
Pois 20
Poivron 15
Pomme de terre 20
Citrouille 15
Epinards 15
Chou-navet 15
Patate douce 15
Tomate 15
Viande Poulet, boeuf, agneau, porcetc. | 20
Poisson Saumon, sole, morue, truite etc. | 15

*Les données dans le tableau sont indicatives.




A NOTE

Tous les produits doivent étre coupés en petits cubes ne dépassant pas
2-3cm.
Laquantité d’eaunécessaire pourremplirleréservoir afind’atteindre une
durée spécifique de traitement a la vapeur peut varier.
Le volume total d’eau dans le réservoir est suffisant pour la cuisson
pendant 20 minutes.
Pourdelonguespériodesdecuissonalavapeur,lorsqueleréservoirdevientvide,
il est nécessairede:
 arréter la cuisson et attendre 5 min;
= ouvrir le réservoird’eau;
= rempliraveclaquantité d’eau nécessaire pourfinirlacuissonalavapeur.

A
A+¥ MODE «BLENDER»

} Placez les aliments cuits ou frais dans le bol du blender (7).

2 Fermezle couvercle principal (6).

3 Placezle bol sur le bloc moteur et fixez-le en place.

4 Maintenez le bouton )'( enfoncé pendantle temps requis. Pourarréterle

processus de broyage, relachez le bouton )-(.

SHARP
BLADES
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A ATTENTION

3

w N

L utilisationdel’appareilenmode «blender» sans charge n’est pas autori-
sée. Assurez-vous qu’il y a des aliments dans le bol.
Avantutilisation en mode «blender», assurez-vous que le bol du blender
est positionné correctement*.

*Note: I'orifice d’entrée sur le c6té du bol du blender doit coincider avec lasortie de
vapeur du minirobotde cuisine.

MODE «STERILISATION»

Remplissez le réservoird’eau.
Placez les articles a stériliser dans le panier vapeur.

Placezle panierdanslebol, couvrezle bolavecle couvercle ettournez-le
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.

Placezle bol sur le bloc moteur de I'appareil ettournez-le dansle sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'’il se bloque.

Appuyez sur le bouton vapeur.

eau
100-300 ml
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7

Lorsque la cuisson est terminée, arrétez le chauffage de I'eau en
cliquant sur le bouton vapeur. Pour ce faire, appuyez légérement sur le
bouton 4-.

Ouvrez le couvercle etretirez le panier al'aide d’'une spatule.

PROTECTION CONTRE LA MISE ENMARCHE DE L’APPAREIL S’ILN’Y A
PAS D’EAU DANS LE RESERVOIR

Deés que le réservoir d’eau devient vide pendant le fonctionnement, le chauffage
de 'eau s’éteint.

Danscecas, ajoutez de'eau dansleréservoiretl’appareil continuera afonc-
tionner.

A ATTENTION

Faites attention lorsque vous ouvrez le couvercle du réservoird’eau—
risque de brdlure a la vapeur.

10 NETTOYAGE DE L’APPAREIL

38
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Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
N’immergez jamais le bloc moteur dans I'eau.
N'utilisez pas de nettoyants abrasifs.

Ne mettez jamais de solutions/comprimés de blanchiment ou de stérili-
sation chimique dansl'appareil.



NETTOYAGE DE L’APPAREIL

A

1
2

Débranchez toujours la fiche de la prise électrique et retirez la bol
blender.

Retirez le couvercle du bol blender.

Retirez les lames comme indiqué sur la figure ci-dessous.

-
n Rincez toutes les pieces sous I'eau courante chaude et replacez-les.

A

ATTENTION

Apréeschaque utilisation, nettoyez toutes les pieces quientrentencontact
avec les aliments dans de I'eau chaude avec un détergent.

Toutes les pieces, a I'exception du bloc moteur, peuvent passer au lave-
vaisselle.

Sinécessaire, utilisez un chiffon sec pour nettoyer le bloc moteur.

Vérifiez le réservoir d’eau et nettoyez-le sinécessaire (voir «Instructions
de nettoyage du réservoir d’eauy).

Vérifiez I'orifice de sortie de vapeur et nettoyez-le sinécessaire.
Gardez toujours le réservoir d’eau au sec.

DETARTRER LE RESERVOIR D’EAU

Desdepots de calcaire peuvents’accumuleraufond duréservoird’eaulorsd’'une
utilisation prolongée. Par conséquent, le réservoir doit étre nettoyé réguliere-
ment, une fois toutes les 1 & 4 semaines.

Instructions de nettoyage du réservoir d’eau:

1
2

FR

Versez 150 mld’eau dansle réservoir et ajoutez 15 g d’acide citrique.
Fermez le couvercle du réservoir d’eau.

39



Fermezle bol blender avec un couvercle et placez-le surle bloc moteur.
Appuyezsurle boutonvapeur a

Arrétez le chauffage d’eau dans 15 min.

Apres avoir terminé, videz tout le liquide du réservoir.

Rincez le réservoir et le bol du blender al'eau plusieurs fois.

Videz toute I'eau du réservoir.

Avant de réutiliser I'appareil pour la cuisson, il est nécessaire de verser
100-300 ml d’eau dans le réservoir et d'activer le mode de chauffage de
I’eau pendant 20 minutes pour éliminer les odeurs résiduelles.

Gardez le réservoir d’eau au sec.

© 0 N o OB~ w

150 ml d’eau +
15 g d’acided’acidecitrique




11 PROBLEMES EVENTUELS ET LEURS SOLUTIONS

Probléme Cause éventuelle Solution

Le mode de lacuissona | lin'yapasdeaudansle | Remplissez le réservoir avec

lavapeurnesemetpas | réservoir de l'eau

en marche

Le mode blender ne se Le bol dublender n’est Positionnez le bol du blender

met pas en marche pas positionné correc- sur le bloc moteur et tournez-le
tement danslesensinversedesaiguilles

d’'unemontrejusqu’acequ’ilse
bloque.L'orifice dansleboldu
blender etl'orifice de sortie de la
vapeur doivent étre alignés

Le mode de lacuissona | Le couvercle duboldu Positionnez le couvercle sur le bol

lavapeurnesemetpas | blendern’estpas posi- du blender et tournez-le dans le

en marche tionné correctement sens inverse des aiguilles d’'une
montre pour que le couvercle se
verrouille

12 CONDITIONS DE STOCKAGE, DE TRANSPORT
ET DE FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL

« L’appareil estatransporteraune température de—10°Ca+40°Calhu-
midité relative maximale ne dépassant pas 75 %.

» L’appareilestautiliseraune température de +10°C a+40 °C al’humidité
relative maximale ne dépassant pas 65 %.

» L’appareil esta stocker a une température de +10 °C a +30 °C a ’lhumidi-
té relative maximale ne dépassant pas 65 %.

* Nesoumettez pasl’appareiladesfluctuations detempérature extrémes.
A ATTENTION
Apresletransportoule stockage abassetempérature, 'appareil esta

garderalatempérature ambiante pendantaumoins 2 heuresavantla
mise enmarche.
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13 RECYCLAGE

Le symbole sur le produit ou surson emballage indique que ce produit
n’est pas classé comme déchet ménager.

» En recyclant correctement le produit, vous contribuerez a prévenir les
éventuels effets négatifs de I'appareil sur 'environnement et la santé
humaine.

» Afinde protéger I'environnement, ne recyclez pas I'appareil avec les
déchets ménagers. L’élimination doit étre conforme a la réglementation
locale.

» L’appareil doit étre éliminé conformément a la Directive européenne
2012/19/EU DEEE (Directive des déchets d’équipements électriques et
électroniques).

Sivous avez des questions, veuillez contacter le service municipal local respon-
sable de I'élimination des déchets.

14 CERTIFICATION

Le mini robot de cuisine AGU MFP6 est conforme aux exigences suivantes:

» Directive CEM 2014/30/EU concernant la compatibilité électromagné-
tiqgue (CEM); Directive 2014/35/EU LVD concernant la mise a disposi-
tion sur le marché du matériel électrique destiné a étre employé dans
certaines limites de tension; Directive 2011/65/EU RoHS relative ala
limitation de I'utilisation de certaines substances dangereuses dans les
équipements électriques et électronique;

» Reglement(UE)Ne10/2011 dela Commissiondu 14 janvier2011 concer-
nantles matériaux et objets en matiere plastique destinés a entrer en
contact avec des denrées alimentaires;

» Reglement (CE) Ne1935/2004 du Parlement européen et du Conseil du
27 octobre 2004 concernant les matériaux et objets destinés a entrer en
contact avec des denrées alimentaires;

« Reéglement technique de I'Union douaniére TP TC 020/2011 «Compa-
tibilité électromagnétique des équipements techniques» concernant la
compatibilité électromagnétique des appareils techniques;

» Reglementtechnique del’'Uniondouaniere TP TC004/2011 surlasécuri-
té des équipements a basse tension.
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15 GARANTIE

La période de garantie pour cet appareil est de 12 mois a compter de
la date de vente sous réserve de respecter scrupuleusement les condi-
tions d’emploi mentionées ci-dessus. La garantie n’est valable qu'avecla
carte de garantie remplie parunreprésentantofficiel confirmantladate de
vente et le regu de caisse.

Le service aprés-vente gratuit n’est pas effectué dans les cas suivants:
« utilisation del'appareil en violation des exigences du mode d’emploi;

« dommages résultant d’actions délibérées ou erronées de I'utilisateur
suite au traitement inadéquat ou négligent;

» traces de chocs mécaniques, bosselures, fissures, ébréchures, etc.;
traces d’ouverture ou de démontage du boitier; traces de tentatives de
réparation en dehors du centre de maintenance agréé; traces d’humidi-
té, d’agents corrosifs ou toute autre interférence externe dans le corps
de I'appareil; ainsi que dans d’autres cas de violation par I'utilisateur des
reglesde stockage, de nettoyage, de transportetd’exploitation technique
de I'appareil spécifiées dans le mode d’emploi;

= pénétration d’huiles, poussiére, insectes, liquides et autres corps étran-
gers a l'intérieur de I'appareil.

Suivez précisément les instructions pour assurer un fonctionnement fiable eta
long terme de I'appareil.
Sil'appareil nefonctionne pas correctement, contactez le service aprés-vente.

Le fabricant se réserve le droit de modifier la conception de I'appareil.

A ATTENTION

Ne tentez pas de réparer|'appareil par vos propres soins. Cela annulera
la garantie.

Les modifications portées a cet appareil sans permission du fabricant
entrainent la perte de la garantie.

Pourtoute réparation ou maintenance, contactez unservice apres-vente
spécialisé (voir la liste sur le site agu-baby.com).

Les informations sur la date de fabrication &] etl'importateur sontindiquées
sur 'emballage.
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1 ) INTRODUCTION

Dear friends, thank you for choosing our products!
Mini food processor AGU MFP6 is a high-quality device that has different acces-
sories and performs avariety of functions. Ithas an attractive design and takes up
little space in the kitchen.
Functions of Mini food processor AGU MFP6:

« sterilization of bottles and accessories;

» steaming to preservenutrients;

* blender.

Features of Mini food processor AGU MFP6:
» bowlcapacity600ml;
» adouble safety switch on body and cover;
» bowl and blades are dishwasher safe;
» bisphenol free;
e compact size.

2 ) LIST OF SYMBOLS

Symbol  Meaning

The product complies with the basic requirements of:
C € e Directive 2014/30/EU EMC on electromagnetic compatibility;

e Directive 2014/35/EU LVD concerning low voltage equipment;

o irecti(ye 2011/65/EU RoHS on the resgiction of the use of certain
azardoussubstancesinelectricalandelectronicequipment;

* o ReaHA AR (E AN R o E At 30
° Re%JIatior_Hg?C_}No.1335/20040ftheEurope Parliament and of
theTouncil 6f 27 October2004 on materialsand articles intended to

come into contact with food.

WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment Directive). The
symbol on the product or its package means that this product does
o notfallunderthe category ofdomesticwaste. Toavoid possible harm
to the environment and human health, separate such wastes from
othersanddispose oftheminaccordance with accepted standards.
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The productcomplies with the requirements of Directive 2011/65/EU
NUITY onthe restriction of the use of certain hazardous substances in elec-
trical and electronic equipment.

The product complies with the basic requirements of:
[H[ e TR CU 020/2011 «On electromagnetic compatibility of technical
devices»;
e TR CU 004/2011 «On safety of low-voltage equipment».

Warning/Attention.

I:lﬂ Read the instruction manual before use.

u Manufacturer.

3 | SCOPE OF APPLICATION
Minifood processor AGU MFP6isintended forhome use. Do notuse the device
for purposes other than intended.
The device can be used for:
* steaming;
« sterilization of bottles and accessories;
* blending and chopping.
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4 ) COMPLETE SET

Mainunitwithwatertank—1pc.
Blades shaft cover—1 pc.
Watertank decorative cap—1 pc.
Water tank cover—1 pc.
Steaming basket—1 pc.
Blender bowl cover—1pc.
Blender bowl —1 pc.

©

10
11
12

Blade assembly — 1 pc.
Blade stand seal ring—1 pc.
Blade stand — 1 pc.
Spatula — 1pc.
Powercable-1pc.
Usermanual—1pc.



5 | BASIC SPECIFICATIONS

Specifications
Type Mini food processor
Model AGU MFP6

Power source

Alternating current system
220-240V, 50 Hz

Maximum heater power, W 400
Motor power, W 120
Dimensions (LxWxH), mm 238x187x210
Weight, kg 17
Bowl volume, ml 600
Water tank volume, ml 300
o From+10°Cto+30°Cwithrelative
Storage conditions humidity up to 65 %
o From-10°Cto+40 °C withrelative
Transport conditions humidity up to 75 %
. I From+10°Cto+40°Cwithrelative
Operation conditions humidity up to 65 %
Service lifetime 36 months
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6 ' DEVICE DESCRIPTION

CONTROL BUTTONS

——— Blender/chopper button

—— Water heating/Steamer button

7 ) SAFETY INSTRUCTIONS

A ATTENTION
Basicprecautions mustalways be followedwhen usingany electrical device.

I::B:I Before use, read the instruction manual carefully and save it for future
reference.

» Before connecting the device to the mains, make sure that the param-
etersindicated onthe device match the parameters of your mains.

« Thisdeviceisintended only for household use. Do not use the device
inappropriately. Use the device only forthe purposes describedinthe
instruction manual. The use of the device for purposes other than those
specified in this manual is a violation of the operation rules.

» The device must be connected only to grounded sockets. Otherwise, the
device will notmeetthe requirements of protection against electric shock.

< Do not lay the power cord near sources of heat, gas or electric cookers.
Make sure that the cord does not twist or bend, does not come in contact
with sharp objects. Damage to the cord can lead to malfunctions that do
not correspond to the warranty conditions.

» Periodically check the electrical cord for possible damage.
« Never use the device with a damaged cord or plug.
= Switch off the device after each use.
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= Unplugthe device fromthe wall outletwith dry hands, pulling the power
cordbythe plug, notbythewire. Failure to observe this precautionmay
resultin damage to the cord and electric shock.

« Never switch on the device with empty water tank.
* Unplug the device when not in use.
» Before installing or removing components, be sure to disconnect the de-
vice from themains.
= Always unplug the device before cleaning.
= Leavethedevicetocool forabout 15 minutes between two consecutive uses.
« Alwaysplacethe device onadry, flat surface, out of the reach of children.
« Keepthe device out of the reach of children. Do notallow childrento use
the device as a toy.

Handle the blades with extreme caution, especially when you empty or
clean the bowl. The blades are very sharp.

Be careful when steaming as the device becomes very hot.

* Always use the handle to lift a bowl.

Beware of hot steamthatrises from the bowl and the watertank during
cooking.

« Empty the water tank before storing.

= Do not incline or overturn the device, do not attempt to empty or fill i
during operation.

» Do not disassemble the device.

Neverimmerse the device in water.

» Do notleave the device unattended during operation.

» Thedevice should not be used by physically, nervously or mentally disor-
dered people (including children), or by the people who have insufficient
experience and knowledge, unless they are supervised or instructed by
the persons responsible for their safety. You should supervise the children
and not allow them to play with the device, its accessories, and also fac-
tory package. Cleaning and maintenance must not be carried out by children
without adult supervision. Do not leave children unattended near the device.

 Ifany malfunctions are detected, stop using the device and contacta spe-
cialized service center. Do notattempt to repair the device by yourself. All
repairsmustbe carried outby anauthorized service center. Unprofession-
alrepairsmayresultindamage tothedevice, injury,and property damage.

« Themanufactureris notliable for damage and loss caused by non-ob-
servance of safety instructions, as well as due to improper or unintended
use of thedevice.

=3
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8 | PREPARATION FOR USE

Read this manual carefully before use. Keep it for future reference.
Getthedeviceanditsaccessories outofthe box,remove allpackingmate-
rials, promotional stickers and labels.

A ATTENTION
Packingmaterialcanbedangerousforchildren. Thedangerofsuffocation!

Keep the package out of the reach of children.

= Beforethefirstuse, cleanthe tank, blades, cooking basketand coversin
n soapywaterorinadishwasher. Wipe the device body with a damp cloth.

Be careful when handling blades: they are very sharp!
Dry the device and its parts.
FILLING THE WATER TANK
1 Remove the water tank decorative cap (3), by gently pulling it.
Pull the water tank cover (4) out to open the water tank.
Fill the tank with water.
Install the water tank cover to close the water tank.
Place the decorative cap back.

a b~ w N

water
100-300 ml
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INSTALLATION AND REMOVAL OF THE BLADES

1 Turnthe blade (8) as shown in the figure and install the seal ring (9).

2 Holdtheblenderbowl (7)upside downandinsertthe blade spindleintothe
holeinside the blenderbowl. Insertthe seal ring onto the blade spindle.

3 Placetheblade stand (10) on the blade spindle, holding the blade in posi-
tion inside thebowl.

4 Turnthe blade stand (10) a quarter of a turn counterclockwise to secure
the blade inplace.

A MPORTANT
Pull the blade stand (10) to check that the blade is correctly screwed in.
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INSTALLING THE COVER OF THE BLENDER BOWL

Before use, make sure that the blender bowl cover is properly installed.
Attachthe covertothe blenderbowland turnitcounterclockwise sothatthe cover
locks into place.

OPERATING PRINCIPLES AND PROCEDURES

G STEAMER MODE
1  Fillthe tank with water.
2 Cutthe food and place itin the steaming basket (5).
3

Insertthe steaming basket into the bowl (7), install the bowl cover (6) and
turn itcounterclockwise.

4 Install the bowl in the main unit (1) and turn it counterclockwise until it
stops.

5  Pressthe steamerbutton "G,
6 Whenthe cooking process is completed, slightly push the button to click

off the steamer button and turn off the water heating <~
7 Openthebowl coverand removethe basket by usingthe spatula (11).

The food is ready for use or for further cooking.
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water
100-300 ml

The blades are not removed and remain in the blender bowl in all the

operation modes.

A ATTENTION
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Recommended cooking time for various ingredients*

Food Type Food Cooking time, min
Apple 5
Orange 10
) Peach 10
Fruit Pear -
Pineapple 15
Plum 10
Asparagus 10
Broccoli 20
Carrot 15
Cauliflower 15
Celery 15
Courgette 15
Fennel 15
French beans 20
Vegetables Leek o
Onion 15
Peas 20
Pepper 15
Potato 20
Pumpkin 15
Spinach 15
Swede 15
Sweet potato 15
Tomato 15
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Meat Chicken, beef,lamb, porketc. | 20

Fish Salmon, sole, cod, trout etc. | 15

*The data in the table are indicative.

A NOTE

All products should be cutinto small cubes and be no larger than 2-3 cm.
The amountof water needed tofill the tank to reach acertain steaming
time may vary.
The entire volume of water in the tank is sufficient for steam cooking for
20 minutes.
For longer periods of steaming, when the water in the tank ends, you should:
= suspend the cooking process and wait for 5 minutes;
« open the watertank;
« fill it with enough water to finish steaming.

2
f-'\-’ BLENDER MODE

1 Placethe cooked orfresh food directly into the blender bowl (7).
2 Close the bowl cover (6).
3 Placethe bowl onthe base and secure itin place.
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4

A

1
2
3

Keepthe button f\'( pressedfortherequired amountoftime.Inorderto
stopthegrinding process, release the button ~¢~.

ATTENTION
The use of a blender without load is not allowed. Make sure there are

foods in the bowl.
Before using the mixing function, make sure that the blenderbowl s prop-

erly installed*.

*Theinletonthe side ofthe blenderbowlmustmatch exactly with the steamoutput

on the Mini food processor.

STERILIZATION MODE

Fill the tank with water.
Place the items to be sterilized in the steaming basket.

Insert the steaming basket into the bowl, install the bowl cover and turn it
counterclockwise.
Install the bowl in the main unit and turnitcounterclockwise until it stops.

water
100-300 ml
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5 Press the steamerbutton.

6 Whenthe cooking process is completed, slightly push the button to click
off the steamer button and turn off the water heating %~

7 Openthe bowl cover and remove the basket using the spatula.

BOIL-DRY PROTECTION
The boil-dry protection automatically switches off the heating element when there

is no water in the water tank.
In this case, add water to the tank and the device will continue operation.

A ATTENTION
Open the water tank cover carefully to prevent steam burns.

1(0) DEVICE CLEANING -

« Clean the device after each use.

* Neverimmerse the main unit in water.

» Do not use abrasive cleaners.

« Neverpourbleach orchemical sterilizing solutions/tablets into the device.

DEVICE CLEANING PROCESS
A Always unplug the device and remove the blender bowl.
1 Remove the blender bowl cover.
2 Remove the blades as shown in the figure below.
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Py
n Rinseall partsunder astream of warm water and install allthe parts back.

A\ ATTENTION

Clean all parts that come into contact with food in hot water with the
addition of detergent after each use.
All parts except the main unit are dishwasher safe.

« Ifnecessary, use a dry cloth to clean the main unit.

« Check the water tank and clean it if necessary (see «Instruction for
cleaning the watertank»).

» Checkthe steam outlet and clean it if necessary.
= Always keep the water tank dry.

WATER TANK DESCALING

Limescale may accumulate onthe bottom of the watertank during prolonged
use of the device. Therefore, the water tank should be cleaned regularly, once
every 1-4weeks.

Instruction on water tank descaling:

1 Add15 g ofcitric acid and 150 ml of water to the tank.
Close the water tank cover.
Close the blender bowl cover and place the bowl inthe device.
Pressthe water heating button aw,
Turn of the water heating mode in 15 minutes.
After completion of the process, pour allliquid out of the tank.
Rinse the tank and the blender bowl with water several times.
Pour all water out of the tank.

2
3
4
5
6
7
8
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9 Before reusing the device for cooking, pour 100-300 ml of water into the
tank and turn on the watering heating mode for 20 minutes to remove
residual odor.

Keep the water tank dry.

water 150 ml +
citricacid15g

11 TROUBLESHOOTING

Description Potential causes Solutions

Steamer mode There is lack of water Fill the tank with water
does not start in the tank

Blendermode does The blender bowl is Placetheblenderbowl

not start improperly installed inthe mainunitandturn

counterclockwise until it stops.
The opening ofthe blender bowl
and the steam outlet mustbe

aligned
Steamermode does The blender bowl cover | Installthecoverontheblender
not start is improperly installed bowl and turn it counterclockwise

sothatthe coverlocksintoplace
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12 STORAGE, TRANSPORTATION
AND OPERATION RULES

« The device should be transported within the temperature range from
—10 °C to +40 °C with relative humidity up to 75 %.

» Thedevice should be operated within the temperature range from+10°C
to +40 °C with relative humidity up to 65 %.

» The device should be stored within the temperature range from +10 °C
to +30 °C with relative humidity up to 65 %.

« Do not expose the device to thermal shock.

A\ ATTENTION
Aftertransportation or storage atlow temperatures, itisnecessarytokeep
the device at room temperature for at least 2 hours before switching on.

DISPOSAL

This symbol on the product or its package means that this product does
not fall under the category of domestic waste.
—

Proper disposal of the device will prevent adverse environmental and
human health effects.

= In order to protect the environment, the device must not be disposed of
together with domestic (household) waste. Disposal shall be provided in
accordance with local regulations.

» The device must be disposed of in accordance with the EU Directive
2012/19/EU WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

If you have any questions, please contact the local public utility responsible for
waste disposal.
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14) CERTIFICATION

Mini food processor AGU MFP6 complies with:

15

the basic requirements of Directive 2014/30/EU on electromagnetic
compatibility, Directive 2014/35/EU concerning the low voltage equip-
ment, and Directive 2011/65/EU on the restriction of the use of certain
hazardous substances in electrical and electronic equipment;
Commission Regulation (EU) N0.10/2011 of 14 January 2011 on plastic
materials and articles intended to come into contact with food;
Regulation (EC) N0.1935/2004 of the European Parliament and of the
Council of 27 October 2004 on materials and articles intended to come
into contact withfood;

the basic requirements of TR CU 020/2011 «On electromagnetic compat-
ibility of technicaldevices»;

the basic requirements of TR CU 004/2011 «On safety of low-voltage
equipment».

MANUFACTURER’S WARRANTY

The warranty period of this product is 12 months from the date of sale,
providing that all operation conditions placed in this instruction manual
are strictly observed. The warranty is valid only on presentation of the
salesreceiptand the warranty card completed by the authorized dealer.

Warranty and free maintenance service is not provided in case of:

violation of operatinginstructions;

damage caused by intentional or erroneous actions of the consumer due
to improper or negligent handling;

evidence of mechanical impact, dents, cracks, chips, etc. on the Minifood
processor housing, evidence of opening the device, disassembly, unau-
thorized repair, ingress of moisture, exposure to aggressive agents or
any other unauthorized alterations of the device, and in other cases of
violation of storage, cleaning, transportation and operation rules placed
in the instructionmanual;

ingress of oils, dust, insects, liquids and other foreign objects inside the
device.

Follow the instructions precisely to ensure reliable and long-term operation of
the device.
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In case of abnormal operation of the device, please contactyour retailer or Cus-
tomer Service.

The manufacturer reserves the rightto make alterationsin the design of the device.

A ATTENTION
Do not try to repair the device yourself — this will void the warranty.

Thedevice alterations withoutthe manufacturer’s permissionwill void the
warranty.

Forrepairand maintenance, please contactaspecialized after-sales ser-
vice (see agu-baby.com).

Date of manufacture d] and importer information are placed on the individual
package.
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1 ) BBEOEHME

[Hoporue apysbs, bnarogapum Bac 3a BbIGOp Haluern npoaykuum!
MwuHW KyXOHHbIN kKoM6aH AGU MFP6 — 310 npnbop BbICOKOrO KayecTBa, MMeto-
LM BCEBO3MOXHbIE aKCeCcCyaphbl 1 BbINOMHAOLLMIA pas3nunyHble (yHKUMW. [laHHbIA
npnbop nmeeT NpuBneKaTenbHbIN AM3aH 1 3aHUMaeT Mano MecTa Ha KyxHe.
PYHKLMN MUHM KyXOHHOro kKombaiiHa AGU MFP6:

* cTepunu3auus 6yTbiNnoYek N akceccyapos;

* MPWUroTOBIEHWE MWLM Ha Mapy, COXpaHasA nuTaTenbHble BELLECTBa;

*  uU3MenbyMTenb.

OCco6eHHOCTM MUHM KyXOHHOro kombanHa AGU MFP6:
* 06bem Yawwm 600mm;
* [BOWHOW NPeAoXpaHUTENbHBINA BbIKIOYATENb Ha KOPMYCE W KPbILLKE;
* Yala 1 NesBus NOAXOANAT ANs MbiTbsl B NOCYAOMOEYHO MaLUMHE;
» 06e3bucteHona;
* KOMMaKTHBbI pasmep.

2 ) CMUCOK OBO3HAYEHUMN

CumBon  3HayeHue

C € Wapenve COOTBETCTBYET OCHOBHbIM TpeGOBaHMﬂM:

e Nupektnebl 2014/30/EU EMC, kacatoLLeiicst aneKTpoMarHuTHon
COBMECTUMOCTMH;

o Egggmﬁbl 2014/35/EU LVD, kacatoLieicst HU3KoBOSIbTHOTO 060py-

e [upekTmebl 2011/65/EU RoHS 06 orpaHnmyeHnn nucnonsb3oBaHus
ofpeAeneHHbIX ONacHbIX BELLECTB B ANeKTPUYECKOM W ANIEKTPOHHOM
obopynoBaHuu;

e PernameHTa (ECg Ne10/2011 EBHOI‘IGVICKOVI Komuccumn o nnactu-
KOBbIX MaTepyanax v u3nenusx, ipeaHasHaueHHbIX ANst KOHTaKTa
C NpoayKTaMu NUTaHus;

e PernameHTta S_IIEC Ne1935/2004 Esponeiickoro MapnameHTa n Cose-
TaoMaTepuanaxvumnsaenusix, npeAHasHa4YeHHbIX 4N KOHTaKTa cru-

LieBbIMW NPOAYKTaMWN.
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WEEE (OQupektnBa 06 0Tx04ax 3MeKTPOHHOMO W 3NEeKTPUYECKOro
o6opynoBaHus). CUMBOM Ha U3AENMM UM HA ero ynakoBKe ykasblBa-
€THaTo, 4TO ;]aHHOE N3AeNNe He OTHOCUTCS KKaTeropum [OMaLLHUX
0Tx0A0B. Bo n3bexaHue HaHeceHVsi BO3MOXHOIO BpeAa OKpy»Karo-
Lieficpeie M 300POBbI0 YeloBeKa, OTAENANTE Takue 0TX0Abl OT ApY-
TUX W YyTUNN3NPYITE UX B COOTBETCTBUM C MPUHATEIMU HOPMaMMU.

=

R HS M3penue cooteetcTByeT Tpebosanuam [Aupektvsbl 2011/65/EU
0 9 06 OrpaH14eHNN NCNONb30BaHNS ONpeaeneHHbIX ONacHbIX BELEeCTB
B 311EKTPUYECKOM W 3NIEKTPOHHOM 060pYA0BaHUN.

W3penve COOTBETCTBYET OCHOBHbIM TpeﬁOBaHVIFIM'

[H [ e TP TC 020/2011 «3nekTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKMX
CPEACTBY, Kacalou.terocg 3NEKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTU  TEXHU-
YECKMX CPeac

e TPTC 004/201 «O 6e3onacHoCTm HVISKOBOJ'IbTHOI'g 060pyAoBaHUs»,
KacatoLLerocst 6e30nacHoOCT! HU3KOBOSIbTHOTO 060PYAOBAHMS.

COMPLIANT

MpenynpexaeHne/BHumaHve.

I:[ﬂ Mepea MCNonb3oBaHMEM 03HAKOMbTECH C PYKOBOACTBOM MO 3KC-
nnyaTtauuu.

d MpounssoguTens.

3 ) OBNACTb NMPUMEHEHMUSA
Mpubop NpeaHasHadyeH As LOMALIHEro UCMonb3oBaHus. He fonyckaetcs

npYMeHeHWe npubopa He No HasHaYeHwo.

MpuBop MOXKHO MCMoNb30BaTh ANA:
* MPUrOTOBMEHMS NULLW Hanapy;
e cTepunuaaumy 6yTbINOYEK 1 aKCECCYapoB;
*  V3MernbYeHus.
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4 ) KOMNNEKTHOCTb

1 OcHoBHoW 6ok 7
CKOHTENHEPOM Ans Boabl— 1 L. 3

2 KpblwkaBanane3sui—1wr. 9

3 Kpbllwka koHTeiHepa 10

aonsiBogbl —1 wWr.
4 Barnywka—1wr.

5 KopaunHagnsanpurotoBneHus
Ha napy — 1 wr.

6 Kpbiwkavawm—1wr.

11
12
13

Yawawunamenbuntens — 1 wrT.
Jlessua — 1.
Mpoknaakane3suii— 1 wr.
CronopHoe KonbLo — 1 LuT.
Jlonatka — 1wrT.

Kabenb nutaHus — 1 wr.

PykoBoacTteo
no akcnnyaTtauum — 1 Wwr.



5O CHOBHbIE TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TexHuyeckme xapakTepucTUKn

Tun

MWHM KyXOHHBIV KOMBanH

Mopenb

MFP6

MICTOYHMK NuTaHus

CeTb NnepemMeHHoro Toka
220-240B, 50 'y,

Makc. MmowHocTb Harpesatens, Bt| 400
MowyHocTe moTopa, BT 120
[abaputbl n3genus (OxLLUxB), mm | 238x187x210
Bec, kr 1,7
O6bem YaLum, mn 600
O6bem oTceka Ansg BoAbl, M 300

YcnoBus xpaHeHust

OT1+10 °C no +30 °C ¢ MmakcymanbHoi
OTHOCHTESbHOI BMAXXHOCTHI0 BO3AY-
xa He bonee 65 %

YcrnoBus TpaHCNoOpTUPOBKM

OT1-10 °C po +40 °C ¢ makcumarnsHoim
OTHOCUTESBHOM BNaXHOCTbI0 BO3AY-
xa He bonee 75 %

Ycnosus SKcnnyaTtauuu

OT1+10 °C go +40 °C ¢ makcumarnbHom
OTHOCHTESBHO BMNaXXHOCTHH BO3LY-
xa He 6onee 65 %

Cpok cnyx6bl

36 mecsaueB
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6

OMUCAHME YCTPOMUCTBA

KHOMKWU YNPABJNEHUA

7
'\

(1]

KHonka ans BKIIOYEHNS U3MENbYUTENS

KHonka ans BKIOYEHNS! Harpesa BOAbl

YKA3AHUSA MO BE30MACHOW 3KCMNYATALUM

BHUMAHWE

Mpu ncnonb3osaHuy M06oro anekTponpubopa HeoGXxoaMMo Bcerga
cobnogaTb OCHOBHbIE Mepbl MPEeOCTOPOXKHOCTH.

lMepen ucnonb3oBaHWeM BHUMATENbHO NPOYTUTE PyKOBOACTBO MO 3KCMTy-
aTaumu ¥ COXpaHUTE ero Af1s UCMoNb30BaHus B By ayLuem.

Mepen noakntoveHnem an60pa K 3J1eKTpoceTn y6e,D,VITer B TOM, 4TO
napameTpbl, yka3aHHble Ha an60pe, COOTBETCTBYIOT NapameTpam BaLlen
ANEeKTpoceTn.

OaHHbin npnbop npegHasHa4YeH WCKIMIOYUTENbHO Afsi BbITOBOro
npumeHeHus. He fgonyckaeTcst ncnonb3oBaHue npubopa He no HasHa-
YeHuto. Micnonb3ynTe npmbop ToNbKO ANs Lenem, ONUCaHHbIX B UHCTPYK-
umnnoakcnnyatauum. icnons3oBaHue npubopa B Lensx, OTnYaroLLmnx-
CS 0T yKa3aHHbIX B AAHHOW MHCTPYKLMN, ABNAETCS HAapyLUeHeM Npasun
aKCnnyaTaLumu.

MogkntoyeHne npubopa AOMKHO MPOU3BOAUTLCS TONBKO K 3a3eMMEHHbIM
poseTkam. B npoTueHOM cnyyae npubop He GyaeT oTBeyats TpeGoBaHNAM
3aLUNTBI OT MOPAXKEHNS ANIEKTPUYECKUM TOKOM.

He npoTarusaiiTe WHyp anekTponuTaHus BOAM3M UCTOYHUKOB Tenna,
rasoBblIX V1 dnekTpudeckmx Nnut. Cnegute 3a Tem, YToObI LLHYP He nepe-
KpyumBarcs v He neperubarncs, He conpukacancs ¢ oCTpbIMU NPeAMETaMM.
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MoBpexaeHue WHypa MOXET NPUBECTY K Henonaakam, He COOTBETCTBYHO-
MM YCIIOBUAM rapaHTum.

Meproanyecku NpoBepsTe ANEKTPUYECKMIA LUHYP HA NPEAMET BO3MOX-
HbIX MOBPEXAEHWIA.

Hvkoraa He ucnonb3ynte Npubop ¢ NOBPEXAEHHBIM LUHYPOM UK LT -
cenem.

He 3abbiBaTe BbiknoYaTh anI60p nocre Kaxaoro ncnosb3oBaHuA.

BbikntoyaiTe npubop U3 po3eTku CyXnmm pykami, 3Brekast LUHyp S1ek-
TPONWUTaHMA 3a BUJIKY, @ He 3a NpoBoA. HecobntogeHune atoro TpeboBaHus
MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO NPOBOAA U NOPaXKEHWIO INEKTPUYe-
CKVUM TOKOM.

Hukoraa He BkntoyaiiTe npubop 6e3 BoAb! B pe3epByape A1 BoAbl.
OTKntoyanTe NpUGOpP OT ANEKTPOCETK, ECIN OH HE UCTIONb3YETCS.

lMepen yCTaHOBKOI UMM CHATUEM KOMMOHEHTOB 00S13aTENBHO OTKIOYNTE
npubop ot ceTu.

Bcerpa oTkntovaiiTe NpuGop OT aNeKTPOCeTU Nepes O4NCTKON.

OcTaBbTe NprUBOP OCTLIBATL B TEYEHWE MPUMEPHO 15 MUHYT MeXIY ABYMS!
nocregoBaTeribHbIMU NPUMEHEHUSIMUA.

Bcerpa pasmeLuainTe npubop Ha Cyxoi, NoCKoN MOBEPXHOCTU, B HEAO0-
CTyMHOM Ans AeTeniMecTe.

ObpaLuantech ¢ Ne3BusiMu ¢ 0C0BOI OCTOPOXHOCTLID, 0COBEHHO Koraa Bl
onycTowaeTe unnyvmucTuTe Yawly. Jleasusi 04eHb OCTpbIE.

MpunpuroToBneHn Ha napy Npubop cunbHo HarpesaeTcs, 6y abTe OCTo-
POXHbI.

Bcerpa ucnonbayiiTte pyyky Ans NOAHATUS YaLuu.

OcrteperaiiTech ropsiyero napa, kotopbiii NOAHUMAETCS W3 Yallu U pesep-
Byapa A BoAbl BO BpeMsl NPUroTOBMEHUsI.

OnyCTOLUI/ITe pes3epByap Anda Boabl nepen XxpaHeHnem np|/|6opa.

He HaknoHsnTe 1 He onpokmabiBanTe YCTPOWCTBO, HE NblTalTeCh
OMOPOXXHUTb UM 3aNOMHNTL €ro Bo BpeMs paboTbl.

He BckpbiBaviTe npnbop.
Hukorpa He norpyxante npnbop B BoAy.
He ocTtaBnsiiTe ycTpoiicTBo paboTtaTth 6e3 npucmoTpa.

,ElaHHbII7I I'Ipl/l60p He npegHasHavyeH And ucnosib3oBaHua NgbMu
(BKH}Oanl ,EleTeIZ), Y KOTOPbIX €CTb cbmawqecme, HEepBHbIE UITN NCUXN4e-

(=]c]H}
o0



8
(1]
A

-

n

A

CKMe OTKIIOHEHWS, NN HeJOCTaTOK OMbITa U 3HAHWUN, 3a UCKITIOYEHVEM
criyvaes, Korga 3a Takumuy nvuamuy OCyLLEeCTBNSETCA HaA30p Uim
NPOBOANTCH WX MHCTPYKTUPOBAHWE OTHOCWUTENMbHO MCMOMb30BaHWS
AaHHoro npubopa nmuoMm, oTBevatLlwmm 3a nx 6esonacHocTb. Heob-
XOAMMO OCYLLECTBNATb HAA30p 3@ AETbMU C LeNbio HeJoMNyLeHNs nx
urp ¢ NpMbopomMm, ero KOMMMEKTYOLLMMU, a TaKXKe 3aBOACKON YNaKoB-
Kkoit. OumcTka 1 06CnykmBaHue yCTPOCTBa He AOMKHbI NPOU3BOANUTLCS
neTbMu 6e3 npucmoTpa B3pocnbix. He octasnsanTte geten 6e3 npucmotpa
PSAOM C BKITIOYEHHBIM NPUGOPOM.

He paspeluaiite feTsM MCronb3oBaTh NPMBOP B KAYECTBE UTPYLLKU.

B crniyyae o6HapyxeHus nobbix HeMCnpaBHOCTEN HEOBXOAMMO NPEKPaTUTL
“cnornb3oBaHve npubopa u 06paTUTLCA B CreLMani3MpoBaHHbIil CepBuc-
HbI LEeHTP. H1 B KOEM Cnyyae He NbiTalTecb PEMOHTUPOBATL MPMBOp camo-
cTosATenbHO. Bce peMoHTHBIE paboTbl OMKEH BbINMOMHATL aBTOPU30BaH-
HbIli CEPBUCHBIN LieHTP. HenpodeccnoHanbHbIi PEMOHT MOXET NPUBECTU
K nonomke npubopa, TpaBMam 1 NoBPEXAEHIO MYLLECTBa.
MpounsBoanTEnb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXAEHNS U YLLepb,
BbI3BaHHble HECOOMAeHNeM TeXHUKN Be30macHoCTH, a Takke B pesyrb-
TaTe HenpaBUMbHOTO MM HenpeayCMOTPEHHOTO HaCTOSILLEN UHCTPYKUM-
e UICNonb30BaHuA.

NOAroToOBKA K PABOTE

BHumaTensHo npounTante AaHHOE PYKOBOACTBO Mepef 3KCniyaTauuen.
CoxpaHuTe ero Ans ganbHenLwero Ncnosib3oBaHus.

[locTaHbTe u3genue n ero KOMNeKTytoLmne 13 kopobku, yaanute Bce
yNakoBOYHblE MaTepuarbl, pekrnaMHble HaKNewnku 1 Sprbiku.
BHUMAHME

YnaKkoBOYHbIVi Matepuan MoXeT NPeAcTaBnATb ONAacHOCTb ANS AeTeN.
OnacHocTb yaywbs! XpaHnTe ynakoBky B HeJOCTYMHOM AN AeTeil MecTe.
Mepen nepebiM Mcnonb3oBaHMEM Npubopa Mbl COBETYEM OYUCTUTb
KOHTeWHep, Ne3Bus, KOP3WHY AN MPUrOTOBEHNUS MULLI, KPbILLKVB Mblb-
HOVi BOZE UMK B NOCYAOMOEYHOI MaLumHe. Cam kopnyc npubopa npotpute
BMaXHOW TKaHbIO.

ByabTe 0CTOPOXKHbI NpY 0OpaLLeHnm C Ne3BMUSMU: OHY O4EHb OCTpbIe!
[arite npnbopy 1 ero 4acTsM BbICOXHYTb.
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HAMOJNHEHMUE KOHTEMHEPA 0114 BOObl

1 CHuMMWUTE KpBILLKY KOHTEVHepa ANs BoAb (3), OCTOPOXHO NOTSAHYB ee.
OTKpoONTE KOHTENHEP AN BOAbI, BbITAHYB 3arfiyLuky (4).
3anosnHuTe KoHTeHep BOOON.
3akpoliTe KOHTENHep ANs BOAbI, yCTaHOBYMB 3arnyLUKy Ha MecTO.
3aKponTe KpbILLKY KOHTENHepa.

g AW N

BOJa

O ! 100-300 mn
&

AR

YCTAHOBKA U YOANEHUE NE3BUNA

1 MosepHuTe nessue (8) Kak MOKa3aHO Ha PUCYHKE, U yCTaHOBUTE
npoknazky (9) Ha WwnuHaenb nes3sust.

S A So
o

SHARP
BLADES



2 [epxwTe vawwy nsmenobuntens (7) BBepx AHOM W BCTaBbTe LUNUHAEND
ne3Bus B OTBEPCTUE BHYTPU HaLLK.

3 TomecTuTe cTonopHoe KonbLo (10) Ha WNUHAENb Ne3Bus, yaepKusas
nesByie B NMONOXEHWUN BHYTPY M3MESbYUTENBHONM YaLlm.

4 TlosepHuTe cTOMOpPHOE KonbLo (10) Ha YeTBepTL 060pOTa NPOTHB Yaco-
BOW CTPEriKY, YTOObI 3aKpennTh Ne3Bue Ha MecTe.
A BAXHO
MoTaHuTe 3a cTonopHoe KonbLo (10), 4ToObl NPOBEPUTL, NPABUIBHO N
BBUHYMBAETCS fe3Bue.
YCTAHOBKA KPbILIKKX YALLU USMENTbYUTENA

I'Iepe,q MUCNonb30BaHNeM y6ep|v|Ter, YTO KpbILLUKa Yallu UsMenbyunTensa ycTtaHoB-
NleHa NpaBUIibHO.

YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha Yally M3MeSIbYMTeNIsi U MOBEPHWUTE NPOTUB YacoBO
CTperkv Tak, Y4TobGbl Kpbilluka 3adpukcupoBanacs.
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MPUHUMN N NOPANOK PABOTDI

3 o

PEXXWM «MPUrOTOBNEHUE HAMAPY»

3anonHuTe KOHTENHep ANsBOAbI.

PaspexbTe npoayKThl v MOMECTUTE UX B KOP3UHY A1 NPUTrOTOBIEHNS Ha
napy (5).

3 TlomectuTe KOp3uHy BYaLLly (7), HAKPOMTE YaLLly KPbILLKOW (6) v NOBEPHM-
Te ee NPOTVB YaCOoBOW CTPENKU.

4 YcTtaHoBUTE Yally B OCHOBHOWM 6ok npubopa (1) n noBepHWTE NpoTVB
4acoBOW CTPenku Aoynopa.

5  HakMUTeKHOMKynofaunnapa .

N -

BOJa
100-300 mn
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6 Korga npouecc NpuUroToBIIEHWs! 3aBEepLUEH, OTKIIOYUTE Harpes
BOAbI, OTLLENKHYB KHOMKY noAayum napa. [1ns aToro crerka Hagaesute
Ha KHonKy,‘;‘.«.

7 OTKpOWTE KPbILLKY U BbIHbTE KOP3WHY, NCNomnb3ys nonatky (11).
Muwia rotoBa k ynoTpebneHnto nnu k ganbHenwemy npuroToBreHuto.

A BHIMAHVE

Jle3Busi BO BCex pexumax paGOTbI HEe CHUMAaKTCSA U OCTalTCH B Yalle
n3menbynTend.

PeKomeH,qyemoe BpeM4A NpuroToBrieHna ana pasinyHbiX I/IHFpe,D.I/IeHTOB*

Bua npoaykta Mpoaykt Bpems npurotoBneHus, MuH
Abnoko 5
AnenbcuH 10
Mepcunk 10

DpyKThbI Fpywa s
AHaHac 15
Cnuea 10
Cnapxa 10
Bpokkonun 20
MopkoBb 15
LiBeTHas kanycta 15
Cenbgepeit 15
LlykuHn 15

OBowwm deHxernb 15
daconb 20
Jyk-nopen 15
Tyk 15
Fopox 20
Mepeun 15
KapTodens 20
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Bua npoaykra Mpoaykt Bpems npurotoBneHus, MuH
TbikBa 15
WnuHat 15
OBoLu BptokBa 15
bartat 15
Momnaop 15
Kypwvua, roBsauHa,
Msco ArHEHOK, CBUHUHA 1 T.N. 20
Jlocock, nantyc, Tpecka,
Puiba copenb u T.n. 15

*NaHHble B Tabnuue ABNATCA OPUEHTUPOBOYHBIMU.

A NPVMEYAHVE
Bce npoayKTbl AOMKHbI ObITb Hape3aHbl HebonbLLMMM KyBukamu 1 ObiTb
pasmepoM He 6onee 2—3 cM.
KonmnyectBo BoAbl, HeObxoAMMOe AN 3anonHEHNs KOHTENHepa Ans
[OCTUXEHUS OMPEAEneHHOro BpPEMEHN NponapuBaHus, MOXeT Bapbyupo-
BaTbCS.
Becb0b6bemBOAbIBKOHTEHEPE NOAXOANT AN MPUrOTOBNEHNS MULLMHA
napy B Te4eHune 20 MUHyYT.
[lns 6onee anuTenbHbLIX NEPUOAOB rOTOBKM Ha Mapy, KOraa BoAa B KOHTENHEPe
3aKaH4MBaeTCcs, BaM Heo6XoAMMO:
* MPUOCTaHOBWTb NPUrOTOBMEHUE MULLM Y MOAOXKAATE 5 MUHYT;
* OTKPbITb KOHTENHep ANSBOAbI;
* 3anoSHUTL €ro JOCTaTO4HbLIM KOMUYECTBOM BOAbI, YTODbI 3aKOHYMTbL

nponapusaHue.
\-/
f"\ PEXWUM «U3MENbYEHUE»
1 TMomecTVTE NPUroTOBIEHHYIO UMM CBEXYHO MULLY BUYaLLy M3Menbuntens (7).
2 3akponTe KpbIwKy Yawm (6).
3 TNomecTuTe Yally Ha OCHOBaHMWe 1 3adpUKCUpynTe Ha MecTe.
4 YpepxuBaiTe KHOMKY ’\'( HaxaTol HeobxoaMMoe KONMYECTBO BPEMEHM.

Ons TOI'?, 4YTOObl OCTAHOBUTL MPOLECC U3MEeNbYeHNs, OTNyCcTUTe
KHOTIKY =3~
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BHVMAHUE

Mcnonb3oBaHve n3menbuuTens 6e3Harpysku He gonyckaeTcst. YOocTo-
BEPbTECh, YTO B YaLLE ECTb NPOAYKTHI.

Mepep ucnonb3oBaHWeM yHKLWW CMeLIUBaHUS YEeauTeCh, YTo Yalla
M3MenbYuTens yCTaHOBMEHa NPaBuUMbHO*.

*MpuMeyaHve: BXOAHOE 0TBEPCTUE COOKY Yalln U3MENbYNTENS JOMKHO TOYHO
coBrnagaTb C BbIBOAOM Mapa Ha KyXOHHOM KomGaiiHe.

PEXWUM «CTEPUNU3ALUA»

3anonHuTe KOHTeHep Ans BObl.

PasmecTtnTe npeamMeTh ANna cTepunmsaLmm B KOP3nHe 4ns NpuroTosse-
HUA Ha napy.

lMomecTnTe KOP3UHY B YaLlly, HAKPOWTE YaLlly KPbILLKOW Y MOBEPHUTE e€
NpOTUB YaCOBOW CTPESIKU.

YcTaHoBUTE Yally B OCHOBHOI 6ok nprntopa 1 noBepHUTE NPOTUB Yaco-
BOW CTpernku goyrnopa.
HaxkmuTe KHOMKy nogaymnapa.

Korfa npoLiecc MpUroTOBAEHMSI 3aBeplleH, OTKMIoUMTE Harpes
BO/bI, OTLLEMKHYB KHOMKY Mofiayy napa. [ins 3Toro crierka HaaasmTe
Ha KHOMKY <3

OTKPOWTE KPbILLKY U BbIHETE KOP3UHY, UCMOMNb3Ys IONaTKY.
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BoZa
100-300 mn

3ALLUMTA OT BKIIOYEHUA MPUBOPA NMPU OTCYTCTBUU B HEM BObl

Kak Tonbko KOHTEMHEp AN BoAbl ONycTeeT BO BpeMs paboTbl, HarpeB BoAbl
oTKknounTCS. B 9TOM cnyyae fobasbTe BOAY B KOHTEWHep Ans BOAbl M YCTPONCTBO
npoaomkmT pabory.

BHUMAHWE

Cobnitogante 0CTOPOXHOCTb NPU OTKPLITUM KPbILLKW KOHTeHepa Anst
BOZbl — MOXHO 0BXe4bCs NapoMm.
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10 OYMCTKA NPUBOPA

» [locne kaxaoro NCNonb30BaHWs ouunLLanTe Npubop.
* Hwkorga He norpyxaiiTe OCHOBHOW BMOK B BOAY.
* HeucnonbayitTe abpasvBHbIe YNCTSLLME CpEeACTBa.

» Hukorga He 3anuBaiiTe B NpuGop oThenvBatoLLme Unv XumMmmuieckue
CTepunuaytoLLMe pacTBopbI/TabneTku.

MPOLECC OYNCTKU MPUBOPA
A BcergaBblHUMaiiTe BUKY U3 PO3ETKM U CHUMaNTE Yallly U3mMenbunTens.
1 CHUMUTE KpbILLKY Yalum ©3MesbynuTens.
2 YpanuTe nesBusi, Kak MOKA3aHO Ha PUCYHKE HIDKE.




p

MpomoriTe Bce YacTu noA CTpyen TENMON BOAbl 1 yCTAHOBUTE BCE AeTa-
v obparHo.

BHUMAHWE

Mocne Kaxzoro MCnonb30BaHKs OYULLATe BCE YacTU, KOTOPbIE KOHTaK-
TUPYKOT C NULLEBbIMKX NPOAYKTaMK B ropsiyen Boge c nobasneHvem
MotoLero cpeactea.

Bce getanu, Kpome OCHOBHOIO 61oKa, MOXXHO MbITb B I'IOCWJ,OMOG‘-IHOVI
MallunHe.

Mpu HeoBxoZMMOCTM UCMONb3YITE CyXyH0 TKaHb AN OYACTKN OCHOBHOO
6noka.

[poBepbTe KOHTEWHEP ANSi BOAbI M OYUCTUTE €50, ECINIM 3TO HE0OXOAUMO
(cm. pasgen « IHCTPYKLMSA MO O4YUCTKE KOHTEHepa AN BOAbI»).
[poBepbTE OTBEPCTUE BbIXOAA MApa M 04UCTUTE ET0, ECIIM ATO HEOOXOANMO.
Bcerpa gepxuTe KOHTENHEp Anst BOAbI CyXUM.

OUYUCTKA KOHTEMHEPA 0Nl BOAbI OT HAKUMNU

3BEeCTKOBbIN HAanNeT MOXET HaKkanIMBaTbCs Ha AHE KOHTENHepa Ansi BOAbI BO
BPeMs ANMTENbHOro KCrnonb3oBaHus npubopa. MNoatomy KoHTeHep cnegyeT
perynsapHo YACTUTb —OWH pa3s Kaxable 1-4 Hefenu.

VIHCTPYKLMSA NO OYNCTKE KOHTENHepa Afsi BOAbI:

1

© 00 N O g~ WN
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[o6aBbTe 15 r MMMOHHON KUCNOTbl 1 150 M BOAbI B KOHTEWHEP Anst
BOAbI.

3akponTe KpbILLKY KOHTENHepa.

3akpoiiTe Yally U3MenbYMTErNs KPbILLKOW 1 MOMeCTUTe YaLly B npubop.
HaxMuTe Ha KHOMKY HarpeBa BOAb! ‘.

OTKntounTe Harpes BoAbl Yepes 15 MUHyT.

lMocne 3aBepLueHus NpoLecca BbleiTe BCIO XUAKOCTb 13 KOHTENHEpA.
OnonocHNTe KOHTEHEP 1 YaLly U3MeNbYUTENS BOJON HECKOMBKO pas.
Bbineiite BClo BOAY 3 KOHTENHepa.

Mpexpae, Yem NMOBTOPHO MCMONb30BaTb MPUOOP ANS NPUrOTOBMEHWS
nmwm, Heobxoammo 3anuTe 100-300 M BoAbI B KOHTENHED M BKMIOYUTL
pexum Harpesa BoAbl Ha 20 MUHYT ATs yAaneHusl OCTaTO4HOro 3anaxa.

XpaHuTe KOHTeHep Ans BoAbl CyXUM.



Boga 150 mn +

JIMMOHHaA kucnota 15 r

11
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20 MUH

tindo

BO3MOXHbIE HEUCITPABHOCTHU
U CNOCOBblI UXYCTPAHEHUA

Onucanve

Bo3MOXHble NpUYnHbI

PeweHunsa

He BknovaeTcs pexum
NpUroToBneHnA Ha napy

OrcyTcTByeT
BOJa B KOHTElHepe
Ans BoAbl

HanonHuTe KoHTeNHep BoAOM

He Bkniovaetcs pexvm
Hapesku

He BkntovaeTcs pexum
NpUroTOBNEHNS Ha napy

Yawa uamenbuutens
yCTaHoBIEHa Henpa-
BUINbHO

Kpbiwka Yawm navens-
YUTENs ycTaHoBMEHa
HenpaBWIbHO

YCTaHoBUTE Yally U3MenbuuTe-
151BOCHOBHOW 6110KMNoBep-
HWUTE NPOTUB YACOBOW CTPENKM
no ynopa. OTBepcTue B Yalle
n3MesbunTens u oTBepcTme
BbIX0OZa napa AOSKHbI GbITb
COBMeLLEHbI

YcTaHoBWTE KPbILLKY Ha Yally
N3MesbYnTenNs U NoBEepHUTE

NPOTMB YacOBOW CTPENKM Tak,
uT06bl Kpbiluka 3adukcupoBanach
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NPABUIA XPAHEHWA, TPAHCITOPTUPOBKN
N SKCIMIYATALUUN NPUBOPA

TpaHcnopTupoBka Npubopa [oIKHA OCYLLECTBNIATLCS MpK TemnepaType
o1 -10°C po +40°C ¢ MakcumarnbHOM OTHOCUTENbHOW BNAXHOCTbIO BO3aY-
xa He bonee75%.

Mpnbop MoxHO akcnnyaTuposaTth Npu Temnepatype ot +10°C go +40°C ¢
MaKCKMaribHO OTHOCUTENbHOW BIIaXKHOCTbIO BO3AyxaHe 6onee 65%.

XpaHuTb ycTpoiicTBO Heobxoaumo npw Temnepatype ot +10°C go +30°C
CMaKcMMarnbHON OTHOCUTENbHOW BNIaXKHOCTbIO BO3AyxaHe 6onee 65%.

He noggeprarite npubop pe3kum konebaHusim TemnepaTyp.

BHUMAHWE

lMocne TpaHCNOPTUPOBKM UMM XpaHEHUs! MU HU3KWX TemnepaTypax Heob-
XO[MMO BbilepkaTb YCTPOCTBO NpW KOMHATHOI TemMnepaTtype He MeHee
2 yacoB nepep BKIHOYEHVEM.

YTUNTN3ALUA

CvMBOS HA U3[ENUN UK Ha ero ynakKoBKe yKa3blBaeT Ha TO, YTO JaHHOe
naaenne He OTHOCUTCA KKaTeropumm oomMallHNX OTX040B.

Mpu Hapnexallen yTunusaumm n3genus Bbl NOMOXeTe NpeaynpeanTb
BO3MOXHOE OTpULaTENbHOE BIMSHUE Npubopa Ha OKpyXatoLLyto cpeay 1
3[40pOoBbeE Noaen.

B uensix oxpaHbl okpyxatoLen cpegbl Npubop Henb3s yTnn3npoBaTtb

BMECTE C AOMALLHMM (BbITOBbLIM) MyCOPOM. Y TUNU3aLUs AOMKHA NPOn3-
BOAMTHCS BCOOTBETCTBUM CMECTHBIMW 3aKOHOAATENbHBIM HOPMaMU.

Mpubop cnepyeT yTunuanposaTh cornacHo Aupektvee EC 2012/19/EU
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) ans otpa6oTtasLumx
3MEKTPUYECKMX U BNEKTPOHHBLIX MPUGOPOB.

[pv BO3HMKHOBEHMM BONPOCOB, 0BpaLLaiTeCh B MECTHYI0 KOMMYHambHYHO CIyxOy,
OTBETCTBEHHYIO 32 YTUNM3aLIMI0 OTXOJ0B.
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14 CEPTU®UKALUA

MuHM KyxoHHBI kKombaH AGU MFP6 cooTBeTCTBYET:

* OCHOBHbIM TpeboBaHusim OupekTnBbl 2014/30/EU, kacatoweincs anek-
TPOMarHuTHoM coBMectTumocT, dupektnebl 2014/35/EU, kacatoLencs
HM3KOBOMbTHOrO obopyaosanus, a Takke [upektusbl 2011/65/EU 06
OrpaHNYeHNM UCNOMNb30BaHNS ONpeaeneHHbIX OMacHbIX BELLECTB B dek-
TPUYECKOM U 3NIEKTPOHHOM 060pYyL0BaHNY;

» Pernamenty (EC) Ne10/2011 EBponeiickoi Komuccum o nnactukoBbIx
maTepuanax 1 usaenvsix, npeaHas3HaveHHbIX ANt KOHTaKTa ¢ npoaykTa-
MW MUTaHUS;

« Pernamenty (EC) Ne1935/2004 Eponeiickoro MNapnameHta n CoeTa o
marepuanax v U3aenusx, NpeaHasHaYeHHbIX A KOHTaKTa C MULLEBbIMA
npoaykTamu;

* 0CHOBHbIM TpebosaHusim TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHasi COBMeCTy-
MOCTb TEXHWYECKUX CPEACTB», KAacalolerocs anekTpoMarHuTHol coBme-
CTUMOCTMN TEXHUYECKMX CPEACTB;

* ocHoBHbIM TpeboaHusm TP TC 004/2011 «O 6e3onacHOCTM HU3KOBOIbT-
Horo obopyaoBaHusiy, kacatolerocsi 6e30nacHOCTU HU3KOBOMBbTHOTO
obopynoBaHus.

15 FAPAHTUU NPOU3BOAUTENA

["apaHTWIiHbIN CPOK AAHHOTO U3aenusa cocTaBnseT 12 MmecsAues OT Aathl
npogaxu npy CTporom cobIr0AEHNM YCOBUIA KCNITyaTaLmm B COOTBET-
CTBUM C A@HHOW MHCTPYKUMeEN. [apaHTusa fencTBrTeNbHa TOMbKO Npw
HanMuuy rapaHTUHOMO TaroHa, 3anorHEHHOrO oduuManbHbIM npeacTa-
BUTENEM, NOATBEPXKAAIOLLEro AaTy NMPOAadKN M KAaCCOBOTO Yeka.

apaHTuitHoe 1 GecnnaTHoe cepBUCHOE 0GCNYXMBaHWE HE NPOU3BOAUTCS NpW:
* WCMONb30BaHUU Npubopa ¢ HapyLeHem TpeBGoBaHNn MHCTPYKLUM MO
3KcnyaTauuy;
* npu ywepbe B pesynbTaTe YMbILUIEHHbIX UM OWMGOYHLIX AeCTBHIA
noTpebuTens BCNeACTBME HeHaaexallero NMbo xanaTHoro obpatleHus;

* Hanuyuu Ha koprnyce npubopa CrnefoB MexaHWYeckoro BO3LeNCTBUS,
BMSATVH, TPELLMH, CKOINOB U T.M., CNeAoB BCKPbLITUS Kopnyca, pa3bopku,
CrnefoB MoMbITOK PEMOHTa BHE aBTOPU3MPOBAHHOIO LiEHTpa TeXHUYe-
ckoro o6CnykuBaHus, criefloB nonajaHust Bnarv BHyTpb Kopryca unm
BO3/ENCTBUS arpeCCUBHbLIX CPEACTB, UMK NMoGOro ApYroro MOCTOPOHHETO
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BMeLLaTENbCTBA B KOHCTPYKLMIO NMpubopa, a Takke B ApYrnx cryyasx
HapyLLeHNs NOTPeGUTENEM NPaBUIT XPaHEHNS, O4MUCTKM, TPAHCNOPTUPOB-
KW 1 TEXHUYECKOI SKCnyaTaLum npubopa, NpeayCMOTPEHHBIX B MHCTPYK-
Lyu Mo aKcnnyaTaumu;

* MPOHUKHOBEHWSI Macer, NblNi, HACEKOMbIX, XWUAKOCTE 1 ApYrMX NoCTo-
POHHMX NPeaMeTOoB BHYTPb Npubopa.

TouHo cnegywTe MHCTPYKLMAM, YTOObI 06ecneynTb HaaeXHYo U AONTOBPEMEH-
Hyto paboTy ycTponcTBea.

Ecnu ycTpoicTBo He paGoTaeT A0MKHbIM 06pa3oM, 06paTMTeCh B CEPBUCHbI
LeHTp NnBo KnpoaasLy.

MpoussoauTenb ocTaBnsieT 3a cobol NPaBo BHOCUTL U3MEHEHNS B KOH-
CTpyKumio npubopa.

A BHUMAHVE

He nbiTantech PEMOHTMPOBATL I'Ipl/l60p CaMOCTOATENbHO — 3TO NpusedeT
K noTepe rapaHTun.

MameHeHws1, BHECEHHbIE B AaHHbIN MpuGop 6e3 paspeLLeHis Npou3Boau-
Tens, NpYBEAYT K NOTepe rapaHTuu.

[ns pemoHTa 1 obcnyxuBaHus obpallanTecs B cneuuanv3npoBaHHyto
cepBu1CHYto cryx0y (cM. Ha cariTe agu-baby.com).

MHdopmauus o gate npons3BoAcTBa &] MUMMopTEpe yka3aHa Ha viHauBuayanb-
HOW yNaKkoBKe.
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GARANTIESCHEIN
CARTE DE GARANTIE
WARRANTY CERTIFICATE
FAPAHTUMHbLIN TAJIOH

Werknummer
Numéro de série
Serial number
3aBoacKou Ne

Datum des verkaufes
Date de la vente
Date of purchase
[Aata npoaaxu

Name/vorname des verkaufers
Nom du vendeur

Name of salesperson

®UO npoaasua

UnterschriE des verkaufers
Signature du vendeur
Signature of salesperson
Moanmck npoaasua

AusstattungundFunktionsweisedesGeratswerdenin AnwesenheitvomKaufergepriiE.
Les composants et le fonctionnement de l'appareil sont testés en présence de lacheteur.
The set completeness and operation of the device are tested in the presence of the buyer.
Komnnektaums 1 pa6ota npuéopa npoBepseTcs B
NpUCYTCTBMM MOKynaTens.

seal of retailer

Name/vorname des kaufers R
Nom de lacheteur o B
Name of purchaser +  siegel des verkaufers
®HO noxynarens v tampon de l'entreprise i
UnterschriE des kaufers H du vendeur H
Signature de lacheteur M :

Signature of purchaser

Moanumce nokynatens ' neyatb GpUpMbI '
ACHTUNG! Die vorliegende Garantie ist nur npoAasua ,"l
bei einer korrekten Belegausfertigung giiltig. R N Lt
ATTENTION! La présente garantie est RRE T -
valable si tous les documents sont w

soigneusement remplis.
ATTENTION! This warranty is valid only m
if the documents are filled in properly. < =
BHUMAHME! HacTtoAuwasn rapaHTua months WArean

0pOPMIEHUM [JOKYMEHTOB.




Anmeldung bei Service - und Wartungszentrum

Appels au centre technique et d'entretien

Applications to service and repair center

O6palleHMs B LIEHTP TEXHUYECKOr0 06CYKMBAHMA U PEMOHTA

1 DATUM/ DATE / DATE / JATA

GRUND / CAUSE DE L'APPEL /
REASON / MPUYUHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHAALMN

2 DATUM/ DATE / DATE / JATA

GRUND / CAUSE DE L'APPEL /
REASON / MPUYMHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHAALMN

3 DATUM/ DATE / DATE / JATA

GRUND / CAUSE DE L'APPEL /
REASON / MPUYMHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHAALMN




Hersteller/Fabricant/Manufacturer/U3rotosutens:
Montex Swiss AG, Tramstrasse 16, CH-9442,
Berneck, Switzerland (factory in China/3aBog B Kutae).
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AGU®istheregisteredtrademarkby Montex Swiss AG,
Tramstrasse 16, CH-9442, Berneck, Switzerland



